TRINO

Késkollekcid

A FABINI els§ sajat tervezésu
késkollekciodja kovacsolt, japan
konyhakésekhez hasznalt acélbdl
készul.

A specialis, haromréteg(i san

mai szerkezetnek és a kb. 13°-0s
pengeélnek kdszdnhetben a kések
rendkivul élesek és hosszu
élettartamuak.

@ Elsé6
hasznalatelott
mosd el

Oblitsd le a késeket langyos

vizzel és enyhe mosogatdszerrel,
majd toérold szarazra egy puha
kenddével. Ezutan maris kezdheted
a szeletelést!

Kések haromréteg(i
japan acélbdl

@ Elezés és fenés

A kések élességének meglrzése
érdekében hetente legalabb
egyszer ajanlott fenékdvel vagy
acéllal élezni. Ha a penge a gyakori
hasznalattél eltompul, érdemes
szakemberrel megéleztetni.

® Apolas és
karbantartas

A kések hasznalatakor mindig légy
6vatos — ne érj kdzvetlenll az élhez
az ujjaiddal.

A legjobb teljesitmény érdekében
mosd el kézzel, majd azonnal térold
szarazra. Tarold a késeket szaraz

helyen, mas eszkdzoktdl elkuldnitve.

Vagasra fabdl vagy mlianyagbdl
készult vagddeszkat hasznalj -
keruld az Uveg vagy ké fellletet. Ne
hasznald a kést nagyon kemény
vagy fagyott ételek vagasara.
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