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@ Instructions for use

Safety instructions
Read the whole Instructions for use carefully before first use.

Important notice: INTENDED FOR DOMESTIC USE ONLY.

This appliance may not be used by children. Keep the appliance and its power cord outside the reach of children.
Persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or a lack of experience and knowledge may use this
appliance only under supervision or after they have been instructed in the safe use of the appliance and understand

the related risks.

Always disconnect the appliance from power before cleaning, when left unattended and before assembly, disas-
sembly and cleaning.

The mixer must be switched off before removing the container from the base. Switch off the appliance and discon-
nect it from power before replacing accessories or handling moving parts.

For safety reasons, a damaged power cord must be replaced by an authorised service centre.

Your mains voltage must correspond to the voltage indicated on the marking plate on the bottom of the base. Con-
nect the mixer only to alternating current (AC ~). The mixer must always be switched off when being plugged into
the power cord.

The mixing blades are very sharp — be very careful when handling and using the mixer. Do not put your hands into
the glass container when the lid is open — risk of injury from the blades.

The appliance is functional only when the glass container is properly set on the base. Check before switching the
appliance on that the container with the lid on is properly assembled and set on the base.

Do not use the appliance if the glass container or plastic bottle is empty.
Leave hot liquids to cool down before pouring them into the glass container or plastic bottle.

The appliance meets the applicable safety standards. The power cord may be repaired or replaced only by authorised
service centres; contact details are available at www.tescoma.com. Incorrectly or inexpertly performed repairs can-
not be claimed.

2-year warranty

A 2-year warranty period applies to this product from the date of purchase. The warranty never covers defects: due
to improper use incompatible with the Instructions for use, resulting from an impact, fall or mishandling, due to
unauthorised repairs of, or alterations to, the product.


https://www.tescoma.com/

Technical parameters
Content MIN/MAX: 200/600 ml
Voltage: 230V

Power input: 350 W

Power cord length: 110 cm
Plug type: Embedded

Legend

1 Lid closure
Lid
Opening for liquids
Glass container with scale
Mixing blades
Connecting piece
Base with cord and plug
Mixing button
9 Pulse switch 7

10 Mixing indicator light

11 Power indicator light :(1) @_ —8
12 Travel bottle o—9

13 Travel bottle closure
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Before first use
Unwrap all parts of the mixer, disassemble, wash and dry (see section Cleaning).

Connecting to the grid
Place the base onto a flat surface and connect the cord with plug to the 230V mains.

Application (see the centre spread)
Smoothies, i.e. fruit and vegetable cocktails, milk cocktails and fruit baby food can be prepared in the glass con-
tainer of mixer PRESIDENT or directly in the travel bottle.

Mixing in the glass container
Set the glass container with the connecting piece and mixing blades into the base and tighten by slightly rotating
the glass container (1). The power indicator light will go on (2); the mixer is ready for use.

Pour at least 200 ml liquids into the glass container and add cut ingredients up to the 600 ml mark (3). Before
putting fruit and vegetables into the mixer, peel and cut them into approx. 2 cm pieces, tough root
vegetables etc. into approx. 1 cm pieces.



Never mix food in the mixer without adding liquids (at least 200 ml liquids to 600 ml content). Do not
use the appliance for preparing crushed ice, chopping meat, etc. Do not put ingredients heated to
more than 50 °Cinto the glass container; do not use the container in the microwave oven.

Set the lid onto the glass container. Press the mixing button; the indicator light will go on and the content of the
container will begin to be mixed (4). Hold the mixer with your hand near the top of the container during the entire
mixing process (5).

Thirty to forty seconds are usually enough for mixing ingredients in the glass container. Press the mixing button
again for ending the mixing process; the indicator light will go off and the mixer will stop.

Remove the glass container from the base, remove the lid and pour the drink.

IMPORTANT NOTICE

Do not leave the mixer to operate for more than 60 seconds at a time! The appliance will overheat and will
switch off for safety reasons when repeatedly mixing for more than 60 seconds at a time. If this happens, disconnect
the mixer from power, do not use it for 30 minutes, connect again and continue mixing.

Pulse function
To prepare drinks or children’s food with a high content of solid or creamy ingredients (e.g. root vegetables, pump-
kins, nuts, yogurt, ice cream, etc.), use the pulse function while gradually adding ingredients.

Pour at least 100 ml liquid into the glass container (lowest mark), insert cut ingredients up to the 300 ml mark (6)
and put on the lid with closure. Repeatedly briefly hold and release the pulse switch until the content is mixed.

Adding liquids and ingredients in the pulse mode
Remove the transparent closure from the lid by slightly rotating it and add liquids and cut ingredients into the glass
container through the opening (7).

Mixing in the travel bottle
Fruit and vegetable cocktails (smoothies) can be prepared directly in the bottle.

Unscrew the closure from the travel bottle, pour 200 ml liquid into the bottle and add cut ingredients up to the
600 ml mark (8).

Unscrew the connecting piece with mixing blades from the glass container and screw them onto the travel bottle so
that the mixing blades are inside the bottle (9). Set the bottle into the base and tighten by rotating the bottle (10).

Proceed in the same way as when mixing in the glass container; use the pulse function when needed.

The travel bottle can be kept in the refrigerator. Do not fill the travel bottle with liquids and ingredients heated to
more than 50 °C; do not use it in the microwave oven.

For spare Smoothie bottle PRESIDENT 0.6 | (art. 909032), contact your retailer or go to www.tescoma.com.
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Cleaning
Disconnect the mixer from power before cleaning.

Remove the glass container from the base, remove the lid with closure and unscrew the connecting piece with
blades. The glass mixing container with lid and closure is dishwasher safe.

Press on the mixing blades from the bottom (11) and remove them from the connecting piece (12). Wash both parts
under running water; do not wash in dishwasher.

Assemble both parts again in reverse order after they have dried. Be very careful when handling the connecting
piece and the mixing blades; the blades are sharp.

(lean the travel bottle and the closure under running water and dry; do not wash in dishwasher.

When needed, wipe the mixer base with a moistened dishcloth and leave to dry. Do not wash under running water
or in dishwasher.

Useful hint
To quickly clean the glass bottle and the blades from pulp residues etc., place the bottle into the mixer, fill it with
water up to the 600 ml mark, put the lid on and repeatedly press the pulse switch.

Smoothie preparation
Peel and cut fruit and vegetables intended for fruit and vegetable cocktails (smoothies), adding at least 200 ml

liquids (water, fruit juice, milk, etc.) to 600 ml content.

Suitable kinds of fruit: Bananas, apples, pears, apricots, peaches, mangoes, lemons, grapefruits, kiwis, oranges,
tangerines, melons, forest berries, all kinds of seasonal fruit, etc.

Suitable kinds of vegetables: Carrots, celery stalk, parsley, beetroot, radishes, various kinds of salads and herbs,
e.g. napa cabbage, spinach, cabbage, rocket, lamb’s lettuce, endive, garden cress, nettle, dandelion, ribwort, wild

garlic, etc.

To enhance nutritional value and taste, you can add whole nuts, soaked sesame, linseed, chia, sunflower, pumpkin
or hemp seeds, soaked dried fruits or aromatic spices such as cinnamon, goji berries, etc.

Recipes

Fruit and vegetable smoothies

Smoothie with forest fruit
50 g mixture of raspberries, blackberries and cherries, 50 g blueberries, 1 peeled and cut kiwi, 200 m| water



Banana smoothie with blueberries
2 peeled bananas, 100 g blueberries, 1 tsp honey, 200 ml milk

Mango smoothie
300 g peeled and cut mango, 200 ml refrigerated milk, 100 g white yogurt, drop of vanilla extract, pinch of salt

Tomato smoothie with carrot
250 g cut tomatoes, 200 ml apple juice, 50 g cut carrots, 50 g cleaned and cut celery stalk, hot sauce to taste

Apple smoothie with cucumber
200 g peeled and cut apples, 250 ml apple juice, 100 g peeled and cut cucumber, nutmeg and cinnamon to taste

Banana smoothie with beetroot
110 g peeled and cut beetroot, 1 banana (approx. 120 g), chunk of fresh grated ginger, 50 g white yogurt, 200 ml
apple juice, soaked chia seeds

Milk cocktails

Strawberry cocktail
100 g hulled strawberries, 1 banana, 250 ml soymilk, 20 g oatmeal, 2 thsp honey

Banana cocktail
2 peeled bananas, 100 g vanilla ice cream, 300 ml milk

Chocolate cocktail
250 g chocolate ice cream, 7 g Caro instant powder, 250 ml milk, 1tsp honey

Peach cocktail
300 g peeled and cut peaches, 100 g vanilla ice cream, 150 ml milk

Fruit baby food

Apple purée
2 large peeled and cut apples, honey to taste, 200 ml water

Apricot baby purée
200 g cut apricots, 150 g peeled and cut apples, 180 ml apple juice, 3 tsp honey

Notice

Smoothie mixer PRESIDENT comes with specially sharpened mixing blades made of high-grade stainless steel. In-
tense or incorrect use (ice, meat, etc.) naturally causes the blades to become dull, which cannot be claimed. For
spare mixing blades, contact your retailer or a TESCOMA service centre; for contact details go to www.tescoma.com.
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® Navod k pouiiti

Bezpecnostni pokyny
Pfed prvnim pouzitim si pozorné prectéte cely Ndvod k pouZiti.

Diileité upozornéni: URCENO POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI.

Tento pfistroj nesméji pouZivat déti. Uchovavejte pristroj a jeho napéjeci kabel mimo dosah déti.

Osoby se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalos-
ti sméji tento pfistroj pouZivat pouze v pripadé, Ze je zajistén dohled nebo pouceni tykajici se bezpecného pouZiva-
ni a uZivatelé jsou si védomi moznych rizik.

Vidy odpojte piistroj od zdroje napdjeni, pokud je ponechdn bez dozoru a pfed montdZi, demontdZi nebo ¢isténim.

Pfed sejmutim nddoby ze zdkladny je nutné mixér vypnout. Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo manipulaci s pohyb-
livymi soucastmi pfistroj vypnéte a odpojte jej od zdroje napdjeni.

Pokud je napdjeci kabel poskozeny, je z bezpecnostnich diivodii nezbytné, aby vyménu proved| autorizovany servis.

Vase sitové napéti musi odpovidat napéti uvedenému na typovém $titku umisténém na dné zakladny. Mixér pfipo-
jujte pouze ke stfidavému proudu (AC ~). Pfi zapojeni do zdsuvky musi byt mixér vzdy vypnuty.

Mixovaci noZe jsou velmi ostré, pfi manipulaci i pouZivani mixéru dbejte zvySené opatrnosti. Nesahejte rukama do
sklenéné nadoby, pokud je viko oteviené, hrozi nebezpei tirazu nozi.

Pfistroj je funkéni pouze v pfipadé, Ze je sklenénd nddoba spravné osazena na zakladné. Ped zapnutim zkontroluj-
te, zda je nddoba s nasazenym vikem sprdvné sestavena a osazena na zakladné.

Pfistroj nepouZivejte, pokud ve sklenéné nddobé nebo plastové ldhvi neni Zadny obsah.
Horké tekutiny nechejte pfed nalitim do sklenéné nddoby nebo plastové ldhve vychladnout.

Pfistroj spifiuje pfislusné bezpecnostni normy. Opravu nebo vyménu elektrického kabelu sméji provédét pouze pra-
covnici autorizovaného servisu, kontakt na www.tescoma.cz. Chybné nebo neodborné provedené opravy nemohou
byt predmétem reklamace.

2 roky zaruka

Na tento vyrobek je poskytovana zéruka 2 roky, pocinaje dnem prodeje. Zruka se nevztahuje na tyto pfipady: vyro-
bek byl pouzivan v rozporu s Névodem k pouZiti, zavady byly zpiisobeny Giderem, pddem ¢i neodbornou manipulaci,
na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.
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Technické parametry
PInéni MIN/MAX: 200/600 m|
Napajeni: 230V

Prikon: 350 W

Délka piivodniho kabelu: 110 cm
Typ zastrcky: Zalitd

Popis

1 Uzdvérvicka
Vicko
Otvor pro dolévani tekutin
Sklenénd nadoba s odmérkou
Mixovaci noZe
Spojovaci dil
Zakladna s kabelem a zastrckou
Tlacitko mixovani

9 Pulzni spinac 7
10 Kontrolka mixovani

11 Kontrolka napdjeni :? © —8

12 Cestovni ldhev o——9
13 Uzavér cestovni lahve
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Pted prvnim pouzitim
VSechny Esti mixéru vybalte, rozlozte, umyjte a osuste (viz Cistén).

Pfipojeni do sité
Zakladnu umistéte na rovnou plochu a kabel se zéstrckou zapojte do sité 230 V.

Pouziti (viz vlozena strdnka uprostfed brozury)
Smoothies, tedy ovocné a zeleninové koktejly, mlécné koktejly a détské ovocné pokrmy Ize v mixéru PRESIDENT pfi-
pravovat ve sklenéné nddobé nebo pfimo v cestovni lahvi.

Mixovani ve sklenéné nadobé
Sklenénou nadobu se spojovacim dilem a mixovacimi noZi vlozte do zakladny a pootocenim ji upevnéte (1). Rozsvi-
ti' se kontrolka napéjeni (2), mixér je piipraveny k pouZiti.

Do sklenéné nadoby nalijte min. 200 ml tekutin a dopliite po rysku 600 ml naporcovanymi surovinami (3). Ovoce
a zeleninu davejte do mixéru oloupané a naporcované na kousky o velikosti cca 2 cm, tvrdsi koreno-
vou zeleninu apod. cca 1 cm.

V mixéru nikdy nemixujte potraviny bez pridanych tekutin (min. 200 ml tekutin na 600 ml napiné).
Ptistroj nepouzivejte k pripravé drceného ledu, sekani masa apod. Do sklenéné nadoby nedavejte in-
gredience o teploté vyssi nez 50 °C, nepouzivejte ji v mikrovinné troubé.



Sklenénou nadobu uzavrete vickem. Stisknéte tlacitko mixovani, rozsviti se kontrolka a obsah nadoby se zatne mi-
xovat (4). Mixér pfidrzujte rukou v horni casti nddoby po celou dobu mixovani (5).

K rozmixovani surovin ve sklenéné nddobé obvykle postaci 30 az 40 vtefin. Pro ukonceni znovu stisknéte tlacitko mi-
xovani, kontrolka zhasne a mixér se zastavi.

Sklenénou nddobu vyjméte ze zékladny, sejméte vicko a ndpoj nalijte.

DULEZITE UPOZORNENI

Mixér nenechavejte nepretrzité mixovat déle nez 60 vtefin! Pfi opakovaném mixovani delSim nez 60 vtefin
se piistroj vlivem prehfdti z bezpecnostnich dlvod{i vypne. V takovém pfipadé mixér odpojte ze sité, 30 minut jej
nepouzivejte, poté zapojte a pokracujte v mixovani.

Pulzni mixovani
K piiipravé ndpojli nebo détskych pokrmd s vyssim podilem pevnych nebo krémovitych ¢asti (napf. kofenovd zele-
nina, dyné, ofechy, jogurt, zmrzlina apod.) pouZivejte funkci pulzniho mixovéni s postupnym dopliiovanim surovin.

Do sklenéné nadoby vlijte min. 100 ml tekutiny (spodni ryska), vloZte naporcované suroviny po rysku 300 ml (6)
a nasadte vicko s uzévérem. Spina¢ pulzniho mixovani opakované krétce pfidrZujte a uvolfiujte, dokud smés nebu-
de rozmixovana.

Doplitovani tekutin a ingredienci béhem pulzniho mixovani
Transparentni uzavér sejméte z vitka pootocenim a otvorem dopliite do sklenéné nadoby tekutiny a naporcované
suroviny (7).

Mixovani v cestovni lahvi
Ovocné a zeleninové koktejly (smoothies) Ize pfipravovat pfimo v cestovni Iahvi.

Z cestovni lahve odSroubujte uzévér, do Idhve nalijte min. 200 ml tekutiny a dopliite naporcované suroviny po ry-
sku 600 ml (8).

Spojovaci dil s mixovacimi noZi odSroubujte ze sklenéné nddoby a nasroubujte na cestovni Iahev tak, aby byly mixo-
vaci noZe uvnitf ldhve (9). Lahev vloZzte do zakladny a pootocenim ji upevnéte (10). Déle postupujte stejné jako pfi

mixovani ve sklenéné nddobé, v pfipadé potreby pouZijte pulzni mixovéni.

Cestovni ldhev je vhodnad do lednicky. Do cestovni Idhve nevkladejte tekutiny a suroviny o teploté vy3si nez 50 °C,
nepouZivejte ji v mikrovinné troubé.

Né&hradni Smoothie lahev PRESIDENT 0,6 | (art. 909032) Zadejte u svého prodejce nebo na www.tescoma.cz.
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Cisténi
Pfed cisténim odpojte mixér ze zasuvky.

Sklenénou nddobu sejméte ze zakladny, sejméte vicko s uzdvérem a odSroubujte spojovaci dil s nozi. Sklenéna mi-
xovaci nddoba s vickem a uzévérem je vhodnd do mycky.

Na mixovaci noZe zatlacte zespodu (11) a vyjméte je ze spojovaciho dilu (12). Obé asti umyjte pod tekouci vodou,
nemyjte v mycce.

Po oschnuti slozte oba dily opacnym postupem zpét. Pfi manipulaci se spojovacim dilem a mixovacimi nozi dbejte
zvysené opatrnosti, noze jsou ostré.

Cestovni lahev a uzdvér Cistéte pod tekouci vodou a osuste, nemyjte v mycce.

Zakladnu mixéru ottete v pfipadé potieby vihkou utérkou a nechte oschnout. Nemyjte pod tekouci vodou ani v mycce.
Dobry tip

Pro rychlé vycisténi sklenéné lahve a noZli od zbytk{i duZiny apod. vloZte Idhev do mixéru, napliite ji po rysku 600 ml
vodou, uzavrete vitkem a opakované stisknéte pulzni spinac.

Pfiprava smoothie

Ovocné a zeleninové koktejly (smoothies) pripravujte z oloupaného a naporcovaného ovoce a zeleniny, s pfiddnim

min. 200 ml tekutin (vody, ovocné $tavy, mléka apod.) na 600 ml naplné.

Vhodné druhy ovoce: Banany, jablka, hrusky, meruriky, broskve, manga, citrony, grepy, kiwi, pomerance, manda-
rinky, melouny, lesni plody, veskeré sezénni ovoce apod.

Vhodné druhy zeleniny: Mrkev, fapikaty celer, petrZel, cervend fepa, fedkve, riizné druhy salatdi a bylinek, napf.
pekingské zeli, Spendt, kapusta, rukola, polnicek, cekanka, feficha, kopfiva, pampeliSka, jitrocel, medvédi cesnek apod.

Pro zvy3eni nutricni hodnoty a chuti miiZete do mixéru pfidat celé ofechy, namocend sezamova, Inénd, chia, slu-
necnicovd, dynovd nebo konopnd seminka, namocené susené ovoce nebo aromatické koreni, napf. skofici, plody
goji apod.

Recepty

Ovocné a zeleninové smoothies

Smoothie s lesnim ovocem
50 g smési malin, ostruZin a tfesni, 50 g borlvek, 1 ks oloupané a pokrdjené kiwi, 200 ml vody

Bananové smoothie s boriivkami
2 oloupané bandny, 100 g boriivek, IZicka medu, 200 ml mléka



Mangové smoothie
300 g oloupaného a pokréjeného manga, 200 ml chlazeného mléka, 100 g bilého jogurtu, kapka vanilkového
extraktu, Spetka soli

Rajcatové smoothie s mrkvi
250 g pokrdjenych rajcat, 200 ml jablecné $tavy, 50 g nakrdjené mrkve, 50 g ocisténého a nakrdjeného fapikatého
celeru, palivd omacka dle chuti

Jablecné smoothie s okurkou
200 g oloupanych a pokrajenych jablek, 250 ml jablecné 3tavy, 100 g oloupané a nakrdjené okurky, muskétovy
ofiSek a skofice dle chuti

Bananové smoothie s cervenou fepou

110 g oloupané a pokréjené Cervené fepy, 1 banan (cca 120 g), kousek Cerstvého strouhaného zdzvoru, 50 g bilého
jogurtu, 200 ml jablecné Stévy, pfedem namocend chia seminka

Mlécné koktejly

Jahodovy koktejl
100 g jahod bez stopek, 1 banén, 250 ml séjového mléka, 20 g ovesnych vlocek, 2 IZice medu

Bananovy koktejl
2 oloupané bandny, 100 g vanilkové zmrzliny, 300 ml mléka

Cokoladovy koktejl
250 g cokoléddové zmrzliny, 7 g rozpustného népoje Caro, 250 ml mléka, IZicka medu

Broskvovy koktejl
300 g oloupanych a pokrajenych broskvi, 100 g vanilkové zmrzliny, 150 ml mléka

Détské ovocné pokrmy

Jablecné pyré
2 velkd oloupané a pokréjend jablka, med dle chuti, 200 ml vody

Meruiikova presnidavka
200 g pokrdjenych merunék, 150 g oloupanych a pokrédjenych jablek, 180 ml jablecné tavy, 3 IZicky medu

Upozornéni

Smoothie mixér PRESIDENT je opatfen specidlné brousenymi mixovacimi noZi z prvotfidni nerezavéjici oceli. Ztupeni
noz{ intenzivnim nebo nesprdvnym pouZivanim (led, maso apod.) je pfirozenym jevem a nemiize byt pfedmétem
reklamace. Nahradni mixovaci noze Zédejte u svého prodejce nebo v servisnim stfedisku TESCOMA, kontakt na
www.tescoma.cz.

1
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@ Istruzioni per I'uso

Istruzioni di sicurezza
Leggere attentamente le Istruzioni per I'uso prima del primo utilizzo.

Avviso importante: SOLO PER USO DOMESTICO.

Questo elettrodomestico non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori
dalla portata dei bambini.

Persone con limitate capacita fisiche, sensoriali o mentali, o non adeguatamente informate sul funzionamento
dell'apparecchio, possono utilizzarlo solo sotto la supervisione di un adulto o dopo avere ricevuto un‘adeguata for-
mazione, e dopo averne accertato la comprensione dei rischi che tale utilizzo comporta.

Scollegare sempre I'apparecchio dall‘alimentazione prima di pulirlo, quando lo si lascia incustodito e prima di effet-
tuare le operazioni di assemblaggio, smontaggio e pulizia.

Prima di rimuovere il contenitore dalla base, assicurarsi che il frullatore sia spento. Spegnere |'apparecchio e scolle-
garlo dall'alimentazione prima di sostituire accessori o di maneggiare parti in movimento.

Per motivi di sicurezza, se il cavo di alimentazione & danneggiato deve essere sostituito da un centro assistenza
autorizzato.

La tensione di rete deve corrispondere alla tensione indicata sulla targhetta di marcatura sul fondo della base.
Collegare il mixer solo a corrente alternata (AC ~). Prima di collegarlo all'alimentazione, assicurarsi che il frullatore
sia spento.

Le lame del frullatore sono molto affilate — prestare la massima attenzione nel maneggiarle e quando si usa il
frullatore. Non inserire le mani nel boccale in vetro quando il coperchio & aperto — rischio di infortunio in caso di
contatto con le lame.

L'apparecchio pud essere messo in funzione solo quando il boccale & correttamente posizionato sulla base. Prima di
mettere in funzione il frullatore, assicurarsi che il boccale e il coperchio siano assemblati e posizionati correttamente
sulla base.

Non utilizzare I'apparecchio se il boccale in vetro o la bottiglia in plastica sono vuoti.
Prima di versare nel boccale o nella bottiglia liquidi caldi, lasciarli raffreddare.

L'apparecchio risponde agli standard di sicurezza applicabili. Il cavo di alimentazione puo essere riparato o sostituito
solo da centri assistenza autorizzati; per i recapiti consultare il sito www.tescoma.it. Le riparazioni non autorizzate
0 eseguite in modo non corretto non possono essere contestate.

Garanzia 2 anni

Una garanzia della durata di 2 anni si applica a questo prodotto a partire dalla data di acquisto. La garanzia non co-
pre mai i difetti: dovuti ad un utilizzo improprio o incompatibile con le Istruzioni per I'uso, conseguenti a un impatto,
caduta o maltrattamento del prodotto, provocati da riparazioni non autorizzate o modifiche apportate al prodotto.
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Parametri tecnici

Contenuto MIN/MAX: 200/600 ml

Voltaggio: 230V

Ingresso alimentazione: 350 W

Lunghezza del cavo di alimentazione: 110 cm
Tipo di spina: Incorporato

Legenda
1 Chiusura del coperchio
Coperchio
Apertura per versare i liquidi
Boccale in vetro con scala graduata
Lame
Connettore
Base con cavo e spina
Pulsante di accensione
9 Funzione pulse

1
15
o l

.
[ T
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10 Spia del frullatore 10
11 Spia dell'alimentazione 1 @8
12 Bottiglia da viaggio o— 9

13 Chiusura della bottiglia da viaggio

Prima del primo utilizzo
Scartare tutti i componenti del frullatore, smontarli, lavarli ed asciugarli (si veda il paragrafo sulla Pulizia).

Collegamento all'alimentazione
Posizionare la base su una superficie piana e collegare il cavo di alimentazione ad una presa da 230V.

Utilizzo (vedere le pagine centraliillustrate)
Gli smoothies, ovvero frullati a base di frutta e verdura, le bevande a base di latte e gli omogeneizzati di frutta
possono essere preparati nel boccale in vetro del Frullatore PRESIDENT o direttamente nella bottiglia da viaggio.

Frullare nel boccale in vetro
Posizionare il boccale in vetro con il connettore e le lame sulla base e fissare ruotando leggermente il boccale (1). La
spia di alimentazione si accende (2); il frullatore & pronto all'uso.

Versare almeno 200 ml di liquido all‘interno del boccale in vetro e aggiungere gli ingredienti tagliati, fino al segno
600 ml (3). Prima di inserire frutta o verdura nel frullatore, shucciare e tagliare a pezzetti da circa 2 cm;
gli ortaggi piu duri vanno tagliati in pezzi piui piccoli, da circa 1 cm.

Non frullare mai gli ingredienti senza aggiungere un liquido (almeno 200 ml di liquido per un conte-
nuto di 600 ml). Non utilizzare 'apparecchio per tritare ghiaccio, carne, ecc. Non inserire nel boccale
ingredienti con temperatura superiore a 50 °C; non mettere il boccale nel forno a microonde.
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Posizionare il coperchio sul boccale in vetro. Premere il pulsante di accensione; la spia si accendera e il contenuto
del boccale iniziera ad essere frullato (4). Tenere saldo il frullatore per la parte superiore del boccale durante I'intero
processo di miscelazione (5).

Trenta, quaranta secondi sono di solito sufficienti per frullare gli ingredienti nel boccale in vetro. Premere nuova-
mente il pulsante di accensione per terminare il processo di miscelazione; la spia si spegnera e il frullatore si fermera.

Rimuovere il boccale in vetro dalla base, aprire il coperchio e versare la bevanda.

AVVISO IMPORTANTE

Non lasciare il frullatore in funzione per piti di 60 secondi consecutivi! In caso di funzionamento prolungato
per piti di 60 secondi consecutivi, I'apparecchio si surriscaldera e si spegnera di conseguenza per motivi di sicurezza.
Intal caso, scollegare il frullatore dalla rete elettrica, non usarlo per 30 minuti, ricollegarlo e continuare a frullare.

Funzione Pulse
Per preparare bevande o alimenti per bambini contenenti ingredienti solidi o cremosi (ad es. tuberi, zucca, nodi,
yogurt, gelato, ecc.), € possibile utilizzare la funzione pulse aggiungendo gradualmente gli ingredienti.

Versare almeno 100 ml di liquido nel boccale in vetro (fino al segno pil basso), inserire gli ingredienti tagliati fino al
segno 300 ml (6) e applicare il coperchio. Premere e rilasciare piti volte, brevemente, il bottone pulse, fino a quando
il contenuto non sara frullato.

Aggiungere liquidi e ingredienti solidi in modalita pulse
Rimuovere la chiusura trasparente dal coperchio ruotandolo leggermente e aggiungere nel boccale in vetro, attra-
verso I'apertura, gli ingredienti liquidi e quelli solidi tagliati a pezzetti (7).

Frullare nella bottiglia da viaggio
Gli smoothies di frutta e verdura possono anche essere preparati direttamente nella bottiglia.

Svitare la chiusura della bottiglia da viaggio, versare 200 ml di liquido nella bottiglia e aggiungere gli ingredienti
solidi tagliati a pezzetti, fino al segno 600 ml (8).

Svitare il raccordo e le lame dal boccale in vetro e avvitarli alla bottiglia in modo che le lame si trovino al suo
interno (9). Posizionare la bottiglia sulla base e fissare ruotando la bottiglia (10). Procedere come quando si frulla
nel boccale in vetro; se necessario utilizzare la funzione pulse.

La bottiglia da viaggio puo essere conservata in frigorifero. Non riempire la bottiglia da viaggio con ingredienti con
temperatura superiore a 50 °C; non utilizzare in forno a microonde.

Per la Bottiglia per smoothie PRESIDENT 0,6 | (art. 909032), rivolgersi al proprio rivenditore o visitare il sito
www.tescoma.it.


https://www.tescoma.it/

Pulizia
Scollegare il frullatore dall‘alimentazione prima di pulirlo.

Rimuovere il boccale in vetro dalla base, rimuovere il coperchio e svitare il raccordo con le lame. Il boccale in vetro
con coperchio e chiusura ¢ lavabile in lavastoviglie.

Premere le lame dal basso (11) e rimuoverle dal connettore (12). Lavare entrambe le parti sotto acqua corrente; non
lavare in lavastoviglie.

Riassemblare entrambe le partiin ordine inverso una volta asciutte. Prestare la massima attenzione nel maneggiare
il connettore e le lame; le lame sono molto affilate.

Lavare la bottiglia da viaggio e la chiusura sotto acqua corrente ed asciugare; non lavare in lavastoviglie.

Se necessario, pulire la base del frullatore con un panno umido e lasciare asciugare. Non lavare sotto acqua corrente
né in lavastoviglie.

Consiglio utile
Per pulire velocemente la bottiglia e le lame da eventuali residui di polpa ecc., posizionare la bottiglia sul frullatore,
riempirla d'acqua fino al segno di 600 ml, mettere il coperchio e premere ripetutamente I'interruttore a pulse.

Preparazione degli smoothies
Shucciare e tagliare a pezzetti la frutta e la verdura desiderata per preparare la bevanda, aggiungendo almeno
200 di ml liquidi, (acqua, succo di frutta, latte, ecc.) al contenuto di 600 ml.

Tipi di frutta consigliati: Banane, mele, pere, albicocche, pesche, mango, limoni, pompelmi, kiwi, arance, man-
darini, meloni, frutti di bosco, tutti i tipi di frutta di stagione, ecc.

Tipi di verdura consigliati: Carote, gambi di sedano, prezzemolo, barbabietole, ravanelli, vari tipi di insalate ed
erbe aromatiche, per es. cavolo cinese, spinaci, cavolo, rucola, valeriana, indivia, crescione, ortica, tarassaco, pian-

taggine, aglio selvatico, ecc.

Per esaltare il gusto e massimizzare le proprieta nutritive, & possibile aggiungere frutta secca intera, semi di sesamo,
semi dilino, chia, girasole, zucca o canapa, frutta essiccata ed ammollata o spezie come cannella, bacche di goji, ecc.

Ricette

Smoothies di frutta e verdura

Smoothie ai frutti di bosco
50 g di misto di lamponi, more e ciliegie, 50 g di mirtilli, 1 kiwi sbucciato e tagliato a pezzetti, 200 ml d'acqua

Smoothie di banana e mirtilli
2 banane shucciate, 100 g di mirtilli, 1 cucchiaino di miele, 200 ml di latte
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Smoothie al mango
300 g di mango shucciato e tagliato a pezzetti, 200 ml di latte freddo di frigo, 100 g di yogurt bianco, una goccia di
estratto di vaniglia, un pizzico di sale

Smoothie al pomodoro e carota
250 g di pomodori tagliati a pezzetti, 200 ml di succo di mela, 50 g di carote a rondelle, 50 g di gambi di sedano puliti
e tagliati a tocchetti, salsa piccante a piacere

Smoothie di mela e cetriolo

200 g di mele shucciate e tagliate a pezzetti, 250 ml di succo di mele, 100 g di cetriolo shucciato e tagliato a pezzetti,
noce moscata e cannella g.h.

Smoothie alla banana e barbabietola

110 g di barbabietola shucciata e tagliata a pezzetti, 1 banana (circa 120 g), 1 pezzettino di zenzero fresco grattu-
giato, 50 g di yogurt bianco, 200 ml di succo di mela, semi di chia ammollati

Bevande a base di latte

Frappé alla fragola
100 g di fragole private del picciolo, 1 banana, 250 ml di latte di soia, 20 g di fiocchi d'avena, 2 cucchiai di miele

Frappé alla banana
2 banane sbucciate, 100 g di gelato alla vaniglia, 300 ml di latte

Frappé al cioccolato
250 g di gelato al cioccolato, 7 g di caffé solubile, 250 ml di latte, T cucchiaino di miele

Frappé alla pesca
300 g di pesche sbucciate e tagliate a pezzetti, 100 g di gelato alla vaniglia, 150 ml di latte

Omogeneizzati di frutta

Purea di mela
2 mele grandi shucciate e tagliate a pezzetti, miele q.b., 200 ml di acqua

Purea di albicocca
200 g di albicocche tagliate a pezzetti, 150 g di mela sbucciata e tagliata a pezzetti, 180 ml di succo di mela,
3 cucchiaini di miele

Avvertenza

I frullatore PRESIDENT ha lame particolarmente affilate, prodotte in acciaio inossidabile. Un utilizzo intensivo o non
corretto (per esempio per tritare ghiaccio, carne, ecc.) provoca un’inevitabile perdita dell'affilatura delle lame;
tale difetto non & contestabile. Per le lame di ricambio, rivolgersi al proprio rivenditore o a un centro assistenza
TESCOMA; si veda il sito www.tescoma.it.


https://www.tescoma.it/

@ Instrucciones de uso

Instrucciones de seguridad
Leer atentamente todas las Instrucciones de uso antes del primer uso.

Aviso importante: CONCEBIDO UNICAMENTE PARA USO DOMESTICO.

Este aparato no puede ser utilizado por nifios. Mantener el aparato y el cable de corriente fuera del alcance de los
nifios.

Personas con capacidad fisica, sensorial o mental reducida o sin experiencia y sin conocimiento en su uso, pueden
utilizar este aparato solo bajo supervision o después de haber sido instruidos en uso seguro del aparato y entiendan
los riesgos relacionados.

Desconectar siempre el aparato del cable de alimentacion antes de su limpieza, cuando no se esté utilizando y antes
de sumontaje, desmontaje y limpieza.

La batidora debe desconectarse antes de retirar el recipiente de la base. Apagar el aparato y desconectar de la
corriente antes de cambiar accesorios 0 manipular piezas méviles.

Por razones de seguridad, un cable de corriente dafiado debe sustituirse en un centro de servicio autorizado.

Sutension de red deberd coincidir con la tension indicada en la placa situada en la parte inferior de la base. Conectar
la batidora sélo a corriente alterna (AC ~). Siempre se debe desconectar la batidora cuando se enchufa el cable de
corriente.

Las cuchillas de mezcla estan muy afiladas, tener mucho cuidado al manejar y utilizar la batidora. No poner las
manos en el recipiente de vidrio cuando la tapa estd abierta — riesgo de lesiones causadas por las cuchillas.

El aparato es funcional solo cuando el recipiente de vidrio se fija correctamente en la base. Compruebe antes de
conectar el aparato que el recipiente con la tapa esta correctamente montado y en la base.

No utilizar el aparato si el recipiente de vidrio o la botella de pldstico estan vacios.
Dejar enfriar los liquidos calientes antes de verter en el recipiente de vidrio o botella de plastico.

El aparato cumple las normas de seguridad aplicables. El cable de corriente se puede reparar o reemplazar sélo
por centros de servicio autorizado; datos de contacto disponibles en www.tescoma.es. Reparaciones incorrectas
o realizadas por inexpertos no pueden ser reclamadas.

Garantia de 2 aiios

Un periodo de garantia de 2 afios de aplicard a este producto desde la fecha de compra. La garantia nunca cubre
defectos: debidos a un uso inapropiado incompatible con las Instrucciones de uso, resultado de un impacto, caida
o0 manipulacién, debidos a reparaciones no autorizadas o alteraciones en el producto.
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Parametros técnicos

Contenido MIN/MAX: 200/600 ml
Voltaje: 230V

Potencia de entrada: 350 W

Longitud del cable de corriente: 110 cm
Tipo del enchufe: Integrado

Descripcion

1 Cierre de la tapa
Tapa
Apertura para liquidos
Recipiente de vidrio con escala
Cuchillas para batir
Pieza de conexion
Base con cable y enchufe
Botdn de mezcla

9 Interruptor de pulso
10 Luzindicador de mezcla
11 Luzindicador de potencia
12 Botella de viaje
13 Cierre de botella de viaje

O NSOV A WN

Antes del primer uso
Desenvolver todas las partes de la batidora, desmontar, lavar y secar (ver seccion de limpieza).

Conexion alared
Colocar la base sobre una superficie plana y conectar el cable con el enchufe a la red eléctrica de 230 V.

Modo de empleo (ver la explicacién central)
Batidos, de frutas y verduras, de leche y papillas de fruta se pueden preparar en el recipiente de vidrio de la batidora
PRESIDENT o directamente en la botella de viaje.

Mezcla en el recipiente de vidrio
Colocar el recipiente de vidrio con la pieza de union y las cuchillas de mezcla en la base y ajustar girando ligeramente
el recipiente de vidrio (1). La luz indicadora de potencia se encenderd (2); la batidora estd lista para usar.

Verter al menos 200 ml de liquidos en el recipiente de vidrio y agregar los ingredientes cortados hasta la mar-
ca de 600 ml (3). Antes de poner las frutas y verduras en la batidora, pelarlas y cortarlas en trozos de
aprox. 2 cm, tubérculos en trozos de aprox 1 cm.

No batir nunca alimentos en la batidora sin adicion de liquidos (por lo menos 200 ml de liquido para
600 ml de contenido). No utilizar el aparato para preparar hielo picado, picar carne, etc. No poner ingredien-
tes calentados a mas de 50 °C en el recipiente de vidrio; no utilizar el recipiente en el horno de microondas.



Colocar la tapa sobre el recipiente de vidrio. Presionar el botén de mezcla; el indicador se encenderd y el contenido
del recipiente comenzard a batirse (4). Sujete la batidora en la parte superior del envase durante el proceso de
mezcla (5).

De treinta a cuarenta segundos normalmente son suficientes para batir los ingredientes en el recipiente de vidrio.
Presionar nuevamente el botdn de mezcla para acabar con el proceso de mezcla; la luz indicadora se apagard y la
batidora se detendra.

Retirar el recipiente de vidrio de la base, retirar la tapa y verter la bebida.

AVISO IMPORTANTE

iNo dejar que la batidora funcione durante mas de 60 segundos a la vez! El aparato se recalienta y se apaga
por motivos de sequridad al batir repetidamente durante mds de 60 sequndos a la vez. Si esto sucede, desconectar
el mezclador de la corriente, no utilizar durante 30 minutos, conectar de nuevo y continuar batiendo.

Funcion de pulso
Para preparar bebidas o comida para nifios con un alto contenido de ingredientes sélidos o cremosos (tubérculos, ca-
labazas, nueces, yogur, helado, etc.), utilizar la funcién de pulso mientras se aiaden ingredientes de forma gradual.

Verter al menos 100 ml de liquido en el recipiente de vidrio (marca inferior), introducir los ingredientes cortados
hasta la marca de 300 ml (6) y poner la tapa con cierre. Presionar y soltar brevemente varias veces el interruptor de
pulso hasta que el contenido esté batido.

Anadir liquidos e ingredientes en el modo de pulso
Quitar el cierre transparente de la tapa girdndola ligeramente y afiadir los liquidos y los ingredientes cortados en el
recipiente de vidrio a través de la apertura (7).

Mezcla en la botella de viaje
Batidos de frutas y verduras se pueden preparar directamente en la botella.

Desenroscar el cierre de la botella de viaje, verter 200 ml de liquido en la botella y afiadir los ingredientes cortados
hasta la marca de 600 ml (8).

Desenroscar la pieza de conexidn con las cuchillas de mezcla del recipiente de vidrio y enroscarlos en la botella de
forma que las cuchillas de mezcla estén dentro de la botella (9). Colocar la botella en la base y ajustar girando la
botella (10). Proceder de la misma manera que cuando se mezcla en el recipiente de vidrio; utilizar la funcién de
pulso cuando sea necesario.

La botella de viaje puede conservarse en el frigorifico. No llenar la botella de viaje con liquidos e ingredientes calen-
tados a mds de 50 °C; no utilizar en el horno microondas.

Para repuestos de Botella para batidos PRESIDENT 0,6 |, (art. 909032), contactar con su distribuidor o visitar
www.tescoma.es.
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Limpieza
Desconectar la batidora de la corriente antes de limpiar.

Retirar el recipiente de vidrio de la base, retirar la tapa con cierre y desenroscar la pieza de conexion con las cuchillas.
El recipiente de vidrio para mezclar con tapa y cierre son aptos para lavavajillas.

Presionar las cuchillas de mezcla en el fondo (11) y retirarlas de la pieza de conexion (12). Lavar ambas partes bajo
el grifo de agua corriente; no lavar en lavavajillas.

Montar ambas partes de nuevo en orden inverso cuando estén secas. Sea muy cuidadoso al manipular la pieza de
conexion y las cuchillas de mezcla; las cuchillas estan afiladas.

Limpiar la botella de viaje y el cierre bajo el grifo de agua corriente y secar; no lavar en lavavajillas.

Cuando sea necesario, limpiar la base de la batidora con un pafio de cocina himedo y dejar secar. No lavar bajo el
grifo de agua corriente ni en el lavavajillas.

Consejo util

Para limpiar rapidamente la botella de vidrio y las cuchillas de los residuos de pulpa, etc., colocar la botella en la
batidora, llenar con agua hasta la marca de 600 ml, poner la tapa y pulse el interruptor de pulso repetidas veces.
Preparacion de batidos

Pelary cortar frutas y verduras pensadas para batidos, aadir por lo menos 200 ml de liquidos (agua, zumo de fruta,

leche, etc.) al contenido de 600 ml.

Tipos de fruta adecuados: Plétanos, manzanas, peras, albaricoques, melocotones, mangos, limones, pomelos,
kiwis, naranjas, mandarinas, melones, frutas del bosque, todo tipo de fruta de temporada, etc.

Tipos de verduras adecuados: Zanahorias, tallos de apio, perejil, remolacha, rabanos, varias clases de ensaladas
y hierbas, por ejemplo, repollo, espinacas, col, candnigos, escarola, endivia, berro, ortiga, diente de Ledn, ajos tiernos, etc.

Para mejorar el sabor y valor nutricional, puede agregar nueces enteras, semillas remojadas de sésamo, linaza, chia,
girasol, calabaza o cdfiamo, frutas deshidratadas remojadas o especias aromaticas como canela, bayas de goji, etc.

Recetas

Batidos de frutas y verduras

Batido de frutas del bosque
50 g de mezcla de frambuesas, moras y cerezas, 50 g de ardndanos, 1 kiwi pelado y cortado, 200 ml de agua

Batido de platano y arandanos
2 plétanos pelados, 100 g ardndanos, 1 cucharadita de miel, 200 ml de leche



Batido de mango
300 g de mango pelado y cortado, 200 ml de leche fria, 100 g de yogur blanco, 1 gota de extracto de vainilla, una
pizca de sal

Batido de tomate y zanahoria
250 g de tomates cortados, 200 ml de zumo manzana, 50 g de zanahorias cortadas, 50 g tallo de apio limpio
y cortado, salsa picante al gusto

Batido de manzana y pepino
200 g de manzanas peladas y cortadas, 250 ml zumo de manzana, 100 g de pepino pelado y cortado, nuez moscada
y canela al gusto

Batido de platano y remolacha
110 g de remolacha pelada y cortada, 1 plétano (aprox. 120 g), 1 trozo de jengibre fresco rallado, 50 g de yogur
blanco, 200 ml de zumo de manzana, semillas de chia remojadas

Batidos de leche

Batido de fresa
100 g de fresas sin tallo, 1 plétano, 250 ml de leche de soja, 20 g de harina de avena, 2 cucharadas de miel

Batido de platano
2 platanos pelados, 100 g de helado de vainilla, 300 ml de leche

Batido de chocolate
250 g de helado de chocolate, 7 g de café instantaneo con cereales, 250 ml de leche, 1 cucharadita de miel

Batido de melocoton
300 g de melocotones pelados y cortados, 100 g de helado de vainilla, 150 ml de leche

Papilla de fruta

Puré de manzana
2 manzanas grandes peladas y cortadas, miel al gusto, 200 ml de agua

Puré de albaricoque para bebé
200 g de albaricoques, 150 g de manzanas peladas y cortadas, 180 ml de zumo de manzana, 3 cucharaditas de miel

Aviso

La Batidora PRESIDENT viene con cuchillas de mezcla especialmente afiladas fabricadas de acero inoxidable de alta
calidad. El uso intenso o incorrecto (hielo, carne, etc.) naturalmente hace que las hojas pierdan el filo, lo cual no
puede ser reclamado. Para repuesto de cuchillas de mezcla, péngase en contacto con su distribuidor o con un centro
de servicio TESCOMA; para datos de contacto, visite www.tescoma.es.
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@ Instrucoes de utilizacdo

Instrugoes de seguranca
Antes da primeira utilizacdo, leia atentamente as Instrugoes de utilizacao para um uso seguro.

Aviso importante: DESTINADO APENAS PARA USO DOMESTICO.

Este electrodoméstico nao pode ser usado por criangas. Mantenha o electrodoméstico e o cabo de alimentagdo fora
do alcance das criangas.

Pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, apenas
devem usar este electrodoméstico sob supervisao ou depois de terem sido devidamente instruidos sobre o seu uso
seguro e compreender os riscos relacionados.

Desligar sempre o electrodoméstico da corrente antes de limpar, quando deixado sem vigilancia e antes da monta-
gem, desmontagem e limpeza.

0 liquidificador deve ser desligado antes de retirar o recipiente da base. Desligar o electrodoméstico e desconectar
da corrente antes de substituir acessorios ou manusear peas amoviveis.

Por razdes de seguranca, um cabo de alimentacdo danificado deve ser substituido num centro de assisténcia auto-
rizado.

A voltagem de alimentacao deve corresponder a voltagem indicada na marcagao no inferior da base. Ligar o liqui-
dificador apenas para corrente alternada (AC ~). O liquidificador deve estar sempre desligado quando for ligado
0 cabo de alimentacdo.

As laminas de mistura sdo muito afiadas — ter muito cuidado ao usar e manusear o liquidificador. Nao colocar as
méos dentro do recipiente de vidro quando a tampa estiver aberta — risco de lesdo por causa das laminas.

0 electrodoméstico funciona apenas quando o recipiente de vidro esta colocado corretamente na base. Antes de
ligar o electrodoméstico, verificar se o recipiente com a tampa estd corretamente montado e bem colocado na base.

Néo utilizar o electrodoméstico se o recipiente de vidro ou a garrafa pldstica estiverem vazios.
Deixar os liquidos quentes arrefecer antes de os colocar no recipiente de vidro ou na garrafa de plastico.

0 electrodoméstico cumpre as normas de seguranqa aplicaveis. O cabo de alimentagdo pode ser reparado ou substi-
tuido apenas por centros de assisténcia autorizados. Os contactos estao disponivel em www.tescoma.pt. Reparacdes
realizadas incorretamente ndo podem ser reclamadas.

Garantia de 2 anos

Um periodo de garantia de 2 anos € aplicado a este produto desde a data da sua compra. A garantia nunca cobre
defeitos: devido a uso inapropriado incompativel com as Instrugdes de utilizacdo, resultado de um impacto, queda
ou manipulagao, devido a reparagoes nao autorizadas ou alteragdes no produto.
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Parametros técnicos

Contetido MIN/MAX: 200/600 ml

Voltagem: 230V

Entrada de alimentacao: 350 W

Comprimento do cabo de alimentacao: 110 cm
Tipo de tomada de corrente: Incorporado

Legenda
1 Fecho datampa
Tampa
Abertura para liquidos
Recipiente de vidro com escala
Laminas de mistura
Peca de ligacao
Base com cabo e ficha
Botao de mistura
9 Botdo pulsar

O NSOYWVL A WN

10 Luzindicadora de mistura 7
11 Luzindicadora de energia 10 o8
12 Garrafa para bebidas n ©o——9

13 Fecho da garrafa para bebidas

Antes da primeira utilizacao
Retirar todas as partes do liquidificador, desmontar, lavar e secar (ver secdo Limpeza).

Ligacao a corrente
Colocar a base numa superficie plana e ligar o cabo com ficha a corrente 230V,

Utilizagao (ver imagens no centro do manual)
Batidos, por exemplo, sumos de frutas e legumes, batidos de leite e papas de fruta podem ser preparados no reci-
piente de vidro do liquidificador PRESIDENT ou diretamente na garrafa para bebidas.

Misturar no recipiente de vidro
Colocar o recipiente de vidro com a peca de ligacdo e as [dminas de mistura na base e apertar virando ligeiramente
o recipiente de vidro (1). A luz indicadora de energia vai acender (2). 0 liquidificador esté pronto para ser usado.

Verter pelo menos 200 ml de liquidos no recipiente de vidro e adicionar os ingredientes cortados até a marca de
600 ml (3). Antes de colocar as frutas e legumes no liquidificador, deve descascar e cortar em pedagos
de aproximadamente 2 cm, embora os legumes com caule/raiz, etc. devam ser em pedacos de aproxi-
madamente 1 cm.

Nunca processe alimentos no liquidificador sem adicao de liquidos (pelo menos 200 ml liquidos paraum
contetido de 600 ml). Nao utilize o electrodoméstico para picar gelo, cortar carne, etc. Nao colocar in-
gredientes aquecidos com mais de 50 °Cno recipiente de vidro. Nao utilizar o recipiente no microondas.
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Colocar a tampa no recipiente de vidro. Pressionar o botao de mistura. 0 indicador luminoso ird acender e o conted-
do do recipiente comegard a ser misturado (4). Segurar o liquidificador perto do topo do recipiente durante todo
0 processo de mistura (5).

Trinta a quarenta segundos sdo geralmente suficientes para misturar os ingredientes no recipiente de vidro. Pres-
sionar novamente o botdo de mistura para terminar o processo de mistura. 0 indicador luminoso apaga e o liqui-
dificador vai parar.

Retirar o recipiente de vidro da base, retirar a tampa e verter a bebida.

AVISO IMPORTANTE

Nao deixar o liquidificador a funcionar por mais de 60 segundos de cada vez! 0 electrodoméstico vai so-
breaquecer e desliga-se por razdes de sequranca quando funciona repetidamente por mais de 60 sequndos de cada
vez. Se isso acontecer, desligue o liquidificador da corrente, nao o usar durante 30 minutos, ligar novamente
e continuar com o processamento.

Funcao pulsar

Para preparar bebidas ou papas para criancas com mais contetdo de sélidos ou ingredientes cremosos (por exem-
plo, legumes com raiz, aboboras, nozes, iogurte, gelado, etc.), usar a fun¢do pulsar enquanto adiciona gradualmen-
te os ingredientes.

Verter pelo menos 100 ml de liquido no recipiente de vidro (marca menor), inserir os ingredientes cortados até
a marca de 300 ml (6) e colocar a tampa com fecho. Repetidamente pressionar e soltar o botdo de pulsar até que
0 contetido esteja processado.

Adicao de liquidos e ingredientes no modo de pulsar
Remover o fecho transparente da tampa, virando-o ligeiramente e adicionar liquidos e os ingredientes cortados no
recipiente de vidro através da abertura (7).

Mistura na garrafa para bebidas
Sumos de frutas e de lequmes (batidos) podem ser preparados diretamente na garrafa.

Desenroscar o fecho da garrafa, verter 200 ml de liquido na garrafa e adicionar os ingredientes cortados até a marca
de 600 ml (8).

Desapertar a peca de ligacao com as laminas do recipiente de vidro e fixar na garrafa para que as laminas de mistura
fiquem dentro da garrafa (9). Colocar a garrafa na base e apertar rodando a garrafa (10). Proceder da mesma forma
que o recipiente de vidro. Usar a funcéo pulsar quando necessério.

A garrafa para bebidas pode ser guardada no frigorifico. Nao encher a garrafa com liquidos e ingredientes aquecidos
a mais de 50 °C. Nao pode ir ao microondas.

Para obter uma Garrafa p/bebidas PRESIDENT 0,6 | suplente (art. 909032), contacte o seu revendedor ou va
awww.tescoma.pt.


https://www.tescoma.pt/

Limpeza
Antes de limpar, deve primeiro desligar o liquidificador da ficha.

Retirar o recipiente de vidro da base, retirar a tampa com fecho e desapertar a peca com as laminas. O recipiente de
vidro com tampa e fecho podem ir a maquina de lavar louga.

Pressionar as ldminas a partir do fundo (11) e retird-las da peca de ligacdo (12). Lavar as pecas em dgua corrente.
Néo lavar na mdquina de lavar louca.

Montar as duas partes novamente na ordem inversa depois de secarem. Ter muito cuidado ao manusear a peca de
ligacdo e as ldminas. As [aminas sao afiadas.

Limpar a garrafa para bebidas e o fecho em dgua corrente e secar. Nao lavar na maquina de lavar louga.

Quando necessério, limpar a base do liquidificador com um pano hiimido e deixar secar. Nao lavar com dgua ou na
méquina de lavar louca.

Conselho util
Para limpar rapidamente o frasco de vidro e as laminas de residuos, etc., colocar a garrafa no liquidificador, encher
com dgua até a marca de 600 ml, colocar a tampa e pressionar repetidamente o botdo de pulsar.

Preparacao de batidos
Descascar e cortar frutas e lequmes adequados para batidos, adicionando pelo menos 200 ml de liquidos (dgua,

sumo de fruta, leite, etc.) ao contetido de 600 ml.

Tipos adequados de frutas: Bananas, magds, peras, damascos, péssegos, mangas, limdes, toranjas, kiwis, laran-
jas, tangerinas, meldes, frutos silvestres e todos os tipos de frutas sazonais, etc.

Tipos adequados de legumes: Cenoura, aipo, salsa, beterraba, rabanetes, varios tipos de alface e ervas aromati-
cas, repolho, espinafre, couve, agrido, alface, endivias, horteld, dente de ledo, alho selvagem, etc.

Para realcar o sabor e valor nutricional, pode adicionar nozes, sementes de sésamo, linhaga, chia, girassol, abdbora,
canhamo, frutos secos ou especiarias arométicas, tais como canela, bagas de goji, etc.

Receitas

Batidos de frutas e lequmes

Batido de frutos silvestres
50 g de framboesas e cerejas, amoras, 50 g de mirtilos, 1 kiwi descascado e cortado, 200 ml de dqua

Batido de banana com mirtilos
2 bananas descascadas, 100 g de mirtilos, 1 colher de cha de mel, 200 ml de leite
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Batido de manga
300 g de mangas descascadas e cortadas, 200 ml leite frio, 100 g de iogurte natural, uma gota de extrato de bau-
nilha, uma pitada de sal

Batido de tomate com cenoura
250 g de tomates cortados, 200 ml de sumo de maga, 50 g cenouras cortadas, 50 g de aipo cortado, molho picante
a gosto

Batido de maga com pepino
200 g de macas descascadas e cortadas, 250 ml de sumo de maca, 100 g de pepino descascado e cortado, noz-
moscada e canela a gosto

Batido de banana com beterraba
110 g de beterraba descascada e cortada, 1 banana (aproximadamente 120 g), 1 pedaco de gengibre fresco ralado,
50 g de iogurte natural, 200 ml de sumo de maca e sementes de chia

Batidos de leite

Batido de morango
100 g de morangos sem caule, 1 banana, 250 ml de leite de soja, 20 g de aveia e 2 colheres de sopa de mel

Batido de banana
2 bananas descascadas, 100 g de gelado de baunilha e 300 ml de leite

Batido de chocolate
250 g de gelado de chocolate, 7 g de cevada ou mistura sem cafeina soltvel, 250 ml de leite, 1 colher de ché de mel

Batido de péssego
300 g de péssegos descascados e cortados, 100 g de gelado de baunilha e 150 ml de leite

Papa de frutas

Puré de maca
2 magds grandes descascadas e cortadas, mel a gosto, 200 ml de dgua

Puré de damasco para bebé
200 g de damascos cortados, 150 g de macds descascadas e cortadas, 180 ml de sumo de maca, 3 colheres de cha
de mel

Aviso

0 liquidificador PRESIDENT tem ldminas especialmente afiadas de ao inoxidavel de primeira qualidade. 0 uso in-
tenso ou incorreto (gelo, carne, etc.) pode danificar as [dminas, ndo podendo ser reclamadas. Para obter ldminas de
substituicao, entre em contato com o seu revendedor ou com o servico de atendimento TESCOMA. Para detalhes de
contato, vd a www.tescoma.pt.
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@ Gebrauchsanleitung

Sicherheitshinweise
Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die Gebrauchsanleitung sorgféltig und vollstandig durch.

Wichtiger Hinweis: NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT BESTIMMT.

Dieses Gerdt darf von Kindern nicht verwendet werden. Das Gerat und das Netzkabel aulSerhalb der Reichweite von
Kindern fernhalten.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Das Gerdt von der Stromversorgung trennen, wenn es unbeaufsichtigt bleibt, bzw. vor der Montage, Demontage
oder Reinigung.

Esist notwendig, den Mixer vor dem Abheben des Behalters von der Basisstation auszuschalten. Vor dem Austausch
des Zubehdrs, bzw. vor der Handhabung mit beweglichen Teilen muss der Mixer immer ausgeschaltet und ausge-
steckt werden.

Wenn das Netzkabel beschddigt ist, muss es aus Sicherheitsgriinden von einer qualifizierten Servicestelle ersetzt
werden.

Die Netzspannung muss mit den Spannungsangaben auf dem Typenschild auf dem Boden der Basisstation iiber-
einstimmen. Den Mixer ausschlieBlich an Wechselstrom anschlieBen (AC ~). Beim elektrischen Anschluss muss der
Mixer immer ausgeschaltet sein.

Die Mixmesser sind sehr scharf, bei der Handhabung sowie beim Gebrauch auf erhdhte Aufmerksamkeit achten.
Beriihren Sie nie die Klingen mit den Handen, wenn der Deckel gedffnet ist, es besteht Verletzungsgefahr durch
die Messer.

Das Gerat arbeitet nur, wenn der Glashehalter richtig auf der Basisstation aufgesetzt ist. Vor dem Einschalten priifen,
ob der Behdlter mit dem aufgesetzten Deckel richtig zusammengestellt und auf die Basisstation gestellt ist.

Das Gerat nicht einschalten, wenn im Mixbehélter, bzw. in der Kunststoff-Flasche keine Zutaten sind.
HeiBe Fliissigkeiten vor dem GieBen in den Mixbehélter, bzw. in die Kunststoff-Flasche erst abkiihlen lassen.

Das Gerat erfiillt die geltenden Sicherheitsnormen. Das Netzkabel dieses Gerdtes muss ausschlieBlich von einer
qualifizierten Servicestelle repariert, bzw. ersetzt werden, die Kontaktdaten finden Sie auf www.tescoma.de. Die
fehlerhaft, bzw. unsachgemaR ausgefiihrten Reparaturen konnen nicht beanstandet werden.

2 Jahre Garantie

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 2 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt. Die Garantie erstreckt sich
grundsatzlich nicht auf folgende Falle: Produktnutzung entgegen der Gebrauchsanleitung, Sto3-oder Sturzbescha-
digungen, ungerechte Handhabung, nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt.
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Technische Daten
Fiillmenge MIN/MAX: 200/600 ml
Stromversorgung: 230V
Leistungsaufnahme: 350 W
Kabellange: 110 cm
Netzstecker: Eingebettet

Beschreibung

1 Verschluss der Kappe

Kappe

Offnung zur Befiillung wihrend des Mixvorgangs
Glashehalter mit Messskala

Messerblock

Verbindungsstiick

Basisstation mit Netzkabel und Netzstecker
Druckknopf fiir Mixvorgang

9 Pulstaste

10 Mixvorgang-Kontrollleuchte

11 Stromversorgung-Kontrollleuchte

12 Reiseflasche

13 Verschluss der Reiseflasche

sl
el
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Vor dem ersten Gebrauch
Alle Teile des Mixers auspacken, zerlegen, spiilen und abtrocknen (siehe Reinigung).

Netzanschluss
Die Basisstation auf eine flache Oberfléche stellen und das Netzkabel mit dem Netzstecker in eine 230-V-Steckdose stecken.

Gebrauch (siehe eingelegte Seite in der Broschiire)
Die Smoothies, d.h. Obst- und Gemiisecocktails, Milchshakes und Fruchtspeise fiir Kinder kann man im Smoothie-
-Mixer PRESIDENT im Glashehalter oder direkt in der Reiseflasche zubereiten.

Mixen im Glashehalter
Den Glashehalter mit dem Verbindungsstiick und den Messern auf die Basisstation stellen, umdrehen und
fixieren (1). Die Stromversorgung-Kontrollleuchte leuchtet auf (2), der Mixer ist einsatzbereit.

In den Glasbehélter mind. 200 ml Fliissigkeit gieBen, mit den in Stiicken geschnittenen Zutaten bis zur Markierung
600 mlfiillen (3). In den Mixer die geschélte und in ca. 2 cm groBe Wiirfel geschnittene Obst- und Gemii-
sestiicke einlegen, hirteres Wurzelgemiise usw. in ca. 1 cm Stiicke wiirfeln.

Die Zutaten im Mixer nie ohne die erforderliche Menge Fliissigkeit mixen (mind. 200 ml Fliissigkeit fiir
600 ml Inhalt). Verwenden Sie das Gerat zur Herstellung von zerstoBenem Eis, zum Zerkleinern von
Fleisch usw. nicht. In den Glashehalter keine Zutaten mit einer Temperatur iiber 50 °C einlegen, der
Glashehalter ist nicht mikrowellengeeignet.



Den Glashehalter mit dem Deckel schlieBen. Den Druckknopf fiir Mixvorgang bettigen, die Kontrollleuchte leuch-
tet auf, der Mixvorgang startet (4). Den Mixer wahrend des Mixvorgangs oben am Glashehalter mit einer Hand
festhalten (5).

Die zum Vermischen von Zutaten im Glasbehdlter geniigend lange Mixdauer betragt iiblich 30 bis 40 Sekunden.
Den Druckknopf fiir Mixvorgang wieder betétigen, um den Mixvorgang zu beenden, die Kontrollleuchte erlischt,
der Mixer stillsteht.

Den Glashehalter von der Basisstation abheben, den Deckel abnehmen, das Getrank in einen Becher fiillen.

WICHTIGER HINWEIS

Betreiben Sie das Gerat nicht langer als 60 Sekunden ununterbrochen! Wenn das Gerdt langer als 60 Se-
kunden wiederholt betrieben wird, schaltet es sich aus Sicherheitsgriinden bei Uberhitzung aus. In diesem Fall das
Gerdt vom Netz trennen, 30 Minuten nicht betreiben, dann wieder in die Steckdose stecken, den Mixvorgang
fortsetzen.

Pulsfunktion

Um die Getranke, bzw. die Babynahrung mit hoherem Anteil an festen oder cremigen Zutaten (wie z.B. Wurzel-
gemiise, Kiirbis, Niisse, Joghurt, Eiscreme usw.) zuzubereiten, ist die Pulsfunktion zu benutzen, wobei die Zutaten
nacheinander zugegeben werden sollen.

In den Glashehdlter min. 100 ml Fliissigkeit (untere Markierung) geben, geschnittene Zutaten bis zur Markierung
300 ml zugeben (6), den Deckel mit dem Verschluss aufsetzen. Die Pulstaste wiederholt kurz driicken und loslassen,
bis die Mischung vermischt ist.

Nachfiillen von Fliissigkeiten und Zutaten wahrend des Puls-Mixvorgangs
Den durchsichtigen Verschluss umdrehen, vom Deckel abnehmen, durch die Offnung die Fliissigkeit und gewiirfelte
Zutaten zugeben (7).

Mixvorgang in der Reiseflasche
Die Obst- und Gemiisecocktails (Smoothies) kann man direkt in der Reiseflasche zubereiten.

Den Verschluss der Reiseflasche abschrauben, die Flasche mit mind. 200 ml Flissigkeit fiillen, die gewiirfelten Zu-
taten bis zur Markierung 600 ml geben (8).

Das Verbindungsstiick mit Mix-Messern vom Glashehalter abschrauben, auf die Reiseflasche aufschrauben, wobei
die Mix-Messer im Inneren der Flasche sein sollen (9). Die Flasche auf die Basisstation aufsetzen, umdrehen und
fixieren (10). Weiter wie beim Mixvorgang im Glashehalter vorgehen, im Bedarfsfall die Pulsfunktion nutzen.

Die Reiseflasche ist kiihlschrankgeeignet. In die Reiseflasche keine Fliissigkeiten und Zutaten mit einer Temperatur
tiber 50 °Cgeben, die Flasche ist nicht mikrowellengeeignet.

Der Ersatzteil Smoothie-Flasche PRESIDENT 0,6 | (Art. 909032) ist bei lhrem Handler, bzw. auf www.tescoma.de
erhaltlich.
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Reinigung
Vor der Reinigung den Netzsteckers des Mixer aus der Steckdose ziehen.

Den Glasbehalter von der Basisstation abheben, den Deckel mit dem Verschluss abnehmen, das Verbindungsstiick
mit Messern abschrauben. Der Glashehélter mit Deckel und Verschluss ist spilmaschinengeeignet.

Auf die Mix-Messer von unten andriicken (11), aus dem Verbindungsstiick herausnehmen (12). Beide Teile unter
flieBendem Wasser spiilen, nicht im Geschirrspiiler spiilen.

Nach dem Abtrocknen beide Teile in umgekehrter Reihenfolge zusammensetzen. Bei der Handhabung mit dem
Verbindungsstiick und mit den Mix-Messern auf erhhte Aufmerksamkeit achten, die Messer sind scharf.

Die Reiseflasche sowie den Verschluss unter flieBendem Wasser spiilen und trocken lassen, nicht im Geschirrspiiler spiilen.

Die Basisstation im Bedarfsfalle mit feuchtem Tuch abwischen, trocknen lassen. Weder unter flieBendem Wasser,
noch im Geschirrspiiler spiilen.

Guter Tipp
Um den Glasbehélter und die Mix-Messer schnell von den Lebensmittelresten usw. zu reinigen, ist der Glashehalter
bis zur Markierung mit 600 ml Wasser zu fiillen, mit dem Deckel zu schlieBen, wiederholt die Pulstaste zu betatigen.

Zubereitung von Smoothie
Die Obst- und Gemiisecocktails (Smoothies) sind aus geschalten und gewiirfelten Obst- und Gemiisestiicken mit
der Zugabe von min. 200 ml Fliissigkeit (Wasser, Fruchtsafte, Milch usw.) fiir 600 ml Inhalt zuzubereiten.

Geeignete Fruchtsorten: Bananen, Apfel, Bimen, Aprikosen, Pfirsiche, Mangos, Zitronen, Grapefruits, Kiwis,
Orangen, Mandarinen, Melonen, Waldfriichte, alle Saisonfriichte usw.

Geeignete Gemiisesorten: Mdhre, Staudensellerie, Petersilie, Rote Bete, Rettich, verschiedene Salate und Krdu-
ter wie z.B. Chinakohl, Spinat, Griinkohl, Rucola, Feldsalat, Endivie, Gartenkresse, Brennnessel, Lowenzahn, Wege-
rich, Barlauch usw.

Um den Néhrwert zu erhohen und das Geschmack zu verstarken, sind in den Mixer auch ganze Niisse, eingeweichte

Sesamkdrner, Lein-, Chiasamen, Sonnenblumen-, bzw. Kiirbiskerne oder Hanfsamen, eingeweichte Trockenfriichte
oder aromatische Gewiirze wie z.B. Zimt, Goji-Beeren usw. zuzugeben.

Rezepte

Obst- und Gemiise-Smoothies

Smoothie mit Waldfriichten
50 g Mischung aus Himbeeren, Brombeeren, Kirschen, 50 g Heidelbeeren, 1 St. geschlte und klein geschnittene
Kiwi, 200 ml Wasser



Bananen-Smoothie mit Heidelbeeren
2 geschdlte Bananen, 100 g Heidelbeeren, 1TL Honig, 200 ml Milch

Mango-Smoothie
300 g geschdlte und klein geschnittene Mango, 200 ml kalte Milch, 100 g Naturjoghurt, 1 Tropfen Vanillearoma,
Prise Salz

Tomaten-Smoothie mit Mohre
250 g klein geschnittene Tomaten, 200 ml Apfelsaft, 50 g klein geschnittene Mohre, 50 g geputzte und geschnittene
Staudensellerie, scharfe Sof3e nach Geschmack

Apfel-Smoothie mit Gurke
200 g geschilte und Klein geschnittene Apfel, 250 ml Apfelsaft, 100 g geschélte und Klein geschnittene Gurke,
Muskatnuss und Zimt nach Geschmack

Bananen-Smoothie mit Roter Bete
110 g geschlte und klein geschnittene Rote Bete, 1 Banane (ca. 120 g), Stiick frischer fein geriebener Ingwer,
50 g Naturjoghurt, 200 ml Apfelsaft, Chia-Samen, im Voraus eingeweicht

Milchshakes

Erdbeeren-Shake
100 g entstielte Erdbeeren, 1 Banane, 250 ml Sojamilch, 20 g Haferflocken, 2 EL Honig

Bananen-Milchshake
2 geschdlte Bananen, 100 g Vanilleeis, 300 ml Milch

Schokoladen-Milchshake
250 g Schokoladeneis, 7 g losliches Getrank Caro-Kaffee, 250 ml Milch, 1TL Honig

Pfirsich-Shake
300 g geschalte und klein geschnittene Pfirsiche, 100 g Vanilleeis, 150 ml Milch

Fruchtspeise fiir Kinder

Apfelmus
2 groRe geschalte und klein geschnittene Apfel, Honig nach Geschmack, 200 ml Wasser

Aprikosen-Beikost
200 g klein geschnittene Aprikosen, 150 g geschilte und Klein geschnittene Apfel, 180 ml Apfelsaft, 3 TL Honig

Hinweis

Der Smoothie-Mixer PRESIDENT ist mit speziell geschliffenen Mix-Messern aus erstklassigem rostfreiem Stahl ver-

sehen. Die durch intensiven oder unsachgemaBen Gebrauch stumpfen Messer (Eiswiirfel, Fleisch usw.) sind eine
natiirliche Erscheinung und kdnnen nicht beanstandet werden. Die Ersatzteile Mix-Messer sind bei lhrem Handler, 31
bzw. in einer Servicestelle TESCOMA zu erhalten, die Kontaktdaten finden Sie auf www.tescoma.de.
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D Mode d’emploi

Consignes de sécurité
Avant la premiére utilisation, veuillez lire attentivement le Mode d'emploi entier.

Avertissement important : DESTINE UNIQUEMENT A UN USAGE DOMESTIQUE.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants. Tenir I'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée des
enfants.

Les personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou sans expérience ou connaissance
nécessaire peuvent utiliser cet appareil uniquement sous surveillance ou apres qu'elles aient recu les instructions
relatives a une utilisation sire et si elles sont conscientes des risques possibles.

Débrancher toujours I'appareil de I'alimentation électrique s'il est laissé sans surveillance et avant de I'assembler,
démonter ou nettoyer.

Il faut éteindre le mixeur avant d'enlever le récipient de la base. Eteindre I'appareil et le débrancher avant de rem-
placer les accessoires ou manipuler des pieces mobiles.

Sile cable d'alimentation est abimé, pour des raisons de sécurité, il est nécessaire que le remplacement soit effectué
par un service autorisé.

La tension d'alimentation doit correspondre a la tension indiquée sur la plaque signalétique sur le fond de la base.
Connecter le mixeur uniquement sur du courant alternatif (AC ~). Le mixeur doit toujours étre éteint avant de le
brancher.

Les lames sont trés coupantes, étre prudent en utilisant et manipulant le mixeur. Ne pas mettre les mains dans le
récipient en verre si le couvercle est ouvert, risque de blessure par les lames.

L'appareil fonctionne uniquement lorsque le récipient en verre est correctement mis sur la base. Avant d'allumer
I'appareil, s'assurer que le récipient avec son couvercle en place est bien assemblé et installé sur la base.

Ne pas utiliser 'appareil s'il n'y a pas de contenu dans le récipient en verre ou dans la bouteille en plastique.
Laisser refroidir les liquides chauds avant de les verser dans le récipient ou dans la bouteille plastique.

L'appareil est conforme aux normes de sécurité. La réparation ou le remplacement du cordon d'alimentation doit étre
effectué uniquement par les experts d’un centre de service autorisé, dont la liste est fournie sur www.tescoma.fr.
Réparations non conformes ou non professionnelles ne peuvent pas étre réclamées.

2 ans de garantie

(e produit est couvert par une garantie de 2 ans a compter de la date d'achat. La garantie ne couvre pas les cas sui-
vants : non respect des Instructions d’utilisation Mode d'emploi, dommage causé par choc, chute ou manipulation
incompétente, réparations et changements non autorisés du produit.
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Paramétres techniques
Capacité MIN/MAX : 200/600 ml
Tension d‘alimentation : 230V
Puissance : 350 W

Longueur du cordon : 110 cm
Type de prise : Encastrée

Description

Fermeture de couvercle

Couvercle

Trou pour ajouter des liquides
Récipient en verre avec une échelle graduée
Lames

Raccord

Base avec cordon et prise male
Bouton de mélange

Bouton pulse

10 Voyant de mixage

11 Voyant d'alimentation

12 Bouteille de voyage

13 Couvercle de la bouteille de voyage
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Avant la premiére utilisation
Déballer, démonter, laver et sécher toutes les parties du mixeur (voir Nettoyage).

Connexion au réseau électrique
Placer la base sur une surface plane et brancher le cordon d'alimentation avec la prise male dans une prise de 230 V.

Utilisation (voir la page au milieu de la brochure)
Dans le mixeur PRESIDENT, il est possible de préparer des smoothies, c'est-a-dire des cocktails de fruits et de Ié-
gumes, des milk-shakes et des compotes de fruits dans le récipient ou directement dans la bouteille de voyage.

Pour mixer dans le récipient en verre
Insérer le récipient en verre avec le raccord et les lames dans la base et le fixer en le tournant (1). Le mixeur est prét
a l'utilisation quand le voyant d'alimentation s'allume (2).

Verser 200 ml de liquide au min. dans le récipient en verre et compléter jusqu’au trait de 600 ml par des ingrédients
coupés en morceaux (3). Ne mettre dans le mixeur que des fruits et des Iégumes pelés, coupés en mor-
ceaux d'environ 2 cm, et en morceaux d'environ 1 cm en cas de Iégumes-racines, etc.

Ne jamais mixer les ingrédients sans liquide ajouté (au min. 200 ml de liquide pour 600 ml d'ingré-
dients). Ne pas utiliser I'appareil pour la préparation de glace pilée, le découpage de la viande, etc. Ne
pas mettre dans le récipient en verre des ingrédients ayant une température supérieure a 50 °C, ne pas
I'utiliser au four a micro-ondes.
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Fermer le récipient avec le couvercle. Appuyer sur le bouton de mélange, le voyant s'allume et le contenu du réci-
pient commence a se mélanger (4). Maintenir la partie supérieure du récipient tout au long du mélange (5).

En général, il suffit de mixer les ingrédients dans le récipient en verre pendant 30 a 40 secondes. Pour arréter le
mixeur, appuyer sur le bouton de mélange, le voyant séteint et le mixeur s'arrétera.

Enlever le récipient en verre de la base, enlever le couvercle et verser la boisson.

AVERTISSEMENT IMPORTANT

Ne pas mixer de maniére continue pendant plus de 60 secondes ! Dans le cas de mélanges répétés de plus
de 60 secondes, I'appareil surchauffe et s'arréte automatiquement pour des raisons de sécurité. Dans ce cas, débran-
cher I'appareil, ne pas l'utiliser pendant 30 minutes, puis le rebrancher et continuer a mixer.

Fonction pulse

Pour la préparation de boissons ou d'aliments pour bébés avec une plus grande proportion de parties dures ou
crémeuses (p. ex., légumes-racines, citrouilles, noix, yaourt, glace, etc.), utiliser la fonction pulse en ajoutant pro-
gressivement les ingrédients.

Verser au min. 100 ml de liquide dans le récipient (trait de repére bas), ajouter des ingrédients coupés jusquau trait
de 300 ml (6) et mettre le couvercle avec la fermeture. Presser et relacher briévement le bouton pulse de maniére
répétitive jusqu'a ce que le mélange soit bien mixé.

Addition de liquides et d'ingrédients pendant le mélange pulse
Enlever la fermeture transparente du couvercle en la tournant et ajouter des liquides et des ingrédients coupés dans
le récipient par le trou (7).

Pour mixer dans la bouteille de voyage
Des cocktails de fruits et de Iégumes (smoothies) peuvent étre préparés directement dans la bouteille de voyage.

Dévisser le couvercle de la bouteille de voyage, puis verser dans |a bouteille au min. 200 ml de liquide et ajouter des
ingrédients coupés jusqu'au trait de 600 ml (8).

Dévisser le raccord avec les lames du récipient en verre et les revisser sur la bouteille de voyage de maniére que les
lames soient a l'intérieur de la bouteille (9). Insérer la bouteille dans la base et la fixer en la tournant (10). Ensuite,
procéder de la méme facon que pour mixer dans le récipient en verre, utiliser la fonction pulse en cas de besoin.

Labouteille de voyage est appropriée au réfrigérateur. Ne pas mettre de liquides et d'ingrédients a une température
supérieure a 50 °C dans la bouteille de voyage, ne pas I'utiliser au micro-ondes.

Bouteille a smoothie de rechange PRESIDENT 0,6 | (art. 909032) a demander auprés de votre revendeur ou sur
www.tescoma.fr.


https://www.tescoma.fr/

Nettoyage
Avant le nettoyage, débrancher I'appareil de la prise de courant.

Enlever le récipient en verre de la base, enlever le couvercle avec la fermeture et dévisser le raccord avec les lames.
Le récipient en verre avec le couvercle et la fermeture sont appropriés au lave-vaisselle.

Pousser les lames du bas (11) puis les enlever du raccord (12). Laver les deux parties a I'eau courante, ne pas laver
au lave-vaisselle.

Aprés le séchage, rassembler les deux parties en procédant a linverse. Etre prudent en manipulant le raccord et les
lames, les lames sont trés coupantes.

Nettoyer la bouteille de voyage et son couvercle a I'eau courante et essuyer, ne pas nettoyer au lave-vaisselle.

Si nécessaire, nettoyer la base du mixeur avec un chiffon humide et laisser sécher. Ne pas laver a I'eau courante ni
au lave-vaisselle.

Bonne astuce

Pour un nettoyage rapide de la bouteille en verre et des lames des résidus de pulpe, etc., placer la bouteille dans le
mixeur, la remplir de I'eau jusqu‘au trait de 600 ml, fermer avec le couvercle et appuyez plusieurs fois sur le bouton
pulse.

Préparation de smoothies
Préparer des cocktails (smoothies) de fruits et de [égumes pelés et coupés en morceaux en ajoutant au min. 200 ml

de liquide (eau, jus de fruits, lait, etc.) pour 600 ml de garniture.

Types appropriés de fruits : Bananes, pommes, poires, abricots, péches, mangues, citrons, pamplemousses,
kiwis, oranges, mandarines, melons, baies, tous les fruits de saison, etc.

Types appropriés de légumes : Carottes, céleri, persil, betteraves, radis, différentes sortes de salades et d’herbes,
p. ex., chou de Pékin, épinards, chou frisé, roquette, mdche, chicorée, cresson, ortie, pissenlit, plantain, ail des ours, etc.

Pour améliorer la valeur nutritive et le godit, on peut ajouter des noix entiéres, des graines de sésame, de lin, de chia,

de tournesol, de citrouille ou de chanvre trempées, des fruits séchés trempés ou des épices aromatiques, p. ex., la
cannelle, les baies de goji, etc.

Recettes

Smoothies de fruits et de Iégumes

Smoothie aux baies
50 g de mélange de framboises, de mdres et de cerises, 50 g de myrtilles, T kiwi pelé et coupé, 200 ml d'eau
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Smoothie aux bananes avec des myrtilles
2 bananes pelées, 100 g de myrtilles, 1 petite cuillére de miel, 200 ml de lait

Smoothie a la mangue
300 g de mangue pelée et coupée, 200 ml de lait frais, 100 g de yaourt, 1 goutte d'extrait de vanille, 1 pincée de sel

Smoothie aux tomates avec de la carotte
250 g de tomates coupées, 200 ml de jus de pomme, 50 g de carottes coupées, 50 g de céleri, sauce piquante selon
votre godt

Smoothie aux pommes avec du concombre
200 g de pommes pelées et coupées, 250 ml de jus de pomme, 100 g de concombre pelé et coupé, noix de muscade
et cannelle selon le godt

Smoothie aux bananes avec de la betterave
110 g de betterave rouge pelée, 1 banane (environ 120 g), un morceau de gingembre frais rapé, 50 g de yaourt,
200 ml de jus de pomme, graines de chia trempées

Cocktails au lait

Cocktail aux fraises
100 g de fraises sans tiges, 1 banane, 250 ml de lait de soja, 20 g de flocons d'avoine, 2 cuilléres de miel

Cocktail aux bananes
2 bananes pelées, 100 g de glace vanille, 300 ml de lait

Cocktail au chocolat
250 g de glace au chocolat, 7 g de chicorée, 250 ml de lait, une petite cuillére de miel

Cocktail aux péches
300 g de péches pelées et coupées, 100 g de glace vanille, 150 ml de lait

Plats de fruits pour bébés

Compote de pommes
2 grandes pommes pelées et coupées, du miel selon le godt, 200 ml d'eau

Compote d'abricots
200 g d'abricots coupés, 150 g de pommes pelées et coupées, 180 ml de jus de pomme, 3 petites cuilléres de miel

Avertissement

Le mixeur a smoothie PRESIDENT est équipé de lames spécialement aiguisées en acier inoxydable de premiére qua-
lité. L'émoussement des lames par une utilisation intensive ou incorrecte (glace, viande, etc.) est un phénomene
naturel et ne peut pas faire l'objet d'une réclamation. Pour acheter des lames de rechange, veuillez-vous adresser
avotre revendeur ou a I'un des centres de service aprés-vente TESCOMA dont la liste est fournie sur www.tescoma.fr.
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@ Instrukcja uzytkowania

Srodki ostroznosci
Przed pierwszym uzyciem nalezy zapoznac sie z Instrukcja uzytkowania.

Wazna informacja: URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE WY£ACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

Urzadzenie nie jest odpowiednie do uzytkowania przez dzieci. Urzadzenie oraz jego kabel nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci.

0Osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub intelektualnej, nieposiadajace doswiadczenia lub wie-
dzy moga uzywac urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub jesli zostaty pouczone o zasadach bezpiecznego uzytko-
wania urzadzenia i s3 Swiadome niebezpieczeristwa wynikajacego z nieprawidtowego uzytkowania.

Urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania jesli jest pozostawione bez nadzoru, przed montazem, demontazem lub
(zyszczeniem.

Przed zdjeciem naczynia z podstawy mikser nalezy wytaczy¢. Przed wymiang akcesoriow lub ruchomych elemen-
téw urzadzenia, nalezy je wytaczy¢ i odfaczy¢ od zasilania.

W razie uszkodzenia kabla zasilajacego nie nalezy samodzielnie go naprawia¢, a zwréci¢ sie do autoryzowanego
serwisu.

Napiecie sieci musi odpowiadac napieciu na tabliczce znamionowej znajdujacej sie na spodzie podstawy. Mikser
nalezy podtaczac jedynie do Zrédta zasilania (AC ~). Podczas podtaczania do gniazdka mikser musi by¢ zawsze wy-
taczony.

Nozyki miksujace sa bardzo ostre, podczas przenoszenia i uzywania miksera nalezy zachowac szczegdlng ostroz-
no$¢. Jesli pokrywa jest otwarta nie nalezy wktadac rak do szklanego naczynia — istnieje niebezpieczenstwo zra-
nienia sie nozykami.

Urzadzenie dziata jedynie wtedy, gdy jest prawidtowo umieszczone na podstawie. Przed wiaczeniem nalezy upew-
nic sie ze wieczko jest prawidtowo nafozone a naczynie prawidtowo osadzone na podstawie.

Urzadzenia nie nalezy uzywac jesli w szklane naczynie lub plastikowa butelka sa puste.
Do szklanego naczynia lub plastikowej butelki nie nalezy wlewac goracych ptynéw.

Urzadzenie spetnia wszelkie normy bezpieczeristwa. Naprawe lub wymiane kabla zasilajacego mogq przeprowa-
dzi¢ jedynie pracownicy autoryzowanego serwisu, kontakt na www.tescoma.pl. Nieprofesjonalnie i nieprawidtowo
przeprowadzone naprawy nie moga by¢ przedmiotem reklamacji.

Gwarangja 2- letnia

Na niniejszy produkt udzielana jest 2- letnia gwarancja poczawszy od dnia sprzedazy. Gwarancja nie zostanie
uwzgledniona w nastepujacych przypadkach: produkt byt uzytkowany niezgodnie z Instrukcja uzytkowania, wady
byty spowodowane uderzeniem, upadkiem lub nieodpowiednim postepowaniem z produktem, dokonano nieauto-
ryzowanych napraw i zmian produktu.

37


https://www.tescoma.pl/

38

Parametry techniczne
Napetnianie MIN/MAX: 200/600 ml
Zasilanie: 230V

Moc: 350 W

Dtugosc kabla zasilajacego: 110 cm
Typ wtyczki: Z uziemieniem

Opis

Zamkniecie wieczka

Wieczko

Otwor do dolewania ptynéw
Szklane naczynie z miarkg
Nozyki miksujace

Pierscien faczacy

Podstawa z kablem i wtyczka
Przycisk miksowania

Przycisk miksowania pulsacyjnego w7
10 Kontrolka miksowania 10 | 8
11 Kontrolka zasilania @4

12 Butelka podrézna o—9
13 Zamknigcie butelki podroznej

{ i‘ii,
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Przed pierwszym uzyciem
Wszystkie elementy miksera nalezy rozpakowac, roztozy¢, umyc i osuszy¢ (patrz Czyszczenie).

Podtaczanie do sieci
Podstawe nalezy umiesci¢ na ptaskiej powierzchni, a kabel z wtyczka podtaczy¢ do sieci elektrycznej 230 V.

Uzytkowanie (patrz ulotka w $rodku broszury)
Smoothies czyli owocowe lub warzywne koktajle, mleczne koktajle i musy owocowe dla dzieci mozna przygotowy-
wacw mikserze PRESIDENT w szklanym naczyniu lub bezposrednio w butelce podrdznej.

Miksowanie w szklanym naczyniu
Szklane naczynie z pierécieniem faczacym i nozykami miksujacymi nalezy wtozy¢ do podstawy, obrécic i zabloko-
wac (1). Kontrolka zasilania zaswieci sie (2), mikser jest gotowy do uzycia.

Do szklanego naczynia nalezy wla¢ min. 200 ml ptynu, nastepnie dopetni¢ do poziomu 600 ml pokrojonymi na ka-
watki sktadnikami (3). Owoce i warzywna nalezy miksowac jedynie obrane i pokrojone na kawatki o wiel-
kosci ok. 2 cm, twarde warzywna korzeniowe itp. ok. 1 cm.

W mikserze nie nalezy nigdy rozdrabnia¢ produktow bez dodatku ptynu (min. 200 ml ptynéw na 600 ml
zawartosci). Urzadzenia nie nalezy uzywac do kruszenia lodu, siekania migsa itp. W szklanym naczy-
niu nie nalezy umieszczac sktadnikow o temperaturze wyzszej niz 50 °C. Naczynie nie jest odpowied-
nie do podgrzewania w kuchence mikrofalowe;.



Szklane naczynie nalezy zamkna¢ wieczkiem. Wcisna¢ przycisk miksowania, zaswieci sie kontrolka i rozpocznie sie
rozdrabnianie zawartosci naczynia (4). Gorng czes¢ naczynia podczas miksowania nalezy przytrzymywac dtonig (5).

Do rozmiksowania skfadnikéw w szklanym naczyniu zazwyczaj wystarczy 30 do 40 sekund. Aby zakonczyc rozdrab-
nianie nalezy ponownie wcisna¢ przycisk miksowania, kontrolka zgasnie i mikser wytaczy sie.

Szklane naczynie nalezy zdjac z podstawy, otworzy¢ wieczko i przela¢ nap6j.

UWAGA

Miksera nie nalezy pozostawiac wigczonego dtuzej niz 60 sekund! Powtarzajace sie miksowanie trwajace
dtuzej niz 60 sekund spowoduje przegrzanie i automatyczne wytaczenie urzadzenia ze wzgledéw bezpieczenstwa.
W taki przypadku mikser nalezy odtaczyc od zasilania, nie uzywac przez 30 minut, nastepnie podtaczy¢ i konty-
nuowa¢ miksowanie.

Miksowanie pulsacyjne

Podczas przygotowywania napojow lub positkdw dla dzieci z wiekszg zawartoscig twardych lub gestych sktadni-
kéw (np. warzywa korzeniowe, dynia, orzechy, jogurt, lody itp.) nalezy stosowa¢ miksowanie pulsacyjne, dodajac
sktadniki stopniowo.

Do szklanego naczynia nalezy wla¢ min. 100 ml ptynu (do najnizszego poziomu na miarce) dodac pokrojone sktad-
niki do poziomu 300 ml (6) i natozy¢ wieczko z zamknieciem. Przycisk miksowania pulsacyjnego nalezy krétko przy-
trzymywac i zwalnia¢, az mieszanka bedzie rozdrobniona.

Uzupetnianie ptynéw i sktadnikow podczas miksowania pulsacyjnego
Przezroczyste zamkniecie nalezy odkrecic, zdjac z wieczka i przez otwdr dodawac do szklanego naczynia ptyny i po-
krojone skfadniki (7).

Miksowanie w butelce podréznej
Owocowe i warzywne koktajle (smoothies) mozna przygotowywac bezposrednio w butelce.

Z butelki podrdznej nalezy odkreci¢ zamkniecie, do butelki wla¢ min. 200 ml ptynu i uzupetnic¢ pokrojonymi skfad-
nikami do poziomu 600 ml (8).

Pierscien faczacy wraz z nozykami miksujacymi nalezy odkrecic ze szklanego naczynia i przykreci¢ do butelki po-
drdznej, tak aby noze miksujace znajdowaty sie wewnatrz butelki (9). Butelke umiesci¢ w podstawie i przekrecajac
zablokowac (10). Nastepnie nalezy postepowac tak samo jak podczas miksowania w szklanym naczyniu, w razie po-
trzeby nalezy wykorzystac funkcje miksowania pulsacyjnego.

Butelka podrézna jest odpowiednia do lodéwki. W butelce podrdznej nie nalezy umieszczac ptyndéw i skfadnikow
0 temperaturze wyzszej niz 50 °C. Butelka nie jest odpowiednia do podgrzewania w kuchence mikrofalowej.

0 zamienng Butelke do smoothie PRESIDENT 0,6 | (art. 909032), zapytaj sprzedawcy lub na sprawdZ na
www.tescoma.pl.
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Czyszczenie
Przed czyszczeniem mikser nalezy odtaczyc¢ od Zrodta zasilania.

Szklane naczynie zdjac z podstawy. Zdja¢ wieczko z zamknieciem i odkreci¢ pierécien taczacy z nozykami. Szklane
naczynie do miksowania z wieczkiem i zamknieciem mozna my¢ w zmywarce.

Nalezy od dotu nacisna¢ na korpus nozykéw miksujacych (11) i wyjac je z pierscienia taczacego (12). Oba elementy
umy¢ pod biezaca woda. Nie nalezy my¢ w zmywarce.

Po wyschnieciu ztozy¢ oba elementy postepujac w sposéb odwrotny. Nozyki s3 ostre, podczas pracy z pierscieniem
taczacym i nozykami miksujacymi nalezy zachowac szczegdIng ostroznosc.

Butelke podrézna z zamknieciem nalezy my¢ pod biezaca woda i wysuszyc. Nie nalezy my¢ w zmywarce.

Podstawe miksera w razie potrzeby nalezy wytrze¢ wilgotng $ciereczka i pozostawi¢ do wyschniecia. Nie nalezy my¢
pod biezaca wodg oraz w zmywarce.

Wskazowka
Aby szybko wyczyscic szklane naczynie i nozyki z resztek migzszu itp. naczynie nalezy umiesci¢ w podstawie, napet-
ni¢ woda do poziomu 600 ml, zamkna¢ wieczkiem i kilkakrotnie wcisna¢ przycisk miksowania pulsacyjnego.

Przygotowanie smoothie
Owocowe i warzywne koktajle (smoothies) nalezy przygotowywac z obranych i pokrojonych owocéw i warzyw
z dodatkiem min. 200 ml ptynéw (wody, soku owocowego, mleka itp.) na 600 ml zawartosci.

Odpowiednie rodzaje owocéw: Banany, jabtka, gruszki, morele, brzoskwinie, mango, cytryny, grejpfruty, kiwi,
pomararicze, mandarynki, melony, owoce lesne, wszystkie owoce sezonowe itp.

Odpowiednie rodzaje warzyw: Marchewka, seler naciowy, pietruszka, buraki, rzodkiewka, réznego rodzaju sa-
fatyiziota, np. kapusta pekiiska, szpinak, jarmuz, rukola, roszponka, cykoria, rzezucha, pokrzywa, mniszek lekarski,

babka lancetowata, czosnek niedzwiedzi itp.

Dla wzbogacenia wartosci odzywczej i smaku do koktajlu mozna dodac orzechy, namoczone ziarna sezamu, Inu,
chia, stonecznika, dyni lub konopi, namoczone suszone owoce |lub aromatyczne przyprawy, np. cynamon, jago-
dy goji itp.

Przepisy

Warzywne i owocowe smoothies

Smoothie z owocami leSnymi
50 g mieszanki malin, jezyn i czeresni, 50 g jagdd, 1 obrane i pokrojone kiwi, 200 ml wody.



Bananowe smoothie z jagodami
2 obrane banany, 100 g jagdd, tyzeczka miodu, 200 ml mleka.

Smoothie zmango
300 g obranego i pokrojonego w kostke mango, 200 ml schtodzonego mleka, 100 g jogurtu naturalnego, kropla eks-
traktu waniliowego, szczypta soli.

Pomidorowe smoothie z marchewka
250 g pokrojonych pomidoréw, 200 ml soku jabtkowego, 50 g pokrojonej marchewki, 50 g oczyszczonego i pokrojo-
nego selera naciowego, ostry sos do smaku.

Jabtkowe smoothie z ogérkiem
200 g obranych i pokrojonych jabtek, 250 ml soku jabtkowego, 100 g obranych i pokrojonych ogérkow, gatka musz-
katotowa i cynamon do smaku.

Bananowe smoothie z burakiem
110 g obranych i pokrojonych burakdw, 1 banan (ok. 120 g), kawatek Swiezo startego imbiru, 50 g jogurtu natural-
nego, 200 ml soku jabtkowego, wczesniej namoczone nasiona chia.

Mleczne koktajle

Koktajl truskawkowy
100 g truskawek bez szyputek,1 banan, 250 ml mleka sojowego, 20 g ptatkdw owsianych, 2 tyzki miodu.

Koktajl bananowy
2 obrane banany, 100 g lodéw waniliowych, 300 ml mleka.

Koktajl czekoladowy
250 g lodéw czekoladowych, 7 g napoju rozpuszczalnego Caro, 250 ml mleka, tyzeczka miodu.

Koktajl brzoskwiniowy
300 g obranych i pokrojonych brzoskwin, 100 g lodéw waniliowych, 150 ml mleka.

Musy owocowe dla dzieci

Mus jabtkowy
2 duze obrane i pokrojone jabtka, midd do smaku, 200 ml wody.

Morelowa przekaska
200 g pokrojonych moreli, 150 g obranych i pokrojonych jabtek, 180 ml soku jabtkowego, 3 tyzeczki miodu.

Ostrzezenie

Mikser do smoothie PRESIDENT posiada specjalne naostrzone nozyki miksujace z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.
Stepienie nozykéw spowodowane intensywnym lub nieprawidtowym uzytkowaniem (16d, mieso itp.) jest natural-
nym nastepstwem i nie moze by¢ przedmiotem reklamacji. 0 zamienne nozyki miksujace zapytaj sprzedawce lub
skontaktuj sie z centrum serwisowym TESCOMA, kontakt na www.tescoma.pl.
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@ Navod na pouzitie

Bezpecnostné pokyny
Pred prvym pouzitim si pozorne precitajte cely Navod na pouZitie.

Délezité upozornenie: URCENY IBA NA POUZITIE V DOMACNOSTI.

Tento pristroj nesmd pouZzivat deti. Uchovdvajte pristroj a jeho napdjaci kdbel mimo dosahu deti.

0Osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi, dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a znalosti
moZu tento pristroj pouZivat iba v pripade, Ze je zabezpeceny dohlad alebo poucenie tykajlce sa bezpecného
pouZzivania a uZivatelia st si vedomi moznych rizik.

Vzdy odpojte pristroj od zdroja napdjania, ak je ponechany bez dozoru a pred montéZzou, demontaZou alebo Cistenim.

Pred zlozenim nddoby zo zékladne je nutné mixér vypnit. Pred vymenou prisluSenstva alebo manipuldciou
s pohyblivymi suciastkami pristroj vypnite a odpojte ho od zdroja napéjania.

Ak je napéjaci kabel poskodeny, je z bezpecnostnych dovodov nevyhnutné, aby vymenu vykonal autorizovany servis.

Vase sietové napatie musi zodpovedat napdtiu uvedenému na vyrobnom $titku umiestnenom na dne zakladne.
Mixér pripéjajte iba k striedavému pridu (AC ~). Pri zapojeni do zasuvky musi byt mixér vzdy vypnuty.

Mixovacie noZe st velmi ostré, pri manipuldcii aj pouZivani mixéra dbajte na zvy3enu opatrnost. Nesiahajte rukami
do sklenenej nddoby pokial je viecko otvorené, hrozi nebezpecenstvo tirazu nozmi.

Pristroj je funkény iba v pripade, Ze je sklenend nédoba sprévne nasadend na zdkladni. Pred zapnutim skontrolujte,
(i je nddoba s nasadenym vieckom sprévne zostavend a nasadend na zakladni.

Pristroj nepouZivajte, ak v sklenenej nddobe alebo plastovej flasi nie je Ziadny obsah.
Hordce tekutiny nechajte pred naliatim do sklenenej nddoby alebo plastovej flae vychladnit.

Pristroj spifia prislusné bezpe¢nostné normy. Opravu alebo vymenu elektrického kébla mozu vykonavat' len
pracovnici autorizovaného servisu, kontakt na www.tescoma.sk. Chybne alebo neodborne vykonané opravy
nemdzu byt predmetom reklamdcie.

2 roky zaruka

Na tento vyrobok je poskytovand zaruka 2 roky, pocntic diiom predaja. Zdruka sa nevztahuje na tieto pripady: vyro-
bok bol pouzivany v rozpore s Navodom na poufZitie, zavady boli sposobené tderom, pddom ¢i neodbornou mani-
puldciou, na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny.


https://www.tescoma.sk/

Technické parametre
Plnenie MIN/MAX: 200/600 ml
Napajanie: 230V

Prikon: 350 W

Dizka privodného kabla: 110 cm
Typ zasuvky: Zaliata

Popis

1 Uzdver viecka
Viecko
Otvor na dolievanie tekutin
Sklenend nadoba s odmerkou
Mixovacie noZe
Spojovaci diel
Zakladna s kablom a zasuvkou
Tlacidlo mixovanie

9 Pulzny spinac
10 Kontrolka mixovania 10
11 Kontrolka napdjania 1 @7

O NSOYWVL A WN

12 (estovna flasa o——9

13 Uzdver cestovnej flase

Pred prvym pouzitim
VSetky casti mixéra vybalte, rozlozte, umyte a vysuste (vid. Cistenie).

Pripojenie do siete
Zakladiu umiestnite na rovnt plochu a kdbel so zasuvkou zapojte do siete 230 V.

Pouzitie (vid'vioZend dvojstranka v strede broZdry)

‘.-'.
Im

i

Smoothies, teda ovocné a zeleninové kokteily, mliecne kokteily a detské ovocné pokrmy mozno v mixéri PRESIDENT

pripravovat v sklenenej nddobe alebo priamo v cestovnej flasi.

Mixovanie v sklenenej nadobe

Sklenenti nddobu so spojovacim dielom a mixovacimi noZmi vlozte do zakladne a pootocenim ju upevnite (1). Roz-

svieti sa kontrolka napdjania (2), mixér je pripraveny na pouZitie.

Do sklenenej nddoby nalejte min. 200 ml tekutin a dopliite po rysku 600 ml naporciovanymi surovinami (3). Ovo-
cie a zeleninu davajte do mixéra olipané a naporciované na kusky s velkostou cca 2 cm, tvrdsiu kore-

fovu zeleninu a pod. cca 1 cm.

V mixéri nikdy nemixujte potraviny bez pridanych tekutin (min. 200 ml tekutin na 600 ml napine).
Pristroj nepouzivajte na pripravu drveného ladu, sekanie masa a pod. Do sklenenej nadoby nedavajte

ingrediencie s teplotou vyssou ako 50 °C, nepouZivajte ju v mikrovinke.
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Sklenend nddobu uzavrite vieckom. Stlacte tlacidlo mixovanie, rozsvieti sa kontrolka a obsah nadoby sa zatne mixo-
vat (4). Mixér pridrZiavajte rukou v hornej Casti nddoby po celti dobu mixovania (5).

Na rozmixovanie surovin v sklenenej nddobe zvycajne postaci 30 az 40 sekind. Na ukoncenie opdt stacte tlacidlo mi-
xovanie, kontrolka zhasne a mixér sa zastavi.

Sklenend nddobu vyberte zo zdkladne, zlozte viecko a ndpoj nalejte.

DOLEZITE UPOZORNENIE

Mixér nenechavajte nepretrzite mixovat dihsie ako 60 sekuind! Pri opakovanom mixovani dihsom ako
60 sekund sa pristroj vplyvom prehriatia z bezpecnostnych dovodov vypne. V takomto pripade mixér odpojte zo
siete, 30 minut ho nepouZzivajte, potom zapojte a pokracujte v mixovani.

Pulzné mixovanie

Na pripravu ndpojov alebo detskych pokrmov s vy3sim podielom pevnych alebo krémovitych Casti (napr. korefiova
zelenina, dyha, orechy, jogurt, zmrzlina a pod.) pouzivajte funkciu pulzného mixovania s postupnym dopifianim
surovin.

Do sklenenej nadoby vlejte min. 100 ml tekutiny (spodnd ryska), vlozte naporciované suroviny po rysku 300 ml (6)
a nasadte viecko s uzaverom. Spina¢ pulzného mixovania opakovane kratko pridrZiavajte a uvolfiujte, pokial zmes
nebude rozmixovand.

Dopinanie tekutin a ingrediencii pocas pulzného mixovania
Transparentny uzéver zloZte z viecka pootocenim a otvorom dopliite do sklenenej nddoby tekutiny a naporciova-
né suroviny (7).

Mixovanie v cestovnej flasi
Ovocné a zeleninové kokteily (smoothies) mozno pripravovat priamo v cestovnej flasi.

Z cestovnej flase odskrutkujte uzdver, do flase nalejte min. 200 ml tekutiny a dopliite naporciované suroviny
po rysku 600 ml (8).

Spojovaci diel s mixovacimi nozmi odskrutkujte zo sklenenej nadoby a naskrutkujte na cestovnd flasu tak, aby boli
mixovacie noZe vo vniitri flase (9). Flau vloZte do zakladne a pootocenim ju upevnite (10). Dalej postupujte rovnako

ako pri mixovani v sklenenej nadobe, v pripade potreby pouZite pulzné mixovanie.

Cestovnd flasa je vhodna do chladnicky. Do cestovnej flase nevkladajte tekutiny a suroviny s teplotou vy33ou ako
50 °C, nepouZivajte ju v mirovinke.

Néhradnt Smoothie flasu PRESIDENT 0,6 | (art. 909032) Ziadajte u svojho predajcu alebo na www.tescoma.sk.
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Cistenie
Pred cistenim odpojte mixér zo zasuvky.

Sklenend nddobu zloZte zo zakladne, zloZte viecko s uzédverom a odskrutkujte spojovaci diel s noZmi. Sklenend mi-
xovacia nddoba s vietkom a uzéverom je vhodnd do umyvacky.

Na mixovacie noZe zatlacte zospodu (11) a vyberte ich zo spojovacieho dielu (12). Obe casti umyte pod tectcou vo-
dou, neumyvajte v umyvacke.

Po vysuseni zloZte oba diely opacnym postupom spat. Pri manipuldcii so spojovacim dielom a mixovacimi nozmi
dbajte na zvy3en( opatrnost, noZe s ostré.

Cestovnu fla3u a uzver Cistite pod tecticou vodou a osuste, neumyvajte v umyvacke.

Z&kladu mixéra utrite v pripade potreby vlhkou utierkou a nechajte vyschnit. Neumyvajte pod tecticou vodou ani
v umyvacke.

Dobry tip
Na rychle vycistenie sklenenej flase a noZov od zvyskov duZiny a pod. vlozte fladu do mixéra, napliite ju po rysku
600 ml vodou, uzavrite vieckom a opakovane stlacte pulzny spinac.

Priprava smoothie
Ovocné a zeleninové kokteily (smoothies) pripravujte z ollipaného a naporciovaného ovocia a zeleniny, s pridanim
min. 200 ml tekutin (vody, ovocnej Stavy, mlieka a pod.) na 600 ml népine.

Vhodné druhy ovocia: Banany, jablkd, hrusky, marhule, broskyne, mango, citrony, grapefruity, kivi, pomarance,
mandarinky, meldny, lesné plody, v3etko sezdnne ovocie a pod.

Vhodné druhy zeleniny: Mrkva, stonkovy zeler, petrZlen, Cervend repa, redkovka, rozne druhy Saldtov a byliniek,
napr. ¢inska kapusta, Spenét, kel, rukola, polny Saldt, cakanka, Zerucha, Zihlava, plpava, skorocel, medvedi cesnak a pod.

Na zvy3enie nutricnej hodnoty a chuti moZete do mixéra pridat celé orechy, namocené sezamové, lanové, chia,
slnecnicové, tekvicové alebo konopné semienka, namocené susené ovocie alebo aromatické korenie, napr. Skoricu,
plody goji a pod.

Recepty

Ovocné a zeleninové smoothies

Smoothie s lesnym ovocim
50 g zmesi malin, Cernic a Cereni, 50 g CuCoriedok, 1 oltipané a pokrajané kivi, 200 ml vody

Bananové smoothie s cucoriedkami
2 oltpané banény, 100 g cucoriedok, lyZicka medu, 200 ml mlieka
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Mangové smoothie
300 g oltipaného a nakréjaného manga, 200 ml studeného mlieka, 100 g bieleho jogurtu, kvapka vanilkového ex-
traktu, Stipka soli

Paradajkové smoothie s mrkvou
250 g nakrdjanych paradajok, 200 ml jablkovej 3tavy, 50 g nakrdjanej mrkvy, 50 g ocisteného a nakrdjaného stonko-
vého zeleru, Stiplava omacka podla chuti

Jablkové smoothie s uhorkou

200 g olipanyich a nakrajanych jablk, 250 ml jablkovej $tavy, 100 g oltpane] a nakréjanej uhorky, muskatovy orieSok
a Skorica podla chuti

Bananové smoothie s cervenou repou

110 g oltipanej a pokrajanej Cervenej repy, 1banan (cca 120 g), kusok Cerstvého nastriihaného zazvoru, 50 g bieleho
jogurtu, 200 ml jablkovej Stavy, vopred namocené chia semienka

Mliecne kokteily

Jahodovy kokteil
100 g jahdd bez stopiek, 1 banén, 250 ml séjového mlieka, 20 g ovsenych vlociek, 2 lyZice medu

Bananovy kokteil
2 oltipané bandny, 100 g vanilkovej zmrzliny, 300 ml mlieka

Cokoladovy kokteil
250 g cokolddovej zmrzliny, 7 g rozpustného népoja Caro, 250 ml mlieka, lyZicka medu

Broskyriovy kokteil
300 g oltipanych a nakrdjanych broskyn, 100 g vanilkovej zmrzliny, 150 ml mlieka

Detské ovocné jedla

Jablkové pyré
2 velké oltipané a nakrdjané jablkd, med podla chuti, 200 ml vody

Marhulova detska vyziva
200 g pokréjanych marhul, 150 g oltpanych a nakrajanych jablk, 180 ml jablkovej 3tavy, 3 lyzicky medu

Upozornenie

Smoothie mixér PRESIDENT je vybaveny Speciélne brdsenymi mixovacimi nozmi z prvotriednej nehrdzavejcej oce-
le. Otupenie noZov intenzivnym alebo nesprévnym pouzivanim (lad, mdso a pod.) je prirodzenym javom a nemo-
Ze byt predmetom reklamdcie. Nahradné mixovacie noZe Ziadajte u svojho predajcu alebo v servisnom stredisku
TESCOMA, kontakt na www.tescoma.sk.
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@ Hasznalati Gitmutato

Biztonsagi utasitasok
Els6 haszndlat el6tt figyelmesen olvassa el a Haszndlati Gtmutatot.

Fontos figyelmeztetés: A KESZULEK KIZAROLAG OTTHONI HASZNALATRA AJANLOTT.

A késziiléket gyermekek nem hasznélhatjak. A késziiléket és a csatlakozo kdbelt gyermekektdl tartsa tavol.

A csokkent fizikai, értelmi és mentalis képesséqii személyek csak feliigyelet mellett, vagy a késziilék biztonsagos
hasznalatdra vonatkozé megfelel tdjékoztatds esetén haszndlhatjak, valamint ha tisztaban vannak a haszndlattal

jaré esetleges veszélyekkel.

A mixert mindig kapcsolja és hizza ki az dramforrdshol, ha feliigyelet nélkiil hagyja, dssze- és szétszerelés el6tt,
valamint tisztitds el6tt.

Kapcsolja ki a mixert, mieldtt az edényt az aljzatrél leemeli. A mixert mindig kapcsolja ki és hizza ki az aramforréshdl,
ha feliigyelet nélkiil hagyja, dssze- és szétszerelés el6tt, valamint tisztitds eldtt.

Ha a hélézati kabel sériilt, biztonsdgi okok miatt sziikséges azt a szervizkdzpontban kicserélni.
A hdlézati fesziiltségnek egyeznie kell az aljzat aljan 1évé cimkén feltiintetett fesziiltséggel. A mixert kizarélag
véltakozé dramd dramforrdshoz csatlakoztassa (AC ~). Elektromos hdldzatba vald csatakozds el6tt a mixert

kapcsolja ki.

A rozsdamentes acél kések nagyon élesek, banjon veliik fokozott figyelemmel. Ne nydljon kézzel az iivegedénybe,
balesetveszélyes.

A késziilék csak akkor miikddik, ha az ivegedény megfelelGen helyezkedik az aljzatra. Inditds el6tt gy6z6djon meg
rola, hogy az edény a felhelyezett fedGvel megfelelGen rogzitve van az aljzatra.

Ne kapcsolja be a késziiléket, ha az iiveg- vagy mlanyag edény iires.
A forré folyadékot hagyja kihdlni, mieldtt a mixer edényébe tolti.

Akésziilék megfelel a biztonsdgi eldirdsoknak. A hdlézati kabel javitésat kizardlag szakszerviz végezheti, kapcsolat:
www.tescoma.hu. A helyteleniil és nem szakszer(ien végrehajtott javitdsok nem képezhetik reklamdcid térgyat.

2 év garancia

Erre a termékre az eladds napjatdl szdmitva 2 éves garancidt biztositunk. A garancia nem vonatkozik az aldbbiakra:
a terméket a Haszndlati Utmutatdban leirtakkal ellentétben haszndltdk, a meghibdsodas iités, esés vagy nem
szakszer(i hasznalat eredménye, a terméken jogtalan javitast vagy valtoztatdst hajtottak végre.

47


https://www.tescoma.hu/

48

Miiszaki paraméterek
Toltés MIN/MAX: 200/600 ml
Fesziiltség: 230V
Teljesitmény: 350 W

Halozati kabel hossza: 110 cm
Csatlakozo tipusa: Zaliata

Leiras
1 Fedd kupakja
Fedd
Tolt6nyilas
Uvegedény mérdskalaval
Vagokések
Koztes darab
Aljzat kabellel és csatlakozéval
Mixerelés kapcsold
9 Pulzdlé mixerelés kapcsold 7

10 Mixerelés jelzé

11 CGsatlakozas jelz6 :(1) o8
12 Utazopalack o —9

13 Utazépalack kupakja

O NSOV A WN

Els6 hasznalat el6tt
(Csomagolja ki a mixert, rakja szét, mossa el és széritsa meg (lasd Tisztités).

Csatlakozas az elektromos halézathoz
Az aljzatot helyezze egyenes feliiletre, és csatlakoztassa a kdbelt a csatlakozéval 230 V-os hélézatba.

Hasznalat (lasd a brossura kozepén elhelyezett duplalapon)
A PRESIDENT smoothie mixerben a gyiimolcs- és zoldség smoothiekat, tejes turmixokat, bébiételeket és piiréket az
tivegedényben vagy az utazépalackban készitheti el.

Mixerelés az iivegedényben
Az iivegedényt a kdztes darabbal és a vagokésekkel helyezze az aljzatha, és elforditdssal rogzitse (1). Felvillan
a csatlakozast jelzd fény, a mixer haszndlatra kész (2).

Az edénybe toltson min. 200 ml folyadékot, és a tobbi felaprozott hozzavalot legfeljebb 600 ml jellésig (3).
A zoldséget és gyiimolcsot meghamozva és 2 cm-es darabokra aprézva rakja a mixerbe, keményebb
gyokérzoldséget és has. kb. 1 cm-s darabokra aprozva.

Soha ne haszndlja a mixert hozzaadott folyadék nélkiil (min. 200 ml folyadék 600 ml hozzévaléhoz).
Ne hasznaljajég és hiis apritasara és has. Az iivegedénybe ne rakjon 50 °C-nal magasabb homérsékletii
élelmiszert. Ne hasznalja az iivegedényt mikrohullamii siitoben.



Zérja le az iivegedényt a fed6vel. Nyomja le a mixerelés gombot, felvillan a jelz6fény, és elkezdGdik a mixerelés (4).
A mixerelés egész ideje alatt fogja az iivegedény felsé részét (5).

A nyersanyagok szétmixereléséhez dltaldban 30—40 méasodperc elegendd. Ismét nyomja meg a mixerelés gombot,
a jelz6fény kialszik, és a mixer ledll.

Vegye ki az iivegedényt az aljzatbdl, vegye le a fedelét, és toltse ki az italt .

FONTOS FIGYELMEZTETES

Ne hagyja a mixert 60 masodpercnél tovabb keverni! Ismételt mixerelésnél, ami tovabb tart mint 60 mp,
a mixer tdlmelegedés miatt, biztonsagi okokbdl ledll. llyenkor hizza ki a mixert a hdlézatbél, hagyja pihenni
30 percig, majd kapcsolja vissza, és folytassa a keverést.

Pulzalo mixerelés
Magasabb szérazanyag tartalmu vagy siir(i alapanyagok készitéséhez mint pl. gyokérzoldség, tok, di6, joghurt,
fagylalt és has. hasznélja a pulzalé mixerelés funkciét az alapanyagok fokozatos adagoldsaval.

Toltson az iivegedénybe min. 100 ml folyadékot (alsé jelolés), és adja hozza a felapritott hozzdvaldékat 300 ml (6)
jelélésig, majd helyezze fel a fed6t a kupakkal. A pulzalé mixerelés kapcsoljat ismételten nyomja le majd engedje
el, mig a keverék el nem éri a sziikséges stir(iséget.

A nyersanyagok fokozatos adagolasa pulzalé mixerelés kozbhen
Vegye le az atlatsz6 kupakot elforditdssal a fedélrdl, és a nyildson keresztiil toltse bele a tobbi felapritott hozzavalét
az livegedénybe (7).

Mixerelés az utazopalackban
A smoothiekat elkészithetjiik egyenesen az utazopalackban is.

Tekerje le az utazopalackrél a fedelét, toltson bele min. 200 ml folyadékot, és adja hozzd a felapritott nyersanyagot
600 ml jelolésig (8).

(Csavarja le a koztes darabot a vagokésekkel eqyiitt az iivegedényrdl, és csavarja ré az utazépalackra tgy, hogy
a kések az edény belsejében legyenek (9). Helyezze a palackot az aljzatba, és tekeréssel rdgzitse (10). Ezutan jérjon

el ugyantgy, mint az ivegedényben valé mixerelésnél, sziikség esetén hasznlja a pulzalé mixerelést.

Az utazdpalack hitdszekrénybe alkalmas. Ne tegyen az utazdpalacka 50 °C-ndl magasabb hémérsékletl
nyersanyagot, ne hasznélja mikrohulldmu siit6ben.

A PRESIDENT Smoothie (iveg 0.6 | (art. 909032) keresse lizleteinkben vagy a www.tescoma.hu oldalon.
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Tisztitas
Tisztitas el6tt hizza ki a mixert az elektromos halézathol.

Vegye le az iivegedényt az aljzatrdl, emelje le a fedelét a kupakkal egyiitt, és csavarja le a kiztes darabot a késekkel.
Az livegedény a fedéllel és kupakkal egyiitt mosogatogépbe alkalmas.

Nyomja meg alulrél a keverdkéseket (11), és emelje ki a kdztes darabbél (12). Mindkét részt mossa le folyd viz alatt,,
ne rakja mosogatdgépbe.

Szdradds utdn rakja dssze mindkét részt forditott sorrendben. A koztes darabbal és a vagokésekkel manipuldljon
dvatosan, nagyon élesek.

Az utazdpalackot és fedelét mossa le folyd viz alatt és szdritsa meg, ne rakja mosogatégépbe.

Az aljzatot sziikség szerint tordlje &t nedves ronggyal, és hagyja megszaradni. Ne mossa sem foly6 viz alatt, sem
mosogatdgépben.

Jo otlet (tipp)

Az iivegedény és a kések gyors tisztitdsdhoz helyezze az livegedényt a mixerre, toltson az edénybe 600 ml jeldlésig
tiszta vizet, helyezze vissza a feddt, és ismételten nyomja meg a pulzalé mixerelés gombot.

Smoothie készitése

Z6ldség- és gyiimolcs koktélokat (smoothie) hamozott és felaprozott zoldséghdl és gyiimdlcshdl készitsen, 200 ml

folyadék (viz, gyiimdlcslé, tej és has.) hozzdaddsaval 600 ml tartalomhoz.

Megfelelé gyiimdlcsok: Banan, alma, kdrte, sdrgabarack, dszibarack, mangé, citrom, grapefruit, kivi, narancs,
mandarin, dinnye, barmilyen idénygytimalcs stb.

Megfelelé zoldségek: Répa, zeller, cékla, retek, kiilonféle saldtdk és gydgyndvények, pl. pekingi kdposzta, spenét,
kdposzta, rukkola, madarsaldta, katdngkéro, zsazsa, csaldn, pitypang, Utifd, medvehagyma stb.

A tdpérték és az izek fokozasa érdekében tehet hozzd egész diét, bedztatott szezdm-, len-, chia-, napraforgd-, tok-
vagy kendermagot, bedztatott aszalt gyiimélcsot vagy aromds fliszereket, mint pl. 6rolt fahéjat, gojit sth.

Receptek

Gyiimolcs- és zoldség smoothiek

Erdei gyiimdlcsos smoothie
50 g mélna, szeder és cseresznye keverék, 50 g fekete &fonya, T megpucolt, felszeletelt kivi, 200 ml vizz

Bananos smoothie fekete afonyaval
2 megpucolt bandn, 100 g fekete dfonya, 1 kandl méz, 200 ml tej



Mangds smoothie
300 g megpucolt és felszeletelt mangd, 200 ml hiitdtt tej, 100 g fehér joghurt, 1 csepp vanilia kivonat, 1 csipet s6

Paradicsomos smoothie répaval
250 g felszeletelt paradicsom, 200 ml almalé, 50 g felszeletelt répa, 50 g megtisztitott és felapritott zeller, ¢sipds
sz0sz izlés szerint

Alma smoothie uborkaval
200 g meghdmozott és felszeletelt alma, 250 ml almalé, 100 g meghdmozott és feldarabolt uborka, szerecsendié
és fahéj izlés szerint

Bananos smoothie céklaval

110 g meghdmozott és feldarabolt cékla, 1 banan (kb. 120 g), pici, friss, reszelt gydmbér, 50 g fehér joghurt, 200 ml
almalé, el6re bedztatott chia mag

Tejes koktélok

Eper koktél
100 g eper szar nélkiil, 1 bandn, 250 ml széjatej, 20 g zabpehely, 2 kandl méz

Banan kotél
2 megpucolt bandn, 100 g vanilia fagylalt, 300 ml tej

Csokoladé koktél
250 g csokolddé fagylalt, 7 g bekevert Caro ital, 250 ml tej, 1 kiskandl méz

Oszibarack koktél
300 g meghdmozott és felszeletelt Gszibarack, 100 g vanilids fagylalt, 150 ml tej

Gyiimolcspiirék és bébiételek

Alma piiré
2 nagy, meghdmozott, felszeletelt alma, méz izlés szerint, 200 ml viz

Sargabarack tizorai
200 g felszeletelt sargabarack, 150 g meghdmozott és felszeletelt alma, 180 ml almalé, 3 kiskandl méz

Figyelmeztetés
A PRESIDENT Smoothie mixer specidlisan élezett, rozsdamentes acél keverdkésekkel rendelkezik. A kések
eltompuldsa intenziv vagy helytelen haszndlat kovetkeztében (jég, hus és has.) természetes jelenség, és nem
képezheti reklamdcid targyat. A tartalék keverékéseket keresse lizleteinkben vagy a TESCOMA szervizkdzpontjaban,
www.tescoma.hu.
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@ Wucrpykuma no ncnonb3osauuio

UHCTpYKLMA No TexHUKe 6e3onacHoCTH
Mepez nepBbIM UCMONIb30BAHMEM BHUMATENbHO NpouuTaiiTe MHCTPYKLMIo NO SKCnnyaTawum.

BaxHoe 3ameyanne: MPEAHASHAYEH TOJIbKO 1)1 BbITOBOI0 UCMOJIb30BAHMA.

10T Npnbop He NpefHa3HaueH ANA UCMNONb30BaHNA AeTbMi. [lepxuTe Npubop 1 ero WHYp B HEAOCTYMHOM ANA
neTei MecTe.

Nnua ¢ OrpaHNYEHHbIMK ¢VI3VN€(KVIMI/I, CEHCOPHBIMIW NN YMCTBEHHBIMU CnocobHoCTAMM UAN ¢ OTCYTCTBUEM
OMbITa W 3HaHWIA MOryT CNoJIb30BaTb yCTpOI7ICTBO NOZ NPUCMOTPOM WAK NOCTe 03HAKOMEHNA C TEXHUKON 6e3-
onacHocTu. [lonb3oBaTenb HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3@ BO3MOXHbIA PUCK.

Bcerna oTkntouaiite npubop 0T UCTOYHNKA NUTAHNSA, €N OH OCTaBNEH 6e3 NPUCMOTPa, a TaKkxKe nepes chopKoii,
Ppa360pKoii UK MbITbEM.

I'Iepen U3BIEYEHNEM Yallit He0OX0UMO BbIKMKUUTD MUKcep. OTkntoyute npmﬁop 0T CeTn npu Oﬁan.lEHI/II/I cero
NOJBUXHbIMUN YaCTAMU.

Mpu noBpexaeHUn Kabena NuTaHUA ero 3aMeHOi JOMKEH 3aHMMATbCA UCKNIOUNTENBHO aBTOPU30BAHHbIIi Cep-
BUCHbIIA LIEHTp.

HanpaxeHue B CeTu JOMKHO COOTBETCTBOBATb HAMPAMEHMIO, YKa3aHHOMY Ha 3TUKeTKe Ha JHe 0CHOBaHUA
MuKcepa. brenep nogkniovalite TobKO K ceTit nepemenHoro Toka (AC ~). Mpu nogknioueHnm K posetke MuKcep
BCera omKeH ObITb OTKIIOUeH.

Hoxu Mukcepa oueHb ocTpble. byabTe 0cTOpoXHbI Npu 06paLueHnu ¢ HUMU. He onyckalite pyKu B CTEKNAHHYIO
yaluy npy OTKPbITON KPbILLKE BO U30€XaHue Nope30B 0 HOXM!.

yCTpOVICTBO He GWIIET paGOTaTb, €I CTEKNAHHAA Yallla YyCTaHOBNEHA HEMpPaBUJIbHO. I'Iepeu BKJIOYEHNEM y6em4-
Tecb, YTO YaLla ¢ KPbILLKOI YCTaHOBNEHbI NPaBWJIbHO.

He BKniouaiite npubop ¢ nycToil CTeKAAHHOI YaLLieil unm NycTol NNACTUKOBOI OYTbINKON.

Fopntme KUAKOCTK nepea HalnBaHWEM B CTEKNAHHYKO Yally Wnn nnacTuKoBY 6yTbIJ'IKy npeaBapuTesibHo
ocTypute.

Mpu6op COOTBETCTBYET CTaHAAPTaM 0€30MacHOCTI. PEMOHT WM 3aMeHa dNeKTPUYeckoro Kabena JomKHa ocy-
LECTBAATCA TONbKO ABTOPU30BAHHbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM, KOHTAKTbI Ha CaiiTe www.tescomarussia.ru. Mpu
HEnpoeccMoHaNbHO NPOBEAEHHOM PEMOHTE Heflb3A NPEAbABUTL NPETEH3VI0 NPON3BOAUTENIO.

2-NneTHAA rapaHTua
Ha naHHoe u3genue NpefocTaBAAeTCA 2-NeTHAA rapaHTIA O AHA NOKYyNKu. rapaHTI/Iﬂ He PacnpoCTpaHAETCA Ha
cnefiyrowine cnyvan: uspenne ncnonb3osanocb Bpaspes ¢ MHCprKLI,I/IeVI Nno 1CNonb30BaHNio, ne¢e|<n>| BO3HMKNN
B pe3ynbrate yaapa, naaeHna uin HenpaBuibHOTO Oﬁan.I,EHI/Iﬂ, obinu npoBe/eHbl HeCAaHKLIMOHMPOBAHHDII pe-
MOHT WIN U3MEHEHNA.


https://www.tescomarussia.ru/

TexHnueckue napameTpbi
Hanonnenue mun/makc: 200/600 mn
WcTounuk nutanma: 230 B
MNoTtpe6naemasn mowHocTb: 350 BT
InuHa kabena nutanua: 110 cm

Tun wrencens: BcTpoeHHbIl B nnacTuk

Onucanune
1 3akpbiBaloLLas yacTb
Kpbiwka
(0TBepcTIe ANA JONMBAHMA XUAKOCTH
(TeknAHHaA yaLwa ¢ 403aTOPOM
Hoxu Mukcepa
CoepnHuTenbHaa yacTb
(OcHoBaHue ¢ kabenem u Wwrencenem
KHonka cmelwmBaHua
9 mnynbcHbIil Nepekntoyatenb
10 WHpukatop cmelnBanna
11 WHpukatop nutaHuns
12 [lopoxHaa byTbinka
13 Kpblwwka fOPOXKHOI BYTHINKK

O NSOYWVL A WN

Mepea nepBbIM UcNoNb3oBaHUeM
Bce yacTv MuKcepa pacnakyiite, pasnoxute, BbIMOiATe 1 BbicywumTe (M. OUMCTKa).

MNopkniouenue K cetn
[TomecTuTe 0CHOBaHMe Ha NNOCKY0 NOBEPXHOCTb 1 NOAKIIOUNTE kabenb ¢ BUKOI NUTaHNA K INEKTPOCeTH 2308B.

Wcnonb3oBanue (cm. BKNaaKy B cepeauHe bpoLutopbi)
Cmy3n, T. e. GpyKTOBbIE 1 OBOLYHbIE KOKTEINM, MONOYHbIE KOKTEla 11 feTckoe nuTaHue B Mikcepe PRESIDENT
MOXHO FOTOBUTb B CTEKNAHHON YalLle Un NpAMO B J0POXKHOI ByTbinke.

(meLwmBaHue B CTEKNAHHON nocyae
(TeKNAHHYI0 Yallly C COEANHUTENbHOIA YacTbHo U HOXaMI MIKCEpa BCTaBbTe B OCHOBAHME U MOBOPOTOM 3aduKcH-
pyiite (1). BKntounTca MHANKATOP NUTaHA (2), MUKCEp FOTOB K UCMONb30BaHMI.

HaneiiTe B CTeKNAHHbINA KOHTeHep MUHUMYM 200 MN1 XKUAKOCTY U 3an0HKTe ero 1o oTMeTKM 600 M Hape3aHHbI-
M HrpeaneHTamu (3). Knapute B Mukcep GppyKkTbl 1 0BOLYM OUNLLEHHBIMMW U HApe3aHHbIMM Ha KYCKU
pa3mepom oKono 2 cm, 6onee xecTkne 0BoOLYM (KOpHENNoOAbI 1 T. N.) npumMepHo 1 cm.

B MUKcepe HUKOrAA He CMelLMBaiiTe NPOAYKTbI 6€3 AONONHUTENbHOI XKUAKOCTH (MUH. 200 MA Ha
600 mn TBepAbIX UHrpeaneHToB). He ucnonb3yiite ycTpoiicTBO Ana ApobneHua nbAa, pesku maca
U T. n. He KNaguTe MHrpeaueHTbI TeMNEpaTypoii Bbile 50 °C B CTEKNAHHYIO Yally, He UCNONb3YiiTe ee
B MUKPOBONHOBOIA Neyu.
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(TeKNAHHYI0 Yally 3aKpoiiTe KPbILKOA. HaxmuTe KHOMKY CMeLLBaHINA, 3arOpUTCA UHAMKATOP W COREPXIMOe
KOHTEIiHEPOB HAuHET CMelLBaThcA (4). MpuaepxuBaiite MUKcep B BEPXHEN YaCTy Yalum BO BpeMs CMelBa-
Hua (5).

[Ina cMelIMBaHUA UHTPEMEHTOB B CTEKNAHHOI YaLle 06b1uHO focTaTouHo 30—40 cekyHn. [1nA 0CTaHOBKM CHOBA
HaXMWTe KHOMKY CMeLUNBAHWA, MHAVKATOP MOracHeT 1 MIMKCEp OCTaHOBUTCA.

W3Bnekute CTEKNIAHHYI0 Yallly U3 0CHOBAHIA, CHUMUTE KPbILLIKY 1 Bbl/eliTe HaMuUToK.

BAMHOE 3AMEYAHUE

He ucnonb3yiite Mukcep ana cmewmBanua 6e3 octaHoBKu fonblue 60 cekynpa! Mpu noBTOpHOM CMeLLIn-
BaHUW ANMTENbHOCTbIO Gosee 60 cekyHA Mpubop u3-3a neperpeBa OTKAIOUNTCA U3 CO06PaXxeHuii Ge30nacHoCTH.
B akom cnyyae 0TKKOUMTE MUKCEP OT CETU 11 He UCOMb3YiiTe ero B TeueHue 30 MUHYT, 3aTeM NoaKNiounTe
1 NPOJOMKMTE CMELUIMBAHUE.

UmnynbcHblil pexxum

[insl npuroToBNEHNA HaNUTKOB AW AETCKOTO MUTAHNA C NOBbILUEHHbIM COfiepXKaHuem TBEPABIX UM KPeMOBbIX
WHTPEANEHTOB (KOPHENNOADI, ThIKBA, OPEXM, NOTYPT, MOPOXKEHOR W T. fi.) NCNOAb3YITe UMMYAbCHBIN PEXIM, No-
CTeneHHo 400aBNAA UHIPEANEHTbI.

Haneiite B cTeknAHHYI0 yawy MuH. 100 Mn (HUXKHAA 0TMETKA), A06aBbTE Hape3aHHbIe UHTPeaUeHTbI 40 OTMETKU
300 mn (6) 1 HapeHbTe KPbILLKY. HaxKumaiiTe 1 OTYCKaiiTe KHOMKY UMMYAbCHOMO peXiMa 0 TeX Nop, MoKa CMecb
He byzeT rotoBa.

[lo6aBneHune XnAKOCTM U UHTPEANEHTOB BO BpeMsA UMNY/IbCHOTO pexnma
CHumuTe Npo3payHblii 3aTBOP C KPbILLKM, NOBEPHYB €ro, 11 406aBbTe B ually XMAKOCTb U Hape3aHHble UHTpean-
eHTbl (7).

(meluuBaHue B AOPOXHOI GyTbiKe
(pyKTOBbIE 11 0BOLLHbIE KOKTEIAI (CMY3¥) MOKHO FOTOBUTb NPAMO B AOPOKHOI by TbiNKe.

OTKpyTITE KPbILLKY AOPOXHON BYTbINKN, B OYTbIAKY Haneiite MiH. 200 MI KUAKOCTY 1 06aBbTe Hape3aHHbIe UH-
rpeaueHTbl 10 0TMeTKN 600 mn (8).

CoeZMHUTENbHYI0 YaCTb C HOXaMI MUKCepa 0TKPYTUTE OT CTEKNAHHOI YaLlk U NPUKPYTUTE K AOPOXKHOI Oy ThiKe
Takvm 06pa3om, UTo6bl HOXI MUKCepa 0Ka3anucb BHYTPY ByTbinKM (9). ByTbinky BCTaBbTe B 0CHOBaHMe 1 MOBO-
potom 3aduKkcupyiite (10). PyKoBOACTBYIATECH TeM e anropuTMOM, KaK U Mpu CMeLLNBaHINA B CTEKNAHHOI Yalue.
Mpy HEO6XOZUMOCTY BKAKOUMTE MAYABCHBIN PEXUM.

JlopoXHylo 6YTbUTKY MOXHO XpaHUTb B XONOAWIbHUKE. B LopoxHyt OYTbinky He MmoMeLyaiiTe UHrpeaUeHTbI
11 XXIKOCTY TemnepaTypoli Bbilwe 50 °C, He ncnonb3yiite B MUKPOBOHOBON Neyn.

3anacHyto byTbinky ana cwy3u PRESIDENT 0,6 n (apt. 909032) cnpawwBaiite y CBOero npojaBua uau Ha
www.tescomarussia.ru.


https://www.tescomarussia.ru/

MbiTbe
lepen MbITbeM OTK/HOUMTE MUKCEP OT PO3ETKM.

CTEKJ'IﬂHHyIO Yauly U3BneknTe 3 0CHOBaHNA, CHUMUTE KPbILLKY C I'Ip06KOI7I N OTKpyTUTE COEANHUTENDHYI0 YaC(Tb
CHOXaMW. (TEKJ'IﬂHHyIO Yauly Ana cmeLnBaHna KprLIJKOVI 13aTBOPOM MOXKHO MbITb B I'IOCWJ,OMOGLIHOVI MalluHe.

HaxmuTe cHu3y Ha HoXI MuKcepa (11) 1 u3BneKuTe nx U3 coeuHuTeNbHO YacTy (12). 06e yacTu npomoiiTe nop
NPOTOYHOI BOZOW, HEe MOIATe B NOCYZOMOEYHON MaLLnHe.

Mocne BbiCbIXaHNA BCTaBbTe 06 YacTh B 06paTHOM nopanke 06paTHO. Eyane 0CTOPOKHbI NpKn 06pameHMM ccoe-
JVHUTENBHOM YaCTbHo U HOXaMU MIKCepa, HOXM 0CTpble.

JlopoxHyto OyTbINKY M KPbILLKY BbIMOITE N0A NPOTOYHOI BOAOI U BbICYLUUTE, HE MOIiTe B MOCYAOMOEUHON Ma-
LKHe.

(OcHoBaHue MuKcepa npu HeobXoAUMOCTY MPOTPUTE BNAXHOI TPANKOI 1 AaliTe BbICOXHYTb. He MoiiTe nog npoTou-
HOI1 BOZJ0IA, He MOiiTe B MOCY[OMOGYHOI MaLLIMHE.

Mone3Hbiii coBet
[ina 6bICTPOI 0UNCTKIN CTEKNAHHOI YaLLN W HOXKeN OT 0CTAaTKOB MAKOTY U T. M. BCTBbTE Yallly B MUKCEp, 3anoNHuTe
B0A0i 710 0TMETKN 600 M, 3aKpOIiTe KPbILLKOI U HECKOMbKO a3 BKIIOUUTE UMMYTbCHBIN PEXUM.

MpurotoBneHune cmysu
(pyKTOBbIE 1 OBOLLHbIE KOKTEANN (CMy31) U3rOTaBAMBAIATE U3 OUMLLEHHDBIX 11 HAPe3aHHBIX GPYKTOB 1 OBOLLEN
¢ fo6aBneHnem MitH. 200 M XUAKOCTI (BOAbI, COKA, MOJIOKA M T. 11.) Ha 600 M MHIPeNEHTOB.

MopxoasAwme Tuna GppyKkToB: baHaHbl, AONOKM, rpyLIKM, aBPUKOCHI, NEPCUKM, MAHTO, IMMOHI, TPEANPyTbI,
KWBM, aneNbCiHbl, MaHZapWHbl, apoy3bl, NeCHble Arofbl, N00ble Ce30HHbIE GPYKTbI U T. .

MopxoasAwye TnbI oBowei: MopkoBb, KOPHEBOIH CeNbjiepeil, NETpyLLKa, CBEKNA, PEANC, PasinuHble BUbI
NMCTbEB CanaTa Il pacTeHwiA, Hanp. NeKMHCKaA KanycTa, WHAT, KanycTa, PyKKONa, LIMKOpHIA, Kpecc-canar, Kpani-
Ba, 0/1yBaHUMKM, OZOPOXKHYK U T. M.

[inA NOBbILLEHNA NUTATENHOCTY 1 YAYULLIEHNA BKYCa MOXHO 106aBUTb B MUKCEP Liefible OPEXH, 3aMOYeHHble

KYH>XYTHbIE, JIbHAHDIE, NOACONHEYHbIE, THIKBEHHbIE WM KOHOMNAHbIE CEMEUKM, 3aMOUeHHbIe CyXOPPYKTbI, Crell-
I, Hamp. KOpULY, ATOAbI TOAKIA U T. M.

Peuentbi

(OpyKTOBbIE U 0BOLHbIE cmy3u

Cmy3u c necHbIMu Arofamm
50 T cMecu ManuHbl, eXeBUKI 1 yepeltHu, 50 T yepHuKK, T ounLieHHoe  Hape3aHHoe Kiueu, 200 Mi Bogbl
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baHaHoBoe cMy3u € YepHUMKON
2 ounieHHbIX 6aHaHa, 100  yepHuk, Ty. n. Meaa, 200 M MoNoKa

Cmy3u U3 maHro
300 r 0uMLLEHHOTO 11 Hape3aHHOro MaHro, 200 Mn oxnaxZeHHoro Mosoka, 100 r 6enoro fiorypTa, Kanis BaHWb-
HOTO 3KCTPAKTA, LLenoTKa Conu

TomaTHOe cMy3U C MOPKOBbIO
250 1 Hape3aHHbIX ToMaToB, 200 M1 A6M0YHOTO COKA, 50 T Hape3aHHOI MOPKOBM, 50 T OUULLEHHOTO 11 HAPE3aHHOTO
KOPHEBOTO0 ceNbjiepes, 0CTPbIi COYC MO BKYCY

flonouHoe cmysu c orypuom
200 1 Hape3aHHbIX 1 OUNLLEHHBIX A6NOK, 250 M A6NOYHOMO COKa, 100 I OUMLLEHHDIX 1 HAPE3aHHDIX OrypLOB,
MyCKaTHbIil Opex 1 Kopua no BKycy

banaHoBoe cmy3u co cBeknoi
110 r oumwLEHHOI 1 Hape3aHHOIE cBeknbl, 1 6aHaH (120 r), HemHoro HatepToro uM6ups, 50 T 6enoro iorypra,
200 mn A6n0YHOrO COKa, MPeABAPUTENbHO 3aMOYEHHbIE YiMa CeMeHa

MonoyHble KOKTennm

Kny6HuuHbIi KOKTeiNb
100 r kny6HMKI 6€3 NNOAOHOXKeEK, 1 6aHaH, 250 MA coeBOro MonoKa, 20 I 0BCAHbIX XI0NMbeB, 2 IOXKN Mefa

baHaHoBbIN KOKTeNb
2 ouneHHbIX 6aHaHa, 100 r BaHUAbHOTO MOpoXeHoro, 300 M MooKa

LlokonapHbIN KOKTeiinb
250 T LWOKONAZHOro MOPOXKEHOTO, 7 T pacTBOpUMOro HanuTka Caro, 250 Mi MOOKa, NOXKa Mefa

MepcukoBbIii KOKTeNNb
300 r oumLLEeHHbIX 1 Hape3aHHbIX nepcikoB, 100 r BAHUIbHOTO MOPOXeHOro, 150 Mi Monoka

IeTckoe nutaHue us GpyKkToB

flonouHoe niope
2 60MbLUNX OUMLLEHHDBIX 11 Hape3aHHbIX AbM0Ka, MeZ Mo BKycy, 200 Ma BOAbI

A6puKocoBoe niope
200 r Hape3aHHbIX abpuKOCcoB, 150 T OUMLLEHHDIX 1 Hape3aHHbIX A6M0K, 180 M A6NOYHOTO COKa, 3 NOXKN Meaa

BHumaHme

Cmy3u mukcep PRESIDENT ocHalLieH crieumanbHo 3aTo4eHHbIMM HOXaMI 113 BbICOKOKaueCTBEHHOI HepaBetoLLeil
cTanu. Hoxu MoryT 3aTynuTbCA Ny MHTEHCUBHOM WA HEMPaBUNbHOM WCMONb30BaHNM (Nefl, MACO), uTo ABNAET-
(A eCTeCTBEHHbBIM NPOLIECCOM U He MOAEXHT peknamaLu. 3anacHble HOXM ANA MUKCepa CrpaLLnBalite y (Boero
npogasua unu B cepeucHoM LieHTpe TESCOMA, KOHTaKT Ha www.tescomarussia.ru.
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tescoma. resident

Smoothie mixer PRESIDENT 0.6 |
Smoothie mixér PRESIDENT 0,6 |
Frullatore PRESIDENT 0,6 |
Batidora de vaso PRESIDENT 0,6 |
Liquidificador PRESIDENT 0,6 |
Smoothie-Mixer PRESIDENT 0,6 |
Mixeur a smoothie PRESIDENT 0,6 |
Mikser do smoothie PRESIDENT 0,6 |
Smoothie mixér PRESIDENT 0,6 |
PRESIDENT Smoothie mixer 0.6 |
Cmy3u mukcep PRESIDENT 0,6 n

Art.: 909030.11
cream / smetanova / crema/ crema
b creme / cremefarbig / creme

kremowy / smotanova / krémszinii / ciuBouHbiii

Art.: 909030.44

anthracite / antracitova / antracite
antracita / antracite

anthrazitfarben / anthracite / antracytowy
antracitova / antracit / aHTpaLuToBbIii

W X CE

220-240V 50-60Hz 350W

designed by £@SCOMAo design protected

www.tescoma.com
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