LORE

Ezen az 6ntottvas edényen 196
napot dolgoztunk, hogy Te vele
tolthesd az életed hatralévs részét.
Kdszdnjuk, hogy a FABINI edényt
valasztottad!

Termékeink a tervez6- és
fejlesztécsapatunk tobb mint fél
éves munkajanak eredményei —
olyan mindségu darabok, amelyek
j6 eséllyel tovabb birjak, mint mi
magunk.

Ahhoz, hogy ez igy is legyen, fontos,
hogy megfeleléen gondoskod]
réluk. Hogyan? Mindent elmondunk
a kdvetkezd utmutatdban. Ezutan
mar nincs mas dolgod, mint fézni
egy jot!

Grillkollekcid

@ Elékészités

Az 6ntéttvas edény alkalmas
hasznalatra:

- minden tipusu f6zéfellleten (gaz,
Uvegkeramia, indukcios)

- elektromos és gazsutében

- kultéri grillen, ahol van stabil
grillracs vagy lap, amelyre az edény
biztonsagosan elhelyezhetd

Els6é hasznalat el6tt:

Tavolitsd el az 6sszes
csomagoldéanyagot, cimkét

és reklammatricat — ezeket
kérnyezetbarat modon kezeld.

Mosd el az dntottvas edényt meleg
vizzel, kevés mosogatdszerrel, puha
szivaccsal vagy kenddvel.

Oblitsd le tiszta vizzel, majd toréld
szarazra.

@ Seasoning -
A felllet beégetése

Az edény mar gyarilag ki van
égetve, igy azonnal hasznalhaté.

A ,seasoning” egy hagyomanyos
eljaras, amellyel természetes
tapadasmentes réteg jon létre, és
hosszu tavon megdrizhet6 az edény
kivalo teljesitménye. Hasznalj j6
min&ségl ndvényi olajat, lehetbleg
repce- vagy lenolajat.

Ajanlott eljaras sutében:
@ Mosd el és teljesen szaritsd meg
az edényt.

0 Kend be vékonyan belulrdl és
kivulrél névényi olajjal.

© Tordld le a felesleges olajat
papirtérlével — a felllet csak enyhén
legyen fényes.

O Helyezd az edényt elémelegitett
sutébe 260 °C-ra, és susd 60 percig.

©® Kapcsold ki a sutét, és hagyd az
edényt benne legalabb 60 percig
kihdlni.

0O Vedd ki, és torold at papirtorldvel.
Ismételd meg a folyamatot legalabb
kétszer.

Ezutan az edény készen all

a hasznalatra.

® Hasznalat

Helyezd az edényt olyan f6z6zdnara,
amely méretben megfelel az edény
aljanak.

Sutéhasznalat esetén mindig tegyél
ala grillracsot vagy sutélemezt.

Hasznalj kevés olajat, és

kézepes fokozaton melegitsd fel
fokozatosan. Az ontottvas rendkival
forréra melegszik, ezért hasznalj
edényfogdt vagy konyharuhat

a kezeléséhez.

A forré edényt mindig fa
vagodeszkara vagy fémracsra tedd.

A seasoning rétegnek kdszonhetéen
mindenféle konyhai eszk6z
hasznalhat¢: fa, szilikon, mlanyag
és fém is.

Az edényt a sutébe mindig minden-
féle mUanyag vagy védéelem nélkul
helyezd be.

@ Tisztitas és kar-
bantartas

Mosd el kézzel meleg vizben, kevés
mosogatdszerrel. Hasznalj puha
szivacsot vagy kendét. Oblitsd le
tiszta vizzel, és alaposan torold
szarazra. Ajanlott visszatenni a még



langyos edényt a stut6be, hogy
teljesen kiszaradjon.

Ne hasznalj fém vagy nylon
surolét, suroldszert, oldészert vagy
vegyszereket.

Hasznalattdl és tisztitasi
gyakorisagtdl fuggben az edényt
idénként ujra be kell égetni a fent
leirt médon, hogy megdbrizze
tapadasmentes védelmét. Tarold
gyermekektdl elzarva.

® Fontos
figyelmeztetések

A FABINI edények hosszu
élettartamanak megbrzése
érdekében:

O F6zb6lapon ne huzd az edényt,
inkabb emeld - igy elkerllheted
a karcolasokat.

@ Ne tedd a forré edényt
h&érzékeny fellletre (pl. mUanyag
vagodeszkara).

® Ne mosd mosogatdégépben.
O Az 6ntottvas nehéz — mindig két

kézzel fogd meg. Ne ejtsd le, és ne
engedd, hogy valami réessen.

O Ne 6nts hideg vizet forrd
edénybe, és ne tedd hideg vizbe -
valamint forditva sem.

O Ne hasznald mikrohullamu
sUtében.

@ Ne tedd ki tartds nedvességnek —
ez rozsdasodashoz vezethet.

O Ha az edény csavaros fogantyuval
rendelkezik, rendszeresen ellendrizd,
hogy szoros-e. A meglazult fogantyu
veszélyes lehet.
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