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You can start grilling in just 5 minutes! The built-in turbo fan makes the grill highly efficient.
Grilovat mizZete jiz za 5 minut! Diky vestavénému turbo ventilatoru je gril vysoce vykonny.
Pronto all‘uso in soli 5 minuti! La turboventola incorporata migliora I'efficienza del barbecue.

iPuede comenzar a asar en solo 5 minutos! El ventilador turbo integrado hace al grill altamente eficiente.

Pode comecar a grelhar em apenas 5 minutos! A ventoinha integrada faz com que o grelhador funcione com elevada eficiéncia.
Erist nach 5 Minuten grillbereit! Dank dem eingebauten Liifter ist der Grill sehr leistungsstark.

Vous pouvez griller aprés seulement 5 minutes ! Gréce au turbo ventilateur intégré, le grill est hautement performant.
Mozna grillowac juz po 5 minutach od rozpalenia! Dzigki wbudowanemu turbo wentylatorowi grill jest wysoce wydajny.
Grilovat méZete uz za 5 mint! Vdaka vstavanému turbo ventilatoru je gril vysoko vykonny.

Mo3Ho HaunHaTb XapuTb Yepe3s 5 MUHYT! BCTPOEHHDIN BEHTUAATOD AenaeT rpunb BecbMa 3GPeKTUBHbIM.

)

Power grill / Power gril / Barbecue da tavolo
Grill / Grelhador / Power-Grill / Power grill
Power grill / Power gril / Snektporpunb

Art.: 707210
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Tescoma s.r.0., UTescomy 241, 760 01 Zlin, Ceska republika / Distribuito da: Tescoma spa - Cazzago S. Martino (BS) - Italia
Distribuidor por: Tescoma Espania, S.L. Mtx., Alicante, Espafia / Distribuido por: Tescoma Portugal, Lda

Dystr.: Tescoma Polska Sp. z 0.0., Warzywna 14, Katowice, Polska / Dovozca: Tescoma s..o. - Slovenské republika
Jlnctpu6biorop: Tescoma L.t.d. - Mocksa - Paccus / [lnctpubiotop: TOB, Teckoma - Ykpaika” - Opeca
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@ Instructions for use

CHARACTERISTICS

Highly efficient portable grill with a turbo fan which makes the grill ready for grilling just 5 minutes after
the charcoal is ignited and allows for an easy control of the temperature of the grill. Fat from food does
not run onto the hot charcoal; the grill does not produce excessive smoke and its body does not burn. The
|arge stainless steel grate has grips for comfortable carrying; it is easy to add charcoal while grilling. The
grill is space-saving and easy to keep clean. All the stainless steel parts are dishwasher safe.

TECHNICAL DATA

Dimensions: grill diameter 35 cm
diameter of the grate including handle 40 cm
grill height 21 cm

Weight: 3,540¢

Batteries: 4 x AA 1.5V (The batteries are not enclosed.)

LEGEND
1. Tongs
2. Removable centre of grate for replenishment of charcoal
3. Large grilling grate with grips
4. Cap of charcoal chamber
5. Charcoal chamber
6. Dish for firelighter
7. Stainless steel container for intercepting fat
8. Grill body
9. Fan control
10. Inlet for air from fan

BEFORE FIRST USE
Before first use, insert 4 AA batteries 1.5V (Fig. 1).

Notice: Use high-quality alkaline batteries; new batteries provide power for approx. 10 hours of opera-
tion of the fan. Check before each grilling that the batteries have sufficient charge and replace them if
necessary; the grill will not be efficient enough without air supply. Used batteries are not domestic waste!

ASSEMBLY AND IGNITION OF THE GRILL
Assemble and use the grill on a safe flat surface!




Place the stainless steel fat container into the grill body (Fig. 2) and attach the dish for firelighter onto
the air inlet (Fig. 3).

Apply an approx. 1 cm wide strip of gel firelighter into the dish for firelighter (Fig. 4) and ignite it (Fig. 5).
Turn the fan control to the end right position. An activity light will go on and the fan will begin to operate.

Fill the charcoal chamber with approx. 200 g charcoal just below the upper rim, place it onto the dish with
the burning firelighter (Fig. 6) and place the grate onto the grill (Fig. 7).

Place the cap of the charcoal chamber onto the removable centre of the grate (Fig. 8) and insert it into
the centre of the grate (Fig. 9).

The grill is ready to cook in just 5 minutes after the firelighter is ignited.

Notice: Use exclusively gel firelighters. Fuel the grill exclusively with charcoal — do not use any other
fuels such as grill briquettes, etc.!

Useful hint: We recommend using small charcoal lumps for grilling to enhance the efficiency
of the grill.

GRILLING
Spread pieces of meat, fish, vegetables, etc. onto the grate and grill them as usual (Fig. 10).

If the grilling temperature is too high, turn the grill control to the left — this will reduce the output of the
fan and hence the temperature of the grill (Fig. 11). To increase the temperature of the grill, turn the fan
control to the right (Fig. 12).

To end grilling, switch off the fan — the activity light will go off. Leave the grill to cool down.

ADDING CHARCOAL

To add charcoal while grilling, push the food away from the centre of the grate to the sides (Fig. 13) and
switch off the fan. Press the tongs and place them into the centre of the removable part of the grate
(Fig. 14). Release the tongs, lift the central part of the grill together with the cap of the charcoal chamber
(Fig. 15) and set them aside into the handle of the grate (Fig. 16).

Pour the required quantity of charcoal into the open chamber (Fig. 17) and switch on the fan to its full
capacity. Return the removable centre of the grate with cap onto the grate.




Useful hint: You can set the tongs aside onto the grate grip while grilling (Fig. 18).

Notice: The stainless steel grate with removable centre and cap of the charcoal chamber and the stainless
steel vessel for intercepting fat are very hot in grilling. Do not touch them to avoid the risk of burning. The
body of the grill does not burn in normal grilling.

MAINTENANCE AND CLEANING
(lean the grill after each use. Always leave the grill to cool down entirely before cleaning!

(lean the body of the grill with a moistened cloth and dry. Clean the grate including the central part and
the stainless steel vessel for intercepting fat after each use. Both are dishwasher safe.

Before cleaning the central part of the grate, loosen and remove the cap of the chamber. Assemble both
parts together again after cleaning.

Notice: Being exposed to high temperatures, the charcoal chamber may become naturally worn after
several years in use. Replace it when necessary. For a spare charcoal chamber, contact your retailer of
Tescoma products or go to www.tescoma.com.

SAFETY INSTRUCTIONS

WARNING! The surface of the grate will be very hot. Do not handle it when the grill is used! Do
not use in an enclosed space!

WARNING! Do not use alcohol and petrol for ignition or re-ignition. Use only for firelighters in
accordance with EN 1860-3!

>[>

WARNING! Keep out of the reach of children and pets.

3-YEAR WARRANTY

A 3-year warranty period applies to this product from the date of purchase.
The warranty never covers defects:

- due to improper use incompatible with the Instructions for Use

- resulting from an impact, fall or mishandling

- due to unauthorised repairs of, or alterations to, the product.

In case of a justified complaint please contact your retailer or one of the service centres; for a list of these
please refer to www.tescoma.com.




@ Navod k pouiiti

CHARAKTERISTIKA

Vysoce vykonny prenosny gril s turbo ventildtorem, diky kterému Ize grilovat jiz 5 minut po zapaleni
drevéného uhli a teplotu grilu snadno requlovat. Tuk z pokrmd nestéka na rozzhavené uhli, gril nekouf,
télo grilu nepali. Velky grilovaci rost z nerezavéjici oceli je opatien dchyty pro pohodiné pfenaseni,
drevéné uhli |ze béhem grilovani snadno dopliiovat. Gril je skladny, snadno se udrZuje cisty, viechny
nerezové ¢asti jsou vhodné do mycky.

TECHNICKE UDAJE B
Rozméry: prtlmev_'r grlvlu 35v cmv o \\\\{\\ 2
priimér rostu véetné rukojeti 40 cm T

vyska grilu 21 cm e\ ““_\]\‘\.73

Hmotnost: 3540 NI
Baterie:  4xAA 1,5V (Baterie nejsou soucasti baleni.) N.::. ‘,74
POPIS

1. Klesté — 6

2. Odnimatelny stied rostu pro doplfiovani uhli @«

3. Velky grilovaci rodt s ichyty

4. Vicko zsobniku na uhli

5. Z&sobnik na drevéné uhli

6. Miska pro podpalovac

7. Nerezové nddoba pro zachytavani tuku

8. Telogrilu ‘

9. Ovladac ventilatoru R 2
10. Otvor pro piivod vzduchu z ventiltoru - 12
PRED PRVNi POUZITIM

Pred prvnim pouZitim vloZte do grilu 4 tuzkové baterie AA 1,5V (obr. 1).

Upozornéni: Pouzivejte kvalitni alkalické baterie, nové baterie vystaci pro cca 10 hodin provozu
ventildtoru. Pred kazdym grilovanim zkontrolujte, Ze je vykon baterii dostate¢ny, v opacném pfipadé
baterie vyméite, bez pfivodu vzduchu nebude mit gril dostatecnou Ucinnost. Pouzité baterie nepatii do
domovniho odpadu!

SESTAVENI A ZAPALOVANI GRILU
Gril sestavujte a pouZzivejte na bezpe¢ném rovném misteé!




Do téla grilu vloZte nerezovou nadobu na tuk (obr. 2) a na otvor pro pfivod vzduchu nasadte misku pro
podpalovac (obr. 3).

Do misky pro podpalovac naneste cca 1.cm Siroky pruh gelového podpalovace (obr. 4) a zapalte jej (obr. 5).
Ovladac ventilatoru otoCte na maximum doprava, rozsviti se kontrolka a ventilator zacne pracovat.

Zasobnik na dfevéné uhli napliite pod horni okraj cca 200 g dievéného uhli a postavte jej na misku
s hoficim podpalovacem (obr. 6), na gril polozte grilovaci rost (obr. 7).

Na odnimatelny stfed roStu nasadte vicko zasobniku na drevéné uhli (obr. 8) a vloZte doprostied rostu
(obr.9).

Gril je pfipraveny ke grilovani jiz za cca 5 minut po zapaleni podpalovace.

Upozornéni: PouZivejte vyhradné gelové podpalovace! Jako palivo pouZzivejte pouze dfevéné uhli — jiné
palivo, napf. grilovaci brikety apod., nepouZivejte!

Dobry tip: P¥i grilovani doporucujeme pouzivat mensi kousky dievéného uhli, gril bude mit
vyssi ucinnost.
GRILOVANI

Na grilovaci rost rozmistéte porce masa, ryb, zeleniny apod. a grilujte obvyklym zplsobem (obr. 10).

Pokud je teplota pfi grilovani pfilis vysoka, otoCte ovladacem ventildtoru doleva — sniZte vykon ventilatoru
atimi teplotu grilu (obr. 11). Pro zvySeni teploty grilu otocte ovladac ventilatoru doprava (obr. 12).

Pro ukonceni grilovani ventilator vypnéte, kontrolka zhasne a gril nechte vychladnout.

DOPLNOVANI DREVENEHO UHLI

Pro dopInéni dfevéného uhli béhem grilovani odsurite pokrmy ze stfedu rotu k jeho okrajiim (obr.
13) a vypnéte ventilator. Stisknéte klesté a vloZte je do stfedu odnimatelné Casti rostu (obr. 14). Klesté
uvolnéte, stfedovou Cast rostu spolu s vickem zasobniku na dfevéné uhli nadzvednéte (obr. 15) a odlozte
do rukojeti rostu (obr. 16).

Do otevieného zasobniku pfisypte potfebné mnoZstvi dfevéného uhli (obr. 17) a ventildtor zapnéte na
plny vykon. Odnimatelny stfed rostu s vickem vratte na grilovaci rot.

Dobry tip: KleSté mliZete pfi grilovani odkladat na tichyt rostu (obr. 18).




Upozornéni: Nerezovy grilovaci rot s odnimatelnym stfedem a vickem zasobniku na dfevéné uhli
i nerezovd nadoba pro zachytdvani tuku jsou pfi grilovéni velmi horké, nedotykejte se jich — nebezpeci
popaleni. Télo grilu béhem bézného zplisobu grilovani nepali.

UDRZBA A CISTENI
Gril Cistéte po kazdém poufZiti, pred ¢iSténim nechte gril vzdy zcela vychladnout!

Télo grilu Cistéte vihkou utérkou a osuste. Grilovaci rost vcetné stfedové cdsti a nerezovou nadobu pro
zachytdvani tuku Cistéte po kazdém pouZiti, jsou vhodné do mycky.

Pred Cisténim stfedové Casti rostu uvolnéte a sejméte vicko zasobniku, po vycisténi oba dily spojte zpét.

Upozornéni: Zasobnik na dfevéné uhli vystavovany vysokym teplotdm se miZe po nékolikaletém
pouZiti pfirozenym zplsobem opotfebovat, v pfipadé potfeby jej vyménte. Nahradni zdsobnik na dfevéné
uhli Zadejte u svého prodejce vyrobkii znacky Tescoma nebo na www.tescoma.com.

BEZPECNOSTNI POKYNY

VYSTRAHA! Povrch rostu bude velmi horky, béhem provozu s nim nemanipulovat! NepouZivat
v uzavienych prostorach!

VYSTRAHA! K zapalovani nebo opakovanému zapalovani nepouzivat lih ani benzin. PouZivat
pouze podpalovace v souladu s EN 1860-3!

VYSTRAHA! Déti a domdci zvifata drzet z dosahu.

3 ROKY ZARUKA

Na tento vyrobek je poskytovana 3letéd zruka, pocinaje dnem prodeje.
Zaruka se zdsadné nevztahuje na tyto pipady:

- vyrobek byl pouzivén v rozporu s Navodem k pouziti

- zavady byly zplisobeny tderem, padem ¢ neodbornou manipulaci

- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.

V piipadé opravnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré ze servisnich
stfedisek, seznam na www.tescoma.com.




@ 1struzioni per l'uso

CARATTERISTICHE

Barbecue portatile da tavolo ad alta efficienza grazie ad una turboventola che permette di averlo pronto
all'uso in soli 5 minuti dall‘accensione della carbonella; inoltre permette un facile controllo della tempe-
ratura del grill. Il grasso delle pietanze non cola sulla carbonella; il barbecue produce poco fumo e non
si surriscalda. L'ampia griglia in acciaio inossidabile ha comode impugnature per il trasporto; ricaricare
la carbonella & semplice anche durante la cottura. Il barbecue € salvaspazio e di facile manutenzione
e pulizia. Tutte le parti in acciaio inox sono lavabili in lavastoviglie.

SPECIFICHE TECNICHE

Dimensioni: diametro 35 cm
diametro della griglia comprensivo di impugnature 40 cm
altezza del barbecue 21 cm

Peso: 35409

Batterie:  4xAA 1,5V (Nonincluse.)

LEGENDA
1. Pinze
Parte rimovibile per il rifornimento della carbonella
Ampia griglia con impugnature
Coperchio del serbatoio per la carbonella
Serbatoio per la carbonella
Piattino per il combustibile
Recipiente in acciaio per la raccolta dell‘olio
Corpo del barbecue
Manopola di controllo della ventola
Presa d‘aria per la ventola

SO NSU AW

—_

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Prima del primo utilizzo, inserire 4 batterie AA 1,5V (Fig. 1).

Avvertenza: Utilizzare esclusivamente pile alcaline di qualita; pile nuove garantiscono circa 10 ore di
utilizzo della ventola. Prima diiniziare a cucinare, assicurarsi che le pile abbiano carica sufficiente e sosti-
tuirle se necessario; il barbecue perderebbe efficienza senza un sufficiente apporto daria. Le pile esauste
non sono rifiuti domestici!

ASSEMBLAGGIO E ACCENSIONE DEL BARBECUE
Assemblare e utilizzare il barbecue su una superficie piana e stabile!




Posizionare il recipiente per la raccolta dell‘olio all'interno del corpo del barbecue (Fig. 2) e inserire il
piattino per il combustibile sopra la presa d‘aria (Fig. 3).

Distribuire sul piattino una striscia di gel combustibile da circa 1 cm di larghezza (Fig. 4) e accenderlo
(Fig. 5).

Ruotare tutta verso destra la manopola di controllo della ventola. Una luce si accendera e la ventola
entrera in funzione.

Riempire |'apposito serbatoio con circa 200 g di carbonella, appena sotto il bordo superiore, posizionarlo
sopra il piattino con il combustibile (Fig. 6) e mettere la griglia sul barbecue (Fig. 7).

Posizionare il coperchio del serbatoio per la carbonella sulla parte centrale rimovibile della griglia (Fig. 8)
e inserirlo al centro della griglia (Fig. 9).

Il barbecue & pronto all'uso dopo soli 5 minuti dall'accensione del combustibile.

Avvertenza: Utilizzare esclusivamente combustibile in gel. Alimentare il barbecue esclusivamente con
carbonella — non utilizzare altri combustibili come bricchetti, ecc.!

Consiglio utile: Raccomandiamo di utilizzare carbonella in pezzi piccoli per ottimizzare
l'efficienza del barbecue.

GRIGLIARE
Distribuire pezzi di carne, pesce, verdure, ecc. sulla griglia e cuocerli come d‘abitudine (Fig. 10).

Se la temperatura del grill dovesse essere troppo alta, ruotare la manopola di controllo della ventola
verso sinistra — questo ridurra l'apporto d‘aria e di conseguenza la temperatura del grill (Fig. 11). Per
aumentare |a temperatura, ruotare invece la manopola verso destra (Fig. 12).

Per terminare la cottura, spegnere la ventola — la luce si spegnera. Lasciar raffreddare il barbecue.

CARICARE LA CARBONELLA

Per aggiungere la carbonella durante la cottura, spostare le pietanze dal centro della griglia verso i bordi
(Fig. 13) e spegnere la ventola. Posizionare le pinze chiuse al centro della parte rimovibile della griglia
(Fig. 14). Aprire le pinze e sollevare la parte rimovibile della griglia insieme al coperchio del serbatoio per
la carbonella (Fig. 15) e mettere da parte (Fig. 16).

Versare la quantita richiesta di carbonella all'interno del serbatoio (Fig. 17) e riaccendere la ventola alla
massima potenza. Riposizionare il coperchio e la parte centrale rimovibile della griglia.




Consiglio utile: Le pinze possono essere attaccate alle impugnature della griglia durante la cottura (Fig. 18).

Avvertenza: La griglia in acciaio inox, la parte centrale rimovibile, il coperchio del serbatoio per la car-
bonella e il recipiente per la raccolta dell'olio diventano molto caldi durante la cottura. Non toccarli per
evitare il rischio di ustioni. Il corpo del barbecue non si surriscalda durante la cottura.

MANUTENZIONE E PULIZIA
Pulire il barbecue dopo ogni utilizzo. Lasciar raffreddare completamente il barbecue prima di effettuare
la pulizia!

Pulire il corpo del barbecue con un panno umido e asciugare. Pulire la griglia, la parte centrale e il
recipiente di raccolta dell’olio dopo ogni utilizzo. Tutte queste parti sono lavabili in lavastoviglie.

Prima di pulire la parte centrare della griglia, rimuovere il coperchio del serbatoio. Riassemblare dopo la
pulizia.

Avvertenza: Essendo esposto ad alte temperature, il serbatoio per la carbonella & soggetto ad usura nel
corso degli anni. Sostituire se necessario. Per le parti di ricambio, contattare il proprio rivenditore Tescoma
difiducia o consultare il sito www.tescoma.com.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

ATTENZIONE! La superficie della griglia diventa molto calda. Non maneggiarla durante la
cottura! Non utilizzare in ambienti chiusi!

ATTENZIONE! Non utilizzare alcool 0 benzina per accendere o riaccendere il barbecue. Utilizzare
solo combustibili conformi alla EN 1860-3!

>[>

ATTENZIONE! Tenere fuori dalla portata di bambini e animali.

GARANZIA 3 ANNI

Un periodo di garanzia di 3 anni si applica a questo prodotto a partire dalla data di acquisto.
La garanzia non copre mai i difetti:

- dovuti ad un uso improprio 0 incompatibile con le Istruzioni per 'uso

- causati da un impatto, caduta o errato maneggiamento

- provocati da riparazioni non autorizzate o alterazioni apportate al prodotto.

In caso di reclamo giustificato, contattare il proprio rivenditore di fiducia o uno dei centri servizi; per
I'elenco consultare il sito www.tescoma.com.
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@ Instrucciones de uso

CARACTERISTICAS

Grill portatil altamente eficiente con un ventilador turbo el cual lo prepara para asar en solo 5 minutos
después de encender el carbon y permite un control facil de la temperatura del grill. La grasa de los
alimentos no cae sobre el carbén caliente; el grill no produce excesivo humo y su recipiente no quema. La
parrilla grande de acero inoxidable tiene asas para transportarlo cémodamente; es facil de afadir carbén
durante el asado. El grill es ahorra espacio y facil de mantener limpio. Todas las partes de acero inoxidable
son aptas para lavavajillas.

DATOS TECNICOS

Dimensiones: didmetro del grill 35 cm
didmetro de la parrilla incluyendo el asa 40 cm
altura del grill 21 cm

Peso: 3540 gr

Baterias: 4xAA 1,5V (Pilas no incluidas.)

DESCRIPCION
1. Pinzas
Centro de la parrilla extraible para introducir carbén
Parrilla grande con asas
Tapa de la cdmara de carbén
(dmara de carbén
Recipiente para encendido
Recipiente de acero inoxidable para recoger la grasa
Recipiente del grill
Control del ventilador
Entrada de aire del ventilador

S 0 XN AW

—_

ANTES DEL PRIMER USO
Antes del primer uso, introducir 4 baterias AA de 1,5V (Fig. 1).

Aviso: Utilizar pilas alcalinas de alta calidad; con las pilas nuevas el ventilador funciona aprox. 10 horas.
Comprobar que las pilas tienen suficiente carga antes de cada asado y reemplazarlas si es necesario; el
grill no serd eficiente sin aire. jLas pilas usadas no son residuos domésticos!

MONTAJEY ENCENDIDO DEL GRILL
iMontar y utilizar el grill en una superficie plana segura!

11



Colocar el recipiente para la grasa de acero inoxidable en el interior del recipiente del grill (Fig. 2) y fijar el
recipiente para encendido en la entrada de aire del ventilador (Fig. 3).

Poner una tira de aprox. 1 cm de grosor de gel encendedor en el recipiente para encendido (Fig. 4)
y encenderlo (Fig. 5).

Girar totalmente hacia la derecha el control del ventilador. Se encenderé unaluzy el ventilador comenzard
a funcionar.

Llenar la cdmara de carbén con aprox. 200 g de carbén justo por debajo del borde, colocarla sobre
el recipiente con el quemador (Fig. 6) y poner la parrilla en el grill (Fig. 7).

Colocar la tapa de la cdmara de carbdn sobre el centro extraible de la parrilla (Fig. 8) e introducirla en el
centro de la parrilla (Fig. 9).

El grill estara listo para cocinar en solo 5 minutos después de que el quemador esté encendido.

Aviso: Utilizar exclusivamente gel para encender. jUtilizar carbén exclusivamente para alimentar el grill
— no utilizar ningun otro combustible como briquetas, etc.!

Consejo util: Recomendamos utilizar carbon en piezas pequeias para optimizar la eficiencia
del grill.

ASAR

Distribuir las piezas de carne, pescado, verduras, etc. sobre la parrilla del grill y asarlas de forma habitual
(Fig. 10). Si la temperatura del grill es muy alta, girar el control del grill hacia la izquierda — esto reducira
la temperatura del ventilador y en consecuencia la temperatura del grill (Fig. 11). Para incrementar la
temperatura del grill, girar el control del ventilador hacia la derecha (Fig. 12). Para finalizar el asado,
apagar el ventilador — la luz se apagara. Dejar enfriar el grill.

ANADIR CARBON

Para afadir carbdn durante el asado, poner los alimentos desde el centro de la parrilla hacia los lados
(Fig. 13) y apagar el ventilador. Presionar las pinzas y colocarlas en el centro de la parte extraible de la
parrilla (Fig. 14). Soltar las pinzas, levantar la parte central del grill con la tapa de la cdmara de carbén
(Fig. 15) y dejarlo a un lado (Fig. 16).

Echar la cantidad deseada de carbdn en la cdmara abierta (Fig. 17) y encender el ventilador a su mdxima
potencia. Volver a poner la parte central extraible y la tapa en la parrilla.

12



Consejo util: Puede dejar las pinzas a un lado sobre el asa de la parrilla durante el asado (Fig. 18).

Aviso: La parrilla de acero inoxidable con centro extraible, la tapa de la cdmara de carbon y el recipiente
de acero inoxidable para recoger la grasa estan muy calientes durante el asado. No tocarlos para evitar
riesgo de quemadura. El recipiente del grill no quema durante un asado normal.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA
Limpiar el grill después de cada uso. jDejar siempre enfriar completamente el grill antes de su limpieza!

Limpiar el recipiente del grill con un pafio hiimedo y secar. Limpiar la parrilla incluida la parte central
y el recipiente de acero inoxidable para recoger la grasa después de cada uso. Ambos son aptos para
lavavajillas.

Antes de limpiar la parte central de la parrilla, soltar y retirar la tapa de la cdmara. Montar ambas partes
alavez de nuevo después de su limpieza.

Aviso: Al ser expuesta a altas temperaturas la cdmara de carbon puede tener un desgaste natural
después de varios afios de uso. Reemplazarla cuando sea necesario. Para repuestos de la cdmara de

carbon, contactar con su distribuidor de productos Tescoma o en www.tescoma.com.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

iPRECAUCION! La superficie de la parrilla estard muy caliente. jNo manejarla mientras el grill
esté en uso! jNo utilizar en espacios cerrados!

iPRECAUCION! jNo utilizar alcohol o combustible para encender o reavivar las brasas! Utilizar
productos de encendido en conformidad con EN 1860-3!

>[>

iPRECAUCION! Mantener fuera del alcance de los nifios y animales domésticos.

GARANTIA DE 3 ANOS

Un periodo de 3 afios de garantia se aplica a este producto desde la fecha de compra.
La garantia nunca cubre defectos:

- debidos a un uso inapropiado incompatible con las Instrucciones de Uso

- resultado de un impacto, caida o manipulacion

- debidos a reparaciones no autorizadas, o alteraciones, del producto.

En caso de quejas justificadas por favor contacte con su distribuidor o con el servicio técnico; para una lista
por favor remitase a www.tescoma.com.
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(D Instrucdes de utilizagao

CARACTERISTICAS
Grelhador portatil altamente eficiente com uma ventoinha turbo, 0 que o torna pronto para grelhar
em apenas 5 minutos depois de o carvao ser acendido e permite um facil controlo da temperatura do
grelhador. A gordura dos alimentos ndo escorre para o carvao quente. O grelhador nao produz fumo
excessivo e o seu recipiente ndo queima. A grelha grande em aco inoxiddvel tem asas para poder pegar
confortavelmente. E fécil de acrescentar o carvao enquanto grelha. 0 grelhador poupa espaco e é facil de

manter limpo. Todas as pecas em aco inoxidavel podem ir a maquina de lavar louca.

INFORMACAO TECNICA
Dimensées: diametro do grelhador 35 cm

diametro da grelha com asas 40 cm
altura do grelhador 21 cm

Peso: 3540¢
Pilhas: 4xAA 1,5V (As pilhas ndo estdo incluidas.)

LEGENDA

1.

—_

S 0 e NV AW

Pinca

Centro removivel da grelha para reabastecimento do carvao
Grelha grande com pegas

Tampa da cdmara do carvao

(amara do carvdo

Prato para produto de ignicdo

Recipiente em aco inoxidavel para a gordura

Recipiente do grelhador

Controlo da ventoinha

Orificio do ar da ventoinha

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO
Antes da primeira utilizaco, coloque 4 pilhas AA 1,5V (Fig. 1).

Nota: Use pilhas alcalinas de qualidade. Com pilhas novas a ventoinha funciona por aproximadamente
10 horas. Verifique sempre antes de grelhar se as baterias estdo carregadas e substitua-as se necessario.
0 grelhador ndo serd suficientemente eficiente sem o fornecimento de ar. Pilhas usadas ndo sdo lixo
doméstico.

MONTAR E LIGAR 0 GRELHADOR
Monte e use o grelhador numa superficie segura e plana!
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Coloque o recipiente de aco inoxidavel dentro do grelhador (Fig. 2) e anexe o prato para o produto
de ignicdo no orificio do ar (Fig. 3).

Deite aproximadamente 1 cm de gel de ignicdo no prato (Fig. 4) e acenda (Fig. 5).
Rode o controlo da ventoinha para a direita. Ird acender uma luz e a ventoinha comecard a funcionar.

Encha a camara com aproximadamente 200 g de carvao até abaixo do bordo, coloque no prato com o gel
a arder (Fig. 6) e coloque a grelha no grelhador (Fig. 7).

Coloque a tampa da camara de carvao no centro removivel da grelha (Fig. 8) e insira-a no centro da grelha
(Fig.9).

0 grelhador esta pronto para cozinhar em apenas 5 minutos depois do gel de ignicao ser acesso.

Nota: Use exclusivamente gel de ignicdo. Abasteca o grelhador apenas com carvao — nao use qualquer
outro produto como por exemplo briquetes, etc.!

Conselho util: Recomendamos usar pequenos pedacos de carvao para aumentar a eficacia do
grelhador.

GRELHAR
Coloque pedacos de carne, peixe, leqgumes, etc. na grelha e grelhe como é normal fazer (Fig. 10).

Se a temperatura do grelhador é demasiado alta, rode o controle para a esquerda — isto ird reduzir
a poténcia da ventoinha e diminuir a temperatura da ventoinha (Fig. 11). Para aumentar a temperatura
do grelhador, rode o controle da ventoinha para a direita (Fig. 12).

Para terminar de grelhar, desligue a ventoinha — a luz ird desligar. Deixe arrefecer o grelhador.

ACRESCENTAR CARVAO

Para acrescentar carvao enquanto grelha, desloque os alimentos do centro da grelha para os lados
(Fig. 13) e desligue a ventoinha. Pressione a pinca e coloque-a no centro da parte removivel da grelha
(Fig. 14). Liberte a pressao da pinca e levante a parte central da grelha juntamente com a tampa da
camara de carvao (Fig. 15) e coloque-as de lado (Fig. 16).

(oloque a quantidade requerida de carvao na camara aberta (Fig. 17) e ligue a ventoinha para a sua
capacidade mdxima. Coloque novamente a tampa e o centro removivel removivel na grelha.
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Conselho util: Pode colocar de lado a pinga nas pegas da grelha (Fig. 18).

Nota: A grelha em aco inoxidével com centro removivel e a tampa da camara de carvao e o recipiente em
aco inoxidavel ficam muito quentes quando estd a grelhar. Nao toque nestes elementos para evitar o risco
de se queimar. O recipiente do grelhador ndo queima ao grelhar.

MANUTENCAO E LIMPEZA
Limpe o grelhador depois de cada utilizacdo. Deixe sempre o grelhador arrefecer antes de limpar!

Limpe o recipiente do grelhador com um pano hiimido e seque. Limpe a grelha com o centro removivel
e 0 recipiente em aco inoxidavel depois de usar, ambos podem ir a maquina de lavar louga.

Antes de limpar o centro removivel da grelha, solte e retire a tampa da camara. Monte ambas as partes
depois de limpar.

Nota: Sendo exposta a altas temperaturas, a cdmara de carvao vai ficando naturalmente usada/gasta
depois de ser utilizada varias vezes. Para obter uma camara de carvao de substituicdo, contacte o seu
revendedor ou a Tescoma em www.tescoma.com.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

AVISO! A superficie da grelha fica muito quente. Nao toque nela enquanto grelha! Nao use
o grelhador num espaco muito fechado!

AVISO! Nao use alcool ou petréleo para ignicao. Use apenas produtos de ignicao de acordo com
EN 1860-3!

>[>

AVISO! Mantenha fora do alcance das criangas e animais.

3 ANOS DE GARANTIA

Uma garantia de 3 anos é aplicada ao produto a partir da data da sua compra.
A garantia nunca cobre defeitos:

- derivados de uso imprdprio incompativel com as Instrucées de utilizacdo

- resultantes de impacto, queda ou ma utilizacao

- derivados de reparacdes nao autorizadas ou alteragdes ao produto.

Em caso de reclamaqao justificada, por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros de servico
Tescoma, que pode consultar em www.tescoma.com.
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(D Gebrauchsanleitung

EIGENSCHAFTEN

Leistungsstarker tragbarer Grill mit dem Turbo-Liifter, der schon 5 Minuten nach dem Anziinden von
Holzkohle grillbereit ist, wobei die Grilltemperatur leicht zu requlieren ist. Das Fett tropft aus dem Grillgut
in die Glut nicht herab, der Grill ist rauchfrei, die AuBenschale wird wahrend des Grillvorgangs nicht heif.
Der groBe Grillrost aus rostfreiem Edelstahl ist mit Griffen zum komfortablen Ubertragen versehen,
Holzkohle ist wahrend des Grillens leicht nachzulegen. Der Grill ist platzsparend, leicht zu reinigen, alle
rostfreien Teile sind spiilmaschinengeeignet.

TECHNISCHE DATEN < 1
Abmessungen: Durchmesser des Grills 35 cm \:""’ 2
Durchmesser des Grills mit den Griffen 40 cm N
Hohe 21 cm AT RN 3
Gewicht: 3540g ( \_\L)&&\\\w —
Batterie: 4x AA 1,5V (Die Batterien sind im p— 4

k—li

Lieferumfang nicht enthalten.)

BESCHREIBUNG

1. Grillzange

2. Abnehmbarer Mittelteil des Grillrostes
zum Nachlegen von Holzkohle
GroRer Grillrost mit Griffen
Deckel fiir den Holzkohlekorb
Holzkohlekorh
Schale fiir Anziinder
Rostfreie Tropfschale zum Auffangen
des herabtropfenden Fettes

8. Grill-AuBenschale

9. Regler des Liifters
10. Offnung fiir die Luftzufuhr von dem Liifter 10

Nown s W

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
4 AA-Batterien 1,5 Vin den Grill vor dem ersten Gebrauch einlegen (Abb. 1).

Hinweis: Nur hochwertige Alkali-Batterien verwenden, wobei die neuen Batterien fiir ca. 10 Betriebs-
stunden des Liifters ausreichen. Vor jedem Grillen die Batterien auf geniigende Leistung iiberpriifen;
anderenfalls sind die Batterien auszutauschen, ohne Luftzufuhr hat das Grillgerdt keine hinreichende
Leistung. Die verbrauchten Batterien diirfen mit dem Hausmiill nicht entsorgt werden!

ZUSAMMENBAU UND ANZUNDEN DES GRILLS
Nur auf eine sichere, ebene Oberflache stellen!
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Die rostfreie Schale zum Auffangen des Fettes in die Grill-AuBenschale einlegen (Abb. 2), die Schale fiir
Anziinder auf die Offnung fiir Luftzufuhr aufsetzen (Abb. 3).

Den gelformigen Anziinder (Streifen ca. 1 cm breit) in die dafiir vorgesehene Schale geben (Abb. 4). und
anziinden (Abb. 5).

Den Regler des Liifters nach Maximum drehen, die Kontrolllampe leuchtet auf, der Liifter schaltet sich ein.

Den Holzkohlekorb bis zum oberen Rand mit ca. 200 g Holzkohle fiillen, auf die Schale mit brennendem
Anziinder stellen (Abb. 6), den Grillrost auf das Grill legen (Abb. 7).

Den Deckel des Holzkohlekorbes auf den abnehmbaren Mittelteil des Grillrostes setzen (Abb. 8), in die
Mitte des Grillrostes legen (Abb. 9).

Der Grill ist bereits nach ca. 5 Minuten seit dem Anziinden des Anziinders betriebsbereit.

Hinweis: AusschlieBlich gelformige Anziinder verwenden! Als Brennstoff nur Holzkohle verwenden —
keine anderen Brennstoffe wie z. B. Briketts usw. verwenden!

Guter Tipp: Es ist empfehlenswert, kleinere Holzkohlenstiicke beim Grillen zu verwenden,
die Leistung des Grillgerats wird erhdht.

GRILLEN
Stiicke Fleisch, Fisch, Gemiise usw. auf den Grillrost legen, wie iiblich grillen (Abb. 10).

Ist die Temperatur beim Grillen zu hoch, bitte den Regler des Liifters nach links umdrehen — die Leistung
des Liifters und anschlieBend die Temperatur des Grills wird reduziert (Abb. 11). Um die Temperatur des
Grills zu erhdhen, ist der Regler des Liifters nach rechts zu drehen (Abb. 12).

Den Liifter ausschalten, um das Grillen zu beenden, die Kontrolllampe erlischt, das Grillgerdt auskiihlen lassen.

NACHLEGEN VON HOLZKOHLE

Um die Holzkohle wahrend des Grillens nachzulegen, ist das Grillgut aus der Mitte des Grillrostes zu
den Randern zu schieben (Abb. 13) und der Liifter auszuschalten. Die Zange zusammendriicken, in die
Mitte des abnehmbaren Mittelteils des Grillrostes einlegen (Abb. 14). Die Zange l6sen, den Mittelteil
des Grillrostes zusammen mit dem Deckel des Holzkohlekorbes heben (Abb. 15), auf den Grillrostgriff
ablegen (Abb. 16).

Gewiinschte Menge Holzkohle in den gedffneten Holzkohlekorb nachfiillen (Abb. 17), den Liifter voll
aufdrehen. Den abnehmbaren Mittelteil des Grillrostes mit dem Deckel auf den Grillrost legen.
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Guter Tipp: Die Zange kann beim Grillen auf den Grillrostgriff abgelegt werden (Abb. 18).

Hinweis: Der rostfreie Grillrost mit abnehmbarem Mittelteil und dem Deckel des Holzkohlekorbes sowie
die rostfreie Schale zum Auffangen des Fettes sind beim Grillen sehr heif, beriihren Sie den Grill nicht —
Verbrennungsgefahr. Die Grill-AuBenschale wird beim {iblichen Grillvorgang nicht hei.

WARTUNG UND REINIGUNG
Das Grillgerdt nach jedem Gebrauch reinigen, vor dem Reinigen vollig abkiihlen lassen!

Die Grill-AuBenschale mit feuchtem Tuch putzen und trockenwischen. Den Grillrost mit dem Mittelteil und
die rostfreie Schale zum Auffangen des Fettes nach jedem Gebrauch reinigen, sind spiilmaschinenfest.

Den Deckel des Holzkohlekorbes vor dem Reinigen des Mittelteiles [6sen und abnehmen, nach dem
Reinigen beide Teile zusammenbauen.

Hinweis: Bei dem den hohen Temperaturen ausgesetzte Holzkohlekorb kénnen sich nach einigen
Betriehsjahren die Abnutzungserscheinungen zeigen, im Bedarfsfalle ist der Holzkohlekorb
auszutauschen. Der Ersatz-Holzkohlekorb ist bei lhrem Handler der Marke Tescoma, bzw. auf
www.tescoma.com erhaltlich.

SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG! Die Oberflache des Grillrostes wird sehr heif3 sein, mit dem Grillrost wahrend des
Betriebes nicht hantieren! Nicht in geschlossenen Raumen benutzen!

WARNUNG! Keinen Spiritus, kein Benzin zum Anziinden oder Wiederanziinden verwenden. Nur
die Anziinder nach EN 1860-3 verwenden!

>>®

WARNUNG! Kinder und Haustiere fernhalten.

3 JAHRE GARANTIE

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 3 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt.
Die Garantie erstreckt sich grundsatzlich nicht auf folgende Falle:

- anleitungswidrige Produktnutzung

- StoB-, Sturzbeschddigungen, nicht fachgerechte Handhabung

- nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt.

Bei der berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, bzw. an eine der Servicestellen
Tescoma, die Liste finden Sie auf www.tescoma.com.
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@ Mode d’emploi

CARACTERISTIQUES

Grill transportable a haute performance, muni d'un ventilateur turbo, permettant de griller a peine
5 minutes apreés I'allumage du charbon de bois. Température du grill facile a moduler. La graisse des
aliments ne coule pas sur le charbon incandescent, le grill n'émet pas de fumée, le corps du grill n'est pas
brilant. La grande grille a grillade en acier inoxydable est équipée de prises pour un transport facile, le
charbon de bois peut étre facilement complété pendant la grillade. Le grill est compact, facile a garder
propre, toutes les parties en inox conviennent au lave-vaisselle.

DONNEES TECHNIQUES

Dimensions : diamétre du grill 35 cm
diamétre de la grille avec poignées 40 cm
hauteur du grill 21 cm

Poids : 35409

Piles : 4xAA 1,5V (Les piles ne font pas partie de I'emballage.) & > 4

DESCRIPTION
1. Pince
Centre amovible de la grille pour I'ajout de charbon
Grande grille a grillade avec prises
Couvercle du contenant de charbon
Contenant de charbon de bois
Bol pour I'allumeur
Récipient en inox pour retenir la graisse
Corps du grill
Commande du ventilateur .
Orifice d‘arrivée d‘air du ventilateur ' < 9

SO0 N AW

—_

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Avant la premigre utilisation, insérer dans le grill 4 piles AA 1,5V (image 1).

Avertissement : utiliser des piles alcalines de qualité, des piles neuves permettent environ 10 heures de
fonctionnement du ventilateur. Avant chaque grillade, vérifier que la performance des piles est suffisante,
dans le cas contraire, retirez les piles, le grill n‘aura pas une performance suffisante sans arrivée d'air. Ne
pas jeter les piles usagées avec les ordures ménageres !

ASSEMBLAGE ET ALLUMAGE DU GRILL
Assembler et utiliser le grill sur une surface plane et sire !
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Insérer dans le corps du grill le récipient a graisse en inox (image 2) et placez le bol pour allumeur sur
Iorifice d'arrivée d‘air (image 3).

Appliquer une bande de gel d'allumage d’environ 1 cm de large dans le bol d'allumage (image 4) et
I'allumer (image 5).

Tourner la commande du ventilateur au maximum vers la droite, le voyant lumineux s‘allume et le
ventilateur se met en marche.

Remplir le réservoir a charbon de bois jusque sous le rebord supérieur avec environ 200 g de charbon de
bois et le poser sur le bol avec I'allumeur incandescent (image 6), poser la grille de grillade sur le grill
(image 7).

Placer le couvercle du réservoir a charbon sur le centre amovible de la grille (image 8) et I'insérer au centre
de la grille (image 9). Le grill est prét pour la grillade a peine 5 minutes apres 'allumage.

Avertissement : utiliser exclusivement des gels d'allumage! N'utiliser que du charbon de bois comme
combustible — ne pas utiliser d'autres combustibles, tels que des biiches pour barbecue, etc. !

Bonne astuce : lors de la grillade, nous recommandons d‘utiliser de petits morceaux de char-
bon de bois, le grill sera plus performant.

GRILLADE
Répartir les morceaux de viande, poisson, légumes, etc. sur la grille et griller de maniére habituelle
(image 10).

Si la température de grillade est trop élevée, tourner la commande du ventilateur vers la gauche — cela
abaisse la vitesse du ventilateur et ainsi la température (image 11). Pour augmenter la température du
grill, tourner la commande du ventilateur vers la droite (image 12).

Aprés la fin de la grillade, éteindre le ventilateur, le voyant s'éteint, et laisser alors refroidir le grill.

AJOUT DE CHARBON DE BOIS

Pour ajouter du charbon de bois pendant la grillade, décaler les aliments du centre vers les bords de la
grille (image 13) et éteindre le ventilateur. Presser la pince et I'insérer au centre de la partie amovible de
la grille (image 14). Relacher la pince, soulever la partie centrale de la grille ensemble avec le couvercle
du réservoir a charbon de bois (image 15) et poser dans la poignée de la grille (image 16).

Rajouter la quantité de charbon de bois requise dans le réservoir ouvert (image 17) et allumer le ventila-
teur a pleine puissance. Replacer le centre amovible de la grille avec le couvercle sur la grille.
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Bonne astuce : pendant la grillade, il est possible de déposer la pince sur la prise de la grille (image 18).

Avertissement : la grille a grillade en inox avec centre amovible et couvercle du réservoir a charbon de
bois, ainsi que le récipient en inox pour recueillir les graisses, sont trés chauds pendant la grillade, ne pas
toucher — risque de brdlure. Le corps du grill n’est pas briilant lors d'un usage courant.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE
Nettoyer le grill aprés chaque utilisation, laisser toujours le grill entierement refroidir avant le nettoyage !

Nettoyer le corps du grill avec un torchon humide et sécher. Nettoyer la grille a grillade avec la partie
centrale et le récipient en inox pour les graisses apres chaque utilisation, conviennent au lave-vaisselle.

Avant le nettoyage de la partie centrale de la grille, débloquer et retirer le couvercle du réservoir, rassem-
bler les deux piéces aprés le nettoyage.

Avertissement : le réservoir de charbon de bois, soumis a de hautes températures, peut étre natu-
rellement usé aprés de multiples utilisations, le remplacer en cas de besoin. Commandez un réservoir
a charbon de bois de rechange aupres de votre revendeur de produits de la marque Tescoma, ou sur
www.tescoma.com.

CONSIGNES DE SECURITE

MISE EN GARDE ! La surface de la grille sera trés chaude, ne pas manipuler pendant l'utilisation !
Ne pas utiliser a I'intérieur !

MISE EN GARDE ! Ne pas utiliser d‘alcool ou d'essence pour l'allumage ou le rallumage. Utiliser
uniquement des gels d'allumage conformes a la norme EN 1860-3 !

>>®

MISE EN GARDE ! Tenir a I'écart des enfants et animaux de compagpnie.

3 ANS DE GARANTIE

Ce produit est couvert par une garantie de 3 ans, a compter du jour d‘achat.

La garantie ne couvre toutefois pas les cas suivants:

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent Mode d’emploi,

- les défauts sont apparus a la suite de chocs, de chute ou de mauvaise manipulation,
- des modifications ou réparations non autorisées ont été apportées au produit.

En cas de réclamation justifiée, veuillez vous adresser a votre revendeur ou a I'un des centres de service
aprés-vente dont la liste est fournie sur www.tescoma.com. www.tescoma.com.
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(D Instrukcja uzytkowania

CHARAKTERYSTYKA

Wysoce wydajny, przenosny grill z turbo wentylatorem, dzieki ktdremu mozna rozpocza¢ grillowanie
juz po 5 minutach od rozpalenia wegla drzewnego. Temperature grilla mozna tatwo regulowac. Ttuszcz
z potraw nie sptywa na rozzarzony wegiel, grill nie dymi, a korpus grilla nie nagrzewa sie. Duzy ruszt
grillowy zostat wykonany ze stali nierdzewnej, posiada uchwyty do wygodnego przenoszenia. Podczas
grillowania z tatwoscig mozna uzupetnia wegiel drzewny. Grill jest sktadany, tatwo sie go czysci. Wszyst-
kie metalowe elementy mozna my¢ w zmywarce.

DANE TECHNICZNE < 1
Wymiary: Srednica grilla 35 cm
Srednica rusztu tacznie z rekojedcia 40 cm
wysokos¢ grilla 21 cm
Waga:  3540¢
Baterie: 4xAA 1,5V (Baterie nie s czescig zestawu.)

)_.XA\-\ \‘\\\\\\\

Opis
1. Szczypce
Zdejmowany $rodek rusztu do uzupetniania wegla drzewnegc
Duzy ruszt do grillowania z uchwytami
Wieczko pojemnika na wegiel
Pojemnik na wegiel drzewny
Naczynie na rozpatke
Naczynie ze stali nierdzewnej na ttuszcz
Korpus grilla
Regulator wentylatora
Otwér umozliwiajacy wlot powietrza z wentylatora

S 0 ® NV AW

—_

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Przed pierwszym uzyciem do grilla nalezy wtozy¢ 4 baterie AA 1,5V (rys. 1).

Ostrzezenie: Nalezy uzywa¢ wysokiej jakosci baterii alkalicznych. Nowe baterie wystarczaja na ok.
10 godzin pracy wentylatora. Przed kazdym grillowaniem nalezy skontrolowa¢, czy moc baterii jest
wystarczajaca, w przeciwnym przypadku nalezy wymienic baterie. Bez dostepu powietrza grill nie bedzie
dostatecznie skuteczny. Wyczerpanych baterii nie nalezy wyrzuca¢ do odpaddw domowych!

ZLOZENIE | ZAPALENIE GRILLA
Grill nalezy ztozy¢, a nastepnie postawi¢ w bezpiecznym miejscu, na réwnej powierzchni!
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Do korpusu grillanalezy wtozy¢ nierdzewne naczynie na ttuszcz (rys. 2), natomiast na otwér umozliwiajacy
wlot powietrza z wentylatora nalezy potozy¢ miske na rozpatke (rys. 3).

W misce na rozpatke nalezy nanies¢ pasek zelowej rozpatki o szerokosci ok. 1.cm (rys. 4) irozpali¢ go (rys. 5).
Regulator wentylatora nalezy maksymalnie obrdci¢ w prawo, zapali sie kontrolka, a wentylator zacznie
dziata¢. Nalezy poczeka¢ do momentu, az rozpatka rozpali sie.

Pojemnik na wegiel drzewny nalezy napetni¢ weglem drzewnym (ok. 200 g) pod gérng krawedz, umiesci¢
go na misce z rozzarzong rozpatka (rys. 6), a nastepnie na grill potozy¢ ruszt (rys. 7).

Na zdejmowany $rodek rusztu nalezy natozy¢ wieczko zasobnika na wegiel drzewny (rys. 8), a nastepnie
whozy¢ je do Srodka rusztu (rys. 9).

Grill jest gotowy do grillowania juz po 5 minutach od rozpalenia rozpatki.

Ostrzezenie: Nalezy uzywac wytacznie zelowej rozpatki! Jako opatu nalezy uzywac jedynie wegla
drzewnego. Nie nalezy uzywac innego opatu, np. brykietu!

Wskazéwka: Podczas grillowania zalecamy uzywac drobniejszego wegla drzewnego, w ten
sposob grill uzyska wyzsza skutecznosc.

GRILLOWANIE

Na ruszcie do grillowania nalezy roztozy¢ porcje miesa, ryb, warzyw itp., grillowac tradycyjnym sposobem
(rys.10). Jezeli podczas grillowania temperatura jest zbyt wysoka nalezy requlator wentylatora obréci¢
w lewo — obnizy sie moc wentylatora, a tym samym temperatura grilla (rys. 11). Aby zwiekszy¢ tempe-
rature grilla nalezy obrdci¢ requlator wentylatora w prawo (rys. 12).

Po zakoriczeniu grillowania nalezy wylaczy¢ wentylator, kontrolka zgasnie, grill nalezy pozostawic¢ do
wystudzenia.

UZUPEENIANIE WEGLA DRZEWNEGO

Aby uzupetni¢ wegiel drzewny w trakcie grillowania nalezy ze $rodka rusztu odsunac grillowane potrawy
na jego brzeg (rys. 13) i wytaczy¢ wentylator. Scisna¢ szczypce i whozy¢ je do $rodka zdejmowanej czesci
rusztu (rys. 14). Szczypce otworzy¢, podniesc srodkowq czes¢ rusztu razem z wieczkiem pojemnika na
wegiel drzewny (rys. 15) i odtozy¢ na rekojes¢ rusztu (rys. 16).

Do otwartego pojemnika nalezy wsypa¢ odpowiednig ilos¢ wegla drzewnego (rys. 17), wentylator
wiaczy¢ na maksymalng moc. Wyjmowany srodek rusztu z wieczkiem nalezy ponownie umiesci¢ na
ruszcie do grillowania.

24



Wskazdéwka: Podczas grillowania szczypce mozna odktadac na uchwyt rusztu (rys.18).

Ostrzezenie: Nierdzewny ruszt grillowy ze zdejmowanym srodkiem i wieczkiem pojemnika na wegiel
drzewny oraz naczynie ze stali nierdzewnej na ttuszcz s3 podczas grillowania bardzo gorace, nie nalezy
ich dotykac — grozi ryzykiem poparzenia. Korpus grilla podczas grillowania tradycyjnym sposobem nie
nagrzewa sie.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE
Grill nalezy czyscic po kazdym uzyciu, przed czyszczeniem nalezy poczekac az catkowicie wystygnie!

Korpus grilla nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka, a nastepnie osuszyc. Ruszt do grillowania tacznie ze
srodkowa czescia i naczyniem ze stali nierdzewnej na ttuszcz nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Mozna
my¢ w zmywarce.

Przed czyszczeniem Srodkowej czesci rusztu nalezy poluzowac i zdja¢ wieczko pojemnika, po wyczyszcze-
niu obie czedci nalezy ponownie potaczyc.

Ostrzezenie: Pojemnik na wegiel drzewny jest narazony na dziatanie wysokich temperatur, po kilku-
krotnym uzyciu moze dojs¢ do jego naturalnego zuzycia. W razie potrzeby nalezy go wymienic. O za-
mienny pojemnik na wegiel drzewny zapytaj swojego sprzedawce lub sprawdz na www.tescoma.com.

INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

UWAGA! Powierzchnia rusztu bedzie bardzo goraca, dlatego nie nalezy go przenosi¢ podczas
grillowania! Nie uzywa¢ w pomieszczeniach zamknietych.

UWAGA! Do rozpalania lub ponownego rozpalania nie nalezy uzywac srodkéw na bazie alkoholu
ani benzyny. Nalezy uzywac jedynie podpatki zgodnej z EN 1860-3!

>[>

UWAGA! Trzymac w bezpiecznej odlegtosci od dzieci i zwierzat domowych.

GWARANCJA 3- LETNIA

Na produkt udzielana jest 3- letnia gwarancja, poczawszy od dnia sprzedazy.

Gwarancja nie odnosi sie do ponizszych przypadkow:

- produkt jest uzytkowany sprzecznie z Instrukcja obstugi

- na wady spowodowane uderzeniem, upadkiem lub nieodpowiednim postepowaniem z produktem

- na produkcie dokonano nieautoryzowanych napraw i zmian.

W wypadku uprawnionej reklamagji prosimy zwréci¢ sie do swojego sprzedawcy lub do ktdregos
z centréw serwisowych, wykaz na www.tescoma.com.
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@ Navod na poutitie

CHARAKTERISTIKA

Vysoko vykonny prenosny gril s turbo ventildtorom, vdaka ktorému je mozné grilovat uz 5 minit po
zapéleni dreveného uhlia a teplotu grilu [ahko requlovat. Tuk z pokrmov nestekd na rozzeravené uhlie, gril
nedymi, telo grilu nepali. Velky grilovaci rost z nehrdzavejticej ocele je opatreny uchytkami pre pohodiné
prenasanie, drevené uhlie mozno pocas grilovania lahko doplitat. Gril je skladny, lahko sa udrzuje cisty,
vietky nerezové casti st vhodné do umyvacky.

TECHNICKE UDAJE
Rozmery: priemer grilu 35 cm
priemer rostu vr. rukovati 40 cm
vyska grilu 21 cm
Hmotnost: 35404
Batérie: 4 xAA 1,5V (Batérie nie su sticastou balenia.)

POPIS

Klieste

Odnimatelhy stred rostu pre dopliovanie uhlia

Velky grilovaci rost s uchytkami

Viecko zasobnika na uhlie

Zasobnik na drevené uhlie

Miska pre podpalova¢

Nerezovd nadoba na zachytdvanie tuku

Telo grilu

Ovladac ventildtora
. Otvor pre privod vzduchu z ventilatora ' S 9

oo Ny RN

—_
o

PRED PRVYM POUZITIM
Pred prvym pouZitim vloZte do grilu 4 tuzkové batérie AA 1,5V (obr. 1).

Upozornenie: PouZivajte kvalitné alkalické batérie, nové batérie vystacia pre cca 10 hodin prevadzky
ventildtora. Pred kazdym grilovanim skontrolujte, Ze je vykon batérii dostatocny, v opacnom pripade
batérie vymeiite, bez privodu vzduchu nebude mat gril dostato¢nd icinnost. PouZité batérie nepatria do
domového odpadu!

ZOSTAVENIE A ZAPALOVANIE GRILU
Gril zostavujte a pouZivajte na bezpecnom rovnom mieste!
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Do tela grilu vlozte nerezovii nddobu na tuk (obr. 2) a na otvor pre privod vzduchu nasadte misku pre
podpalovac (obr. 3).

Do misky pre podpalovac naneste cca 1 cm Siroky pruh gélového podpalovaca (obr. 4) a zapalte ho (obr. 5).
Ovlddac ventilatora otocte na maximum doprava, rozsvieti sa kontrolka a ventilator zacne pracovat.

Zasobnik na drevené uhlie napliite pod horny okraj cca 200 g dreveného uhlia a postavte ho na misku
s horiacim podpalovacom (obr. 6), na gril poloZte grilovaci rost (obr. 7).

Na odnimatelny stred rostu nasadte viecko zasobnika na drevené uhlie (obr. 8) a vlozte do stredu rostu
(obr.9).

Gril je pripraveny na grilovanie uZ za cca 5 mindt po zapaleni podpalovaca.

Upozornenie: PouZivajte vyhradne gélové podpalovace! Ako palivo pouZivajte iba drevené uhlie — iné
palivo, napr. grilovacie brikety a pod., nepouzivajte!

Dobry tip: Pri grilovani odporicame pouzivat mensie kiisky dreveného uhlia, gril bude mat
vyssiu ticinnost.
GRILOVANIE

Na grilovaci rost rozmiestnite porcie masa, ryb, zeleniny a pod. a grilujte obvyklym spésobom (obr. 10).

Ak je teplota pri grilovani priliS vysokd, otocte ovlddacom ventiltora dolava — zniZte vykon ventildtora
atymi teplotu grilu (obr. 11). Pre zvy3enie teploty grilu otocte oviadac ventilatora doprava (obr. 12).

Pre ukoncenie grilovania ventilator vypnite, kontrolka zhasne a gril nechajte vychladnit.

DOPLNOVANIE DREVENEHO UHLIA
Pre doplnenie dreveného uhlia pocas grilovania odsurite pokrmy zo stredu roStu k jeho okrajom
(obr. 13) a vypnite ventilator. Stlacte klieSte a vlozte ich do stredu odnimatelnej Casti roStu (obr. 14).
Klieste uvolnite, stredovd cast rostu spolu s vieckom zésobnika na drevené uhlie nadvihnite (obr. 15)
a odloZte do rukovate rostu (obr. 16).

Do otvoreného zdsobnika prisypte potrebné mnoZstvo dreveného uhlia (obr. 17) a ventilator zapnite na
plny vykon. Odnimatelny stred rotu s vieckom vratte na grilovaci rot.

Dobry tip: KlieSte mozZete pri grilovani odkladat na tchytke rostu (obr. 18).
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Upozornenie: Nerezovy grilovaci rost s odnimatelnym stredom a vieckom zdsobnika na drevené uhlie aj
nerezovd nadoba na zachytdvanie tuku st pri grilovani velmi hortice, nedotykajte sa ich — nebezpecenstvo
popalenia. Telo grilu pocas bezného sposobu grilovania nepali.

UDRZBA A CISTENIE
Gril Cistite po kazdom pouZiti, pred cistenim nechajte gril vzdy celkom vychladnit!

Telo grilu ¢istite vihkou utierkou a osuste. Grilovaci rost vratane stredovej Casti a nerezovii nddobu na
zachytdvanie tuku istite po kazdom poufZiti, si vhodné do umyvacky.

Pred cistenim stredovej casti roStu uvolnite a odstrarite viecko zdsobnika, po vycisteni obidva diely spojte
spat.

Upozornenie: Zasobnik na drevené uhlie vystavovany vysokym teplotam sa méze po niekolkoronom
pouZiti prirodzenym spdsobom opotrebovat, v pripade potreby ho vymenite. Ndhradny zdsobnik na
drevené uhlie Ziadajte u svojho predajcu vyrobkov znacky Tescoma alebo na www.tescoma.com.

BEZPECNOSTNE POKYNY

VYSTRAHA! Povrch ro3tu bude velmi hortici, pocas prevadzky s nim nemanipulovat! NepouZivat
v uzavretych priestoroch!

VYSTRAHA! Na zapalovanie alebo opatovné zapalovanie nepouzivat alkohol ani benzin. Pouzivat
iba podpalovace v silade s EN 1860-3!

VYSTRAHA! Deti a doméce zvierata dr7at z dosahu.

3 ROKY ZARUKA

Na tento vyrobok je poskytovana 3-rocné zaruka, po¢nic diiom predaja.
Zaruka sa zdsadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouzivany v rozpore s Ndvodom na pouZitie

- nedostatky boli spdsobené tiderom, pddom ¢i neodbornou manipulaciou
- na vyrobku boli vykonané neautorizované opravy a zmeny.

V pripade oprdvnenej reklamdcie sa prosim obrdtte na svojho predajcu alebo na niektoré zo servisnych
stredisk, zoznam na www.tescoma.com.
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@ VucTpyKuum no ucnonb3soBanmio

XAPAKTEPUCTUKA

Bbicok03¢eKTMBHBIiI NepeHOCHON FPUAIb ¢ BbICOKOCKOPOCTHBIM BEHTUIATOPOM, KOTOPbIN MOAFOTaBIN-
BAET rPWb K MPUFOTOBNEHMIO MULLIA 33 5 MUHYT NOCIe po3xKura yrs. BeHTunaTop Takke no3sondet
NErKo ynpaenATb TeMnepaTypoii rpuna. Xup ¢ NpodyKTOB He CTEKAET Ha FOPALLMIA Yrofb, MW NPUroToB-
NeHNI He 06pa3yIoTCA U3NNLLKM AbIMa, KOPyC rpuna He obropaer. bonbluas peLueTka U3 HepxxasetoLeit
CTany ocHaLLeHa YAO0OHBIMU pyuKamm, UTo MO3BONAET JIETKO ee NepeHoCUTb. B rpunb nerko fo6asutb
yrofib HeNOCPeACTBEHHO B NPOLIECCe MPUrOTOBNEHMS. [pUib M03BONAET IKOHOMUTD MPOCTPAHCTBO, €10
NErKo MbiTb M YMCTUTb. Bce ieTanu, 3roToBIIEHHbIE U3 HepXXaBetoLLei CTanu, NPUrofHbI ANA MbiTbA
B MOCYAOMOGUHOIA MaLLMHE.

TEXHUMECKUE JAHHDIE 4 1
lFa6aputbi: AnameTp rpuna: 35 i e
AMAMETp peLueTK (BMecTe ¢ pyuKoii): 40 cm \\\\g&\ \72
BbicoTa rpuna: 21 cm R
Macca: 3540 AR AN 2
' r MWW

InemeHTbl nuTaHuA: 4 6atapen Tuna AA (1,5V)
(baTapelikin He npunaratoTca.)

YCU10BHBIE 0603HAYEHKA
1. Wwnupbi
CbeMHbIil LieHTp peLueTKu Ans NONOSHeHNA LPeBECHOro Y
bonbLuaa pelweTka-rpuib ¢ pyykamu
KpblwLKa oTceka Ana yrs
Otcek ana yrna
bntogo Ana nerkoBocnnameHsioLerocs renq
KoHTeilHep u3 HepxaBetoLLeli cTanu ans cbopa xmpa
Kopnyc rpuns
Pyuka ynpasneHua BeHTUNATOPOM
BnyckHoe oTBepCTMe AnA BO3AyXa, NOAaBAeMOro Ha BEHTUAATOP

SO XN~ W

—_

NEPEA NEPBbIM UCMO/Ib30BAHUEM
lepen nepBbIM UCNONb30BaHNEM Ipuna ycTaHoBuTe 4 6atapen Tuna AA (1,5V) (Puc. 1).

Npumeyanme: Mcnonb3yiite ToNbKO kauecTBeHHbIE LLenoyHble baTapen. Mcnonb3oBaHiue HoBbix baTapeii obe-
cneynt 7o 10 yacoB paboTbl BeHTUAATOpa. [lepes KaxabiM UCTIONb30BaHIEM FPUS HEOOXOAUMO NPOBEPATD
0CTaBLUMiica 3apAA 6aTapeii v Npu HeobXxoLUMOCTY 3aMeHATb UX. PaboTa rpuna 6e3 focTyna Bo3ayxa (0T Be-
TnATOpa) byLeT HelocTatouHo IddeKTUBHOIA. Vcnonb3oBaHHbIE 6aTapen He OTHOCATCA K ObITOBbIM 0TX0faM!
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CBOPKA 1 PO3XKUT TPUNA
(obupatb 11 ycTaHaBANBATb rpUib HeobxoaMMO Ha be3onacHoil (N0CKoiA) 1 poBHOI NOBEPXHOCTM!

PacnonoxuTe KoHTeiiHep 113 HepXaBeloLLeit CTany Ans c6opa Xupa BHYTpU Kopryca rpuns (Puc. 2) nycta-
HoBUTe 67110710 ANA NIETKOBOCMNAMEHSIOLLEroca reis Haj BMyCKHbIM 0TBepCTAEM As Bo3ayxa (Puc. 3).

HaHecuTe nonocky nerkoBocniameRaioLLerocs rens WpnHoi okono 1cm Ha 6atogo (Puc. 4). u nogoxrute (Puc. 5).

[oBepHuTe PYKOATKY ynpaBneHNA BEHTUNATOPA B KpailHee npaBoe NooXeHue. Bkniountca NHANKATOP
paﬁoTbI, BEHTUNATOP HAYHET BPalliaTbCA.

3acbinbTe B 0TCeK AnA yraa okono 200 r. apeBecHoro yrna. Hixke BepxHeil KpoMKIN 0TceKa, ToMecTuTe
€ro Ha 6/t0710 ¢ ropAwmMm renem (Puc. 6) n 3akpoiite rpunb pewetkoii (Puc. 7).

Ha KpbllWKy OTCeKa ANA yraA NONOXUTE CbeMHbIil LieHTp  pewweTku (Puc. 8) n BCTaBbTe ee B LIEHTP
pewetku (Puc. 9).

[punb 6y£|6T TOTOB K NPUTOTOBNEHNIO MUY Yepe3 5 MUHYT NOCIe TOro, Kak refib 3aropuTca.

Npumeyanue: [1na po3xura cneayet UCNob3oBaTb TONbKO NETKOBOCNAMEHAIOWMIACA renb. B Kaue-
CTBE TONANBA AA TPUNA AONYCTUMO UCNONb30BATh TONbKO APEBECHbIiA Yronb. He cnonb3ayiite apyrue
BUAbI TONNMBA, Hanp., GpUKeTbI ANS rpuneit u T.n.!

NMonesHblii coBeT: [ina ynyuwenua 3¢p$eKTUBHOCTU paboTbl rpuna Mbl peKomeHayem -
nonb30BaTh B KauecTBe TON/INBA MeNKUii ApeBecHblil yrofb.

MPUrOTOBJIEHWE NULLWA HA TPUNE
Pa3nosxuTe Kycoukn MAca, pbibbl, 0BOLLEN 11 APYTiX NPOAYKTOB Ha peLueTKe-rpunb. MpoLecc npuroTos-
NIEHNA HAYEM He OTNIMYATCA OT XKapKu Ha 0bbiyHoM rpune (Puc. 10).

Ecnm TemnepaTtypa rpuna CIMLWKOM BbICOKaA, MOBEPHUTE PYUKy YNPaBNEHUA BEHTUNATOPOM BNEBO —
3T0 yMEHBLUMT MOLLHOCTb BEHTUNATOPA 1 Temnepatypy rpuna (Puc. 11). Ytobbl yBennuuth Temnepary-
py TpUnA, NoBEPHUTE PyuKy ynpaBneHua Bnpaso (Puc. 12).

Yto6bl 3aKOHUNTD NPUroToBNeHMe, OTKAKoUUTe BeHTUNATOP. HANKaTOp pa60Tb| noracHer. locne ot-
KNtoueHNA BEHTUAATOpA aliTe rPuio 0CTbITb.
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DNOBABNEHUE YTNA

Yro6bl f06aBUTD Yronb B NpoLiecce MPUrOTOBNEHMS, 0TOABMHBTE MPOAYKTbI B CTOPOHY OT LieHTpa pe-
wetku (Puc. 13) u oTkNtoumMTe BeHTUNATOP. COMMUTE LUMNLI M NOMECTUTE UX B LLEHTP CbeMHOI YacTi
peweTky (Puc. 14). CoxmuTe Lyunupl, NOZHUMUTE LEEHTPANbHYI0 YaCTb PELLETKN BMECTe C KpbILLKOIA
oTceka ana yrna (Puc. 15) n nonoxwte ee Ha pyuky pelweTkn (Puc. 16).

3acbinbTe He0OX0AMMOE KONMYEeCTBO ymAaB OTKPbITbIil OTCEK (Puc. 17), 3aTem BKNounTE BEHTUNATOP Ha
MONHYK MOLLHOCTb.

BepHuTE CbeMHbIil LIEHTP PeLLETKI BMECTe C KPbILLKOIi Ha NPexXHee MecTo.
Mone3Hblii coBeT: B npoLecce NpuroToBeHMs WMLl MOXHO KNaCTb Ha pyuKy pelueTki (Puc. 18).

Mpumeyanue: PewweTka 13 HepXKaBeloLLel CTal (0 CbeMHbIM LIeHTPOM, KpblLlKa 0TceKa ana yrns,
KOHTeiiHep 113 HepXKaBetoLLeil CTanm ana c60pa »K1pa — BCe 3TN KOMNOHEHTbI 04eHb CUJIbHO HarpeBatkoT-
(A B npoLiecce npurotoBieHuA. Yto6bl He 06xeubca, He npuKacanTecb K HuM. Npu CTaHAapTHOM npo-
Liecce npuroToBIEHNA N HaaeXaLleM 1UCnoJib30BaHWUN TPUNb He 06r0paeT.

OBCNYKUBAHUE M YXOQ
Mocnie KaxAoro UCNo/b30BaHNA rPUNtb HEOOXOAUMO YNCTUTD. [lepe/] Hayanom O4UCTKI BCeraa AaBaiite
TPUAIO MONHOCTBIO OCTbITH!

[poTupaiite KOpNyC rpunA BRaxHol candeTKoil 1 BbITMpaliTe Hacyxo. Mocne Kaxaoro MCnonb3oBaHna
ounLLaiiTe peLLeTKy (BMecTe C LLIeHTPAbHOI YacTbio) 1 KOHTeIiHep U3 HepixaBetoLLeli cTanu And cbopa
*upa. 06a AaHHbIX KOMMOHEHTa NPUTOAHBI ANA MbITbA B NOCYAOMORYHOI MaLLNHe.

leped HauanoM OUMCTKIA LIEHTPANbHOIA YaCTU peLeTKI 0TCOeAMHITE 1 CHUMUTE KPbILLKY 0TCE€Ka AnA
ymA. [ocne 0unCTKM CHOBA co6epV|Te hetani.

Mpumevanue: 113-3a BO34elCTBUA BICOKUX TeMnepaTyp oTcek And yrns nofBepxeH ecrecTBeHHO-
MY U3HOCY, U NOC/E HECKONbKIX NIET UCMOb30BaHMIl er0 HeobX0ANMO 3aMeHTb. CMeHHbI 0TceK AnA
YINA MOXHO NP1o6pecTy y po3HMYHOT0 NPoAaBLia npoayKumn Tescoma B Balwem pernoHe uim Ha caiite
www.tescoma.com.

MEPBI NPEAOCTOPOMKHOCTU

He npukacaittecb K Heii Bo BpemA pabotbl rpunal He ucnonb3yiite rpub B 3aKpbiTbiX

@ BHUMAHMUE! B npouecce npurotoBneHs NOBePXHOCTb PELLETKN CTAaHOBUTCA OUeHb ropAYeil.
MOMeLLieHNX.
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ro). PaspeLuaeTtca ncnonb3oBathb TONbKO CPeACTBA PO3XKNra, COOTBETCTBYIOLLME TPeOOBAHNAM
ctangapra EN 1860-3!

é BHWMAHME! He ncnonb3yitte ciupt 1 6eH3MH ANA po3xmra rpuns (B ToM Yucie 1 NOBTOPHO-

BHUMAHUE! [lepxatb Banu oT AeTeil v KUBOTHBIX.

3-NETHAA TAPAHTUA

(MomeHTa MOKYMKKN SNEKTPOrpUNA Ha4nHaet [eiiCTBOBATb rapaHTIA Ha laHHOE M3JeNne CPOKOM Ha 3 rofa.
[apaHTyA He pacnpoCTpaHAeTCA Ha ﬂeq)eKTbI, (TaBLUWe pe3ynbraTtom:

- HEHaZineXallero 1cnoyib30BaHNA, He COOTBETCTBYIOLLIETO MHCprKLlVIﬂM N0 NCnonb30BaHNO

-YAapa, NafileHnA U HeHaaneXxallero 06paIJ.IEHVIﬂ

- HeCaHKLOHUPOBAHHOI0 PEMOHTa WK MOﬂMq)VIKaLI,VIVI n3penuna.

B CJly4yae Hannyna 000CHOBaHHOIA NPEeTeH3nUn Npocum Bac 06paTVITb($| K npoAaBUy unu cneynannctam
0JIHOr0 U3 CepBunC-LieHTpa. Cnucok (epPBUC-LIeHTPOB pa3MeLLieH Ha caiiTe www.tescoma.com.

Notes: / Pozndmky: / Note: / Notas: / Notes: / Anmerkungen:
Remarques : / Notatki: / Poznamky: / Mpumeuanus:

©2016 Tescoma
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