








@ Instructions for use

Safety instructions

This appliance can be used by children aged 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning safe use of the appliance and understand the
hazards involved. Children may not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
may not be performed by unattended children. Keep the appliance and its cord out of the reach
of children under 8 years when it is switched on or cooling down.

Please read the manual and these instructions

carefully before using the appliance:

Always check that the voltage in your power grid is the same as that of the appliance. Details
are to be found on the rating label on the base of the appliance. Only connect the appliance to
a properly installed safety electrical outlet.

Always remove the plug from the grid whenever the appliance is not in use, when attaching
accessory parts, cleaning the appliance or when a disturbance occurs. Pull out the plug from
the electrical socket; never pull the electrical cable itself.

Always ensure that the appliance is placed on a stable and level surface. Always ensure that the
appliance and its power cord never come into contact with any hot surface and are positioned
safely; the power cord must be placed carefully to avoid any harm.

Adapters and extension cords are not recommended for use with the appliance; if needed,
make sure that such accessories comply with the applicable standards relating to safety of
electrical appliances.

The appliance may be repaired only by the manufacturer or an authorised service centre.
Check from time to time the power cord of the appliance for damage; if any damage is found,
disconnect it from the power supply. Never use the appliance with a damaged power cord or
plug or in case of any malfunction.

This appliance may only be used with the accessories and parts provided by the manufacturer.
This appliance is only intended for indoor use and domestic purposes. Never use the appliance
for any purpose other than described in this manual.

The appliance may be hot when in use; handle it with extra care and do not move it when it is
connected to the grid. Always leave the appliance to cool down entirely before handling and
cleaning it.

When handling food on the plates with non-stick coating, avoid metal and sharp objects,
knives, metal turners, forks, etc.; never cut food directly on the plates.



Use the appliance in a well-ventilated area. To ensure sufficient air circulation, leave at least
10-15 cm of free space on all sides of the appliance.

Do not place the appliance on a gas or electric stove, on or into a heated oven or near such
appliances. Do not allow the appliance to touch curtains, wall coverings, clothing, dishtowels
or other flammable materials during its use.

Do not submerge or allow the appliance to come into contact with water or any other liquids.
Do not use the appliance with wet or moist hands.

Do not use the appliance near flammable or explosive materials including aerosols.

When cleaning the appliance, always disconnect it from power. Never remove the plug from
the wall socket with wet hands.

Never leave children or the handicapped unsupervised with any electric appliance.

The manufacturer does not accept any responsibility if damage results from improper use and
mishandling, or if these instructions are not complied with.

Warning: Do not use the appliance near water or any other liquids such as near baths,
showers, washbasins, or any other water containers.

Technical parameters
Power input: 700-800 W
Voltage: AC220-240V / 50-60 Hz

Legend

1 Preheating (red control light)

2 Ready for toasting (green control light)
3Lid

41id closure

5Base

6 Toasting plates for sandwiches

7 Toasting plates for waffles

8 Grilling plates for panini, meat, fish and vegetables
9 Plate locks
10 Heating coils
11 Power cord

Before first use
Open the sandwich maker and remove both toasting plates (see Cleaning). Wash all the plates
under running water and dry them.



Important notice!

Switch the sandwich maker on by connecting the plug to the socket always shortly
before using the appliance and switch the appliance off by disconnecting it from the
socket immediately after you finish toasting or grilling.

Sandwiches

Insert the toasting plates for sandwiches into the sandwich maker and gently press on them
until the locks of the plates snap into place (1). Treat both plates with a thin layer of cooking oil
or melted butter or margarine; remove any excess fat with a clean napkin.

Close the sandwich maker and gently press on the lid until the closure snaps into place. Connect
the plug of the power cord to the 230 V grid; the red control light will go on and the sandwich
maker will take about 5 minutes to preheat completely (2). When the green control light goes on,
the sandwich maker has reached the working temperature and is ready for toasting (3).

Notice: The sandwich maker may slightly smell during the first use as a result of the heating
elements being heated for the first time. This is normal and will not happen in further use.

Open the sandwich maker and put two sandwiches with filling onto the bottom plate (see the
Recipes) so that the sandwiches and their filling do not expand over the sides of the toasting
plate. Close the sandwich maker and gently press on the lid until the closure snaps into place (4).

Notice: If the lid of the sandwich maker cannot be closed and the closure does not snap into
place, check whether the plates are placed correctly in the sandwich maker and whether the
food inside is stacked too high. In both cases disconnect the appliance from the socket, leave it
to cool down, resolve the problems and repeat the process.

Toasted sandwiches are usually cooked in 3 to 5 minutes; the toasting time can be changed
depending on the type of bread, filling and personal preferences. You can open the sandwich
maker while toasting to visually inspect the food.

When the sandwiches are cooked, disconnect the appliance from the socket, open the
sandwich maker, gather the toasted food using a non-metal object that is not sharp and
transfer them to a plate (5).

Notice: The green control light will go off and on again during toasting and grilling — this
means that the appliance maintains a stable working temperature.



Waffles

Insert the toasting plates for waffles into the sandwich maker and spread batter for waffles
onto the bottom plate (see the Recipes). Proceed further in the same way as when preparing
sandwiches. Waffles are usually cooked in 10 to 12 minutes.

Grilled panini, meat, fish and vegetables

Insert the grilling plates into the sandwich maker. Place onto the bottom plate panini, slices of
lean pork or chicken, fish fillets or suitable vegetables cut into reasonably thick slices (see the
Recipes). Proceed further in the same way as when preparing sandwiches. The time of grilling
panini, meat, fish and vegetables may differ depending on the kind of food; panini are usually
grilled in 5 minutes while the grilling of meat, fish and vegetables takes 12 minutes.

Important notice!

The toasting and grilling plates are hot in use — do not touch them. Always use
a suitable object that is not sharp for handling hot food in the sandwich maker; use
an oven mitt when necessary.

Cleaning

Disconnect the sandwich maker from the grid before cleaning and always leave it to cool down
entirely. Release the closure of the lid and open the sandwich maker. Clean the toasting and
grilling plates in the sandwich maker using a moist cloth with a gentle detergent solution and
dry with a paper towel. When needed, release the locks (6), remove the plates and clean them
using the soft side of a moist kitchen sponge and then dry them (7). When needed, clean the
other parts of the sandwich maker with a moist cloth with some detergent and dry them. Make
sure in cleaning that water does not enter the area with heating coils.

Notice: Do not wash the sandwich maker and the plates in dishwasher! Never use abrasive
cleaning agents, sharp objects, scourers etc. for cleaning.

Storage
The sandwich maker can be stored in a vertical position to save space (8).



Recipes

Toasted sandwiches with ham and cheese

For 2 sandwiches: 4 slices of bread, 4 slices of cheese, 2 slices of ham or other optional filling
such as slices of tomato, onion, apple, etc.

Recipe: Place 2 slices of bread into the sandwich maker with the inserted toasting plates for
sandwiches, put 2 slices of cheese onto the slices so that they do not expand over the sides of
the bread and place 2 slices of ham onto the cheese. Place the remaining 2 slices of cheese
onto the ham slices and place the remaining slices of bread on top. Close the lid and toast the
sandwiches for about 5 minutes.

Homemade waffles

For 8 waffles: 200 g medium ground flour, 240 ml milk, 2 eggs, 15 ml oil, 10 g vanilla sugar,
10 g icing sugar, 6 g baking powder, pinch of salt

Recipe: Mix all the ingredients in a bowl, process into a smooth batter and leave the dough to
rest in the refrigerator for one hour. Apply a thin layer of cooking oil or butter onto the heated
toasting plates for waffles and then pourin an even layer of batter so that the protrusions inside
the plates are entirely covered by the batter but the batter does not reach the outer rims of the
plate. Close the sandwich maker and cook the waffles for 10 to 12 minutes. Serve sprinkled
with sugar, with fresh fruit or jam, chocolate spread etc., or topped with maple syrup.

Grilled panini with ham, mozzarella, tomato and basil

For 1 panini: 1 baguette about the length of the sandwich maker, 50 g cured pork ham,
100 g mozzarella, 1 tomato, basil leaves, dressing made with olive oil, balsamic vinegar and
minced garli, salt and pepper

Recipe: Whip two parts olive oil and one part vinegar and a little minced garlicinto a dressing
and season it with salt and pepper. Spread layers of ham, mozzarella, tomato and basil leaves
onto the bottom half of the baguette cut lengthwise, then drizzle with the dressing and season
with salt and pepper to taste. Depending on the height of the bread, close the lid or just press
it down briefly (for approx. 30 seconds), then leave the lid on the pressed bread. Grill panini for
approx. 5 minutes.



® Navod k pouziti

Bezpednostni pokyny

Tento spottebi sméji pouzivat déti od 8 let véku a osoby se snizenymi télesnymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti pouze v pfipadé, Ze
je zajistén dohled nebo pouceni tykajici se bezpecného pouZivani a uZivatelé jsou si védomi
moznych rizik. S pHistrojem si nesméji hrét déti. Cisténi a uZivatelskou idrZbu nesméji provadét
déti bez dozoru. UdrZujte spotebic a jeho kabel mimo dosah déti mladSich 8 let, pokud je
zapnuty nebo chlddne.

Pred pouzitim si pozorné piectéte navod a tyto pokyny:

Vidy ovéite, Ze napéti v elektrické siti odpovidd jmenovitému napéti spotebice. Podrobné
(idaje jsou uvedeny na Stitku na zdkladné spottebice. Zapojujte spotfebi¢ pouze do fédné
instalované hezpecnostni elektrické zasuvky.

Pokud pfistroj nepouZivate, pfipojujete k nému pfislusenstvi, Cistite jej nebo nastane-li porucha
v elektrické siti, vzdy odpojte zéstrcku z elektrickeé sité. Vysurite zéstrcku ze sitové zasuvky, nikdy
netahejte za samotny elektricky kabel.

Dbejte, aby spotfebic vzdy stal na stabilnim a rovném podkladu. Dbejte, aby spotiebi¢
a elektricky kabel nepfisel do styku s horkymi povrchy a byl umistén bezpecné, elektricky kabel
je tfeba peclivé umistit tak, aby nehrozilo jeho poskozeni.

Doporucujeme nepouzivat spotebic s adaptérem nebo prodluzovaci $iitirou; v pripadé potieby
zajistéte, aby tyto dopliky spliiovaly aktudIné platné normy bezpecnosti elektrickych pristroji.
Spotiebic smi opravovat pouze vyrobce nebo autorizovany servis. Priibézné kontrolujte, zda
elektricky kabel spotiebice neni poSkozen; v pfipadé poskozeni jej odpojte od elektrického
proudu. Nikdy nepouZivejte spottebic s poskozenym elektrickym kabelem nebo zéstrckou nebo
pristroj, u néhoz se vyskytla porucha.

Tento spotiebi¢ smi byt pouzivan pouze s origindInim pfisluSenstvim a dily od vyrobce.

Tento spotfebic je vhodny pouze pro pouZiti v interiéru a v domdcnosti. Spotfebi¢ nikdy
nepouzivejte k jinym tceliim, nez je uvedeno v tomto névodu.

Spotiebi¢ mlize byt béhem pouZiti horky, dbejte zvysené opatrnosti a nepfemistujte jej, pokud
je zapojen do elektrické sité. Pfed manipulaci a ciSténim nechejte pfistroj vZdy zcela vychladnout.
Pfi manipulaci s pokrmy na deskach s antiadheznim povrchem se vyhnéte kovovym a ostrym
predmétiim, nozlim, kovovym obraceckam, vidlickam apod., pokrmy nikdy neporcujte pfimo
na deskdch.

PouZivejte spotfebi¢ v dobfe vétraném prostoru. Pro zajiSténi dostatecné cirkulace vzduchu
ponechavejte kolem pfistroje alespofi 10—15 cm volného prostoru.



Neumistujte spotfebic na plynovy ¢i elektricky spordk, na zahfdtou troubu nebo do ni a ani do
blizkosti téchto spotiebicti. Dbejte, aby se pfistroj béhem pouzivani nedotykal zaclon, tapet,
odévd, utérek ¢ jinych horlavych materidlQ.

Spotfebic nenofte do vody ani jiné kapaliny a zabrarite styku pfistroje s vodou a jinymi
kapalinami. Spottebi¢ nepouZivejte s mokryma nebo vihkyma rukama.

Spottebi¢ nepouZivejte v blizkosti hoiflavych nebo vybusnych latek véetné aerosold.

Pred ciSténim spotfebic vzdy odpojte od zdroje elektrického proudu. Nikdy nevysunujte
zéstrcku ze zasuvky mokryma rukama.

Nikdy neponechavejte déti a handicapované osoby v blizkosti elektrického pfistroje bez dozoru.
Vyrobce nepiijimd odpovédnost za $kodu vzniklou z déivodu nesprévného pouZiti a manipulace
nebo nedodrZeni téchto pokynd.

Vystraha: Spotfebic nepouZivejte v blizkosti vody nebo jiné kapaliny, napfiklad blizko vany,
sprchy, umyvadla nebo jakékoli nddoby s vodou.

Technické parametry
Prikon: 700-800 W
Napajeni: AC220-240V / 50-60 Hz

Popis
1 Predehivani (Cervend kontrolka)
2 Pipraveno k zapékani (zelend kontrolka)
3 Viko
4 Uzévér vika
5 Zakladna
6 Zapékaci desky pro sendvie
7 Zapékaci desky pro vafle
8 Grilovaci desky pro panini, maso, ryby a zeleninu
9 Pojistky desek
10 Topné spirdly
11 Privodni kabel

Pted prvnim pouzitim )
SendvicovaC oteviete a vyjméte obé zapékaci desky (viz Cisténi). VSechny desky umyjte pod
tekouci vodou a osuste je.

Dulezité upozornéni!
Sendvicovac zapinejte zapojenim zastrcky do zasuvky vidy tésné pred jeho pouZitim
a vypinejte odpojenim ze zasuvky vzdy ihned po ukondeni zapékani ci grilovani.
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Sendvice

Do sendvicovace vlozte zapékaci desky pro sendvice a mirmné na né zatlacte, aby pojistky desek
zacvakly (1). Obé desky pottete tenkou vrstvou jedlého oleje nebo rozpusténého mésla i
margarinu, prebytecny tuk setfete cistym ubrouskem.

Sendvicovac zavfete a na viko mirné zatlacte, aby uzdvér zacvaknul. Zastr¢ku pfivodniho
kabelu zapojte do sité 230 V, rozsviti se Cervend kontrolka a sendvitovac se bude cca 5 minut
zahfivat (2). Jakmile se rozsviti zelend kontrolka, sendvicovac dosahl provozni teploty a je
pripraveny k zapékani (3).

Upozornéni: Béhem prvniho pouiti miize sendvicovac vlivem zahfati dosud nepouzivanych
topnych téles vydavat mirny zdpach. Tento jev je pfirozeny a pii dalSim pouzivani se neobjevuje.

Sendvicovac otevfete a na spodni desku polozte dva sendvice s ndplni (viz Recepty) tak, aby
sendvice ani napli nepfesahovaly okraje zapékaci desky. Sendvicovac zavfete a na viko mimé
zatlacte, aby uzavér zacvaknul (4).

Upozornéni: Pokud viko sendvicovace nelze zaviit a uzavér nezacvakne, zkontrolujte, zda
jsou v sendvicovaci spravné vlozeny desky a zda je vyska pripravovanych pokrmi pfiméfend.
V obou pfipadech vypnéte pfistroj ze zasuvky, nechte jej vychladnout, problémy odstrarite
a postup opakujte.

Priprava zapékanych sendvicl obvykle trvé 3 az 5 minut, dobu zapékani Ize upravit podle typu
poutzitého peciva a druhu napiné nebo osobni chuti. Béhem zapékani miizete sendvicovac
otevfit a pokrm vizualné zkontrolovat.

Jakmile jsou sendvice hotové, odpojte pfistroj ze zsuvky, sendvicovac oteviete, pfipravené
pokrmy podeberte neostrym nekovovym pfedmétem a pfemistéte je na talif (5).

Upozornéni: Zelend kontrolka bude béhem zapékani a grilovani pribézné zhasinat, to
znameng, Ze pristroj udrzuje stabilni provozni teplotu.

Vafle

Do sendvicovace vlozte zapékaci desky pro vafle a na spodni desku rozprostrete tekuté vaflové
tésto (viz Recepty). Ddle postupujte stejné jako pii pfipravé sendvicti. Doba potiebnd pro
pripravu vafli je obvykle 10 az 12 minut.
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Grilované panini, maso, ryby a zelenina

Do sendvicovace vlozte desky pro grilovéni. Na spodni desku polozte panini, platky libového
vepfového nebo kufeciho masa, rybi filety nebo vhodny druh zeleniny nakrdjené na pfiméfené
silné platky (viz Recepty). Déle postupujte stejné jako pfi pfipravé sendvicGi. Doba grilovani
panini, masa, ryb a zeleniny se mdze lisit podle druhu pokrmu, pro pfipravu panini obvykle
postaci 5 minut grilovani, pro pfipravu grilovaného masa, ryb a zeleniny je potfeba az 12 minut.

Diilezité upozornéni!

Zapékaci a grilovaci desky jsou béhem pouziti horké, nedotykejte se jich. Pri
manipulaci s horkymi pokrmy v sendvicovaci pouZivejte vidy vhodny neostry
predmét, v pripadé potieby pouzijte kuchynskou rukavici.

Cisténi

Pred Cisténim odpojte sendvicovac ze sité a nechte jej vzdy zcela vychladnout. Uvolnéte uzdvér
vika a sendvicovac otevrete. Zapékaci a grilovaci desky v sendviovai vycistéte vihkou utérkou
s jemnym saponatovym roztokem a poté vytrete papirovou utérkou dosucha. V pfipadé potfeby
uvolnéte pojistky (6), desky vyjméte a vycistéte je mékkou stranou vihké kuchyriské houbicky
a osuste je (7). Ostatni Casti sendvicovace Cistéte v pfipadé potteby vihkou utérkou s pidavkem
sapondtu a osuste je. Pfi Cisténi dbejte, aby do prostoru s topnymi spirdlami nevnikla voda.

Upozornéni: Sendvicovac ani desky nemyjte v mycce! K cisténi nikdy nepouZivejte abrazivni
istici prostredky, ostré predméty, draténky apod.

Skladovani
Sendvicovac Ize pro Usporu mista skladovat ve svislé pozici (8).



Recepty

Zapecené sendvice se Sunkou a syrem

Pro 2 sendvice: 4 krajice toastového chleba, 4 platky tvrdého syra, 2 platky Sunky nebo jind
volitelnd ndpln: napf. pldtky rajcete, platky cibule, pldtky jablek apod.

Postup: Do sendviovace s vlozenymi zapékacimi deskami pro pipravu sendvici vlozte
2 krajice toastového chleba, na né polozte 2 platky syra tak, aby nepfesahovaly pfes okraje
toastového chleba a na syr polozte 2 platky Sunky. Na platky Sunky polozte zbylé 2 platky syra,
piiklopte zbyvajicimi platky toastového chleba. Zavrete viko a sendvice cca 5 minut zapecte.

Domaci vafle

Pro 8 vafli: 200 g polohrubé mouky, 240 ml mléka, 2 vejce, 15 ml oleje, 10 g vanilkového
cukru, 10 g cukru moucka, 6 g prasku do peciva, Spetka soli

Postup: Viechny ingredience smichejte v mise a pripravte hladké tésto, které nechte hodinu
odleZet v lednici. Na zahfaté desky pro pripravu vafli naneste tenkou vrstvu pokrmového oleje
nebo mésla a poté nalijte rovnomérnou vrstvu tésta tak, aby vystupky uvnitf desek byly téstem
zcela zakryté, ale tésto nedosahovalo aZ po Groven vnéjSich okrajli desky. Sendvicovac zaviete
a vafle pecte 10 aZ 12 minut. Podévejte sypané cukrem, s Cerstvym ovocem nebo potfené
marmeladou, ¢okolddovou pomazdankou apod., pripadné prelité javorovym sirupem.

Grilované panini se Sunkou, mozzarellou, rajcetem a bazalkou

Pro 1 panini: 1 pfiméfené dlouhd bageta, 50 g susené veprové Sunky, 100 g mozzarelly,
1 rajce, listky bazalky, zdlivka z olivového oleje, balsamikového octa a tfeného cesneku, sil
a pepi

Postup: Z dvou dilGi olivového oleje, jednoho dilu octa a trochy prolisovaného cesneku
vyslehejte zalivku, kterou osolte a opeprete. Na spodni ¢ast podélné rozkrojené bagety vrstvéte
platky Sunky, mozzarelly, rajcete a listky bazalky, které nakonec zakapnéte zélivkou a dle chuti
jesté osolte a opepfete. Dle vysky peciva viko uzaviete nebo jen pfiviete a krdtce stlacte doli
(cca 30 sekund), poté viko ponechte na stlaceném pecivu. Panini grilujte cca 5 minut.
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@ Instruzioni per 'uso

Istruzioni di sicurezza

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini a partire dall'eta di 8 anni e da
persone con limitate capacita fisiche, sensoriali o mentali, o non adeguatamente informate
sul funzionamento dell'apparecchio, esclusivamente sotto la supervisione di un adulto o dopo
avere ricevuto un‘adeguata formazione, e dopo averne accertato la comprensione dei rischi
che tale utilizzo comporta. Questo elettrodomestico non € un giocattolo. Le operazioni di
pulizia e manutenzione non possono essere eseguite da bambini senza supervisione. Tenere
I'elettrodomestico e il cavo di alimentazione lontano dalla portata di bambini sotto gli 8 anni di
eta quando I'apparecchio & in funzione o durante il raffreddamento.

Leggere il manuale e le seguenti istruzioni

prima di utilizzare I'elettrodomestico:

Controllare sempre che il voltaggio della rete di alimentazione corrisponda a quello
dell’apparecchio. Le informazioni si trovano nell’etichetta di classificazione sulla base
dell'elettrodomestico. Collegare I'elettrodomestico esclusivamente a una presa di corrente
installata correttamente.

Scollegare sempre la spina dalla rete di alimentazione quando I'elettrodomestico non & in uso,
quando si applicano gli accessori 0 in caso di temporali. Scollegare dalla presa tenendo la spina;
non tirare il cavo di alimentazione.

Assicurarsi che I'elettrodomestico poggi sempre su una superficie piana e stabile. Assicurarsi
che I'elettrodomestico e il cavo di alimentazione non entrino mai in contatto con superfici
calde e che I'apparecchio sia posizionato in modo sicuro; il cavo di alimentazione deve essere
posizionato con cura in modo da evitare danni.

Si sconsiglia I'uso di adattatori e prolunghe con I'apparecchio; se necessario, assicurarsi che tali
accessori siano conformi alle norme applicabili in materia di sicurezza per gli apparecchi elettrici.
Le riparazioni all'elettrodomestico vanno effettuate solo dal produttore o da centri autorizzati.
Ispezionare periodicamente il cavo di alimentazione per assicurarsi che non sia danneggiato;
se danneggiato, scollegarlo dalla rete di alimentazione. Non utilizzare mai un apparecchio
malfunzionante o con cavo di alimentazione o spina danneggiati.

Lelettrodomestico deve essere utilizzato solo con componenti e accessori originali forniti dal
produttore.

Questo elettrodomestico & destinato all’'uso domestico e al chiuso. Non utilizzare
I'elettrodomestico per usi diversi da quelli indicati in questo manuale.

La tostiera pud diventare molto calda quando ¢ in funzione; maneggiarla con estrema cautela
e non muoverla quando € collegata alla rete di alimentazione. Lasciar raffreddare sempre
completamente I'apparecchio prima di maneggiarlo e pulirlo.
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Non utilizzare oggetti in metallo e appuntiti, coltelli, palette o forchette in metallo, ecc. per
girare le pietanze sulle piastre antiaderenti; non tagliare gli alimenti direttamente sulle piastre.
Utilizzare I'elettrodomestico in una zona ben aerata. Per garantire un‘adeguata circolazione
dell‘aria, lasciare almeno 10—15 cm di spazio libero su tutti i lati della tostiera.

Non collocare la tostiera su un fornello a gas o elettrico, sopra o all'interno di un forno caldo
0 vicino a tali elettrodomestici. Non lasciare che I'elettrodomestico entri in contatto con tende,
rivestimenti murali, indumenti, strofinacci o altri materiali infiammabili durante il suo utilizzo.
Non immergere o far entrare in contatto I'elettrodomestico con acqua o altri liquidi. Non
utilizzare I'elettrodomestico con le mani bagnate o umide.

Non utilizzare I'apparecchio in prossimita di materiali infiammabili o esplosivi comprese le
bombolette spray.

Durante le operazioni di pulizia, scollegare sempre I'apparecchio dalla rete di alimentazione.
Non scollegare la spina dalla rete di alimentazione con le mani bagnate.

Non lasciare I'elettrodomestico in presenza di bambini o persone disabili senza supervisione.

Il produttore declina ogni responsabilita in caso di danni dovuti ad un uso improprio
0 incompatibile con queste istruzioni.

Avvertenza: Non utilizzare |'apparecchio vicino ad acqua o ad altri liquidi, per esempio
in prossimita di bagni, docce, lavandini, o altri recipienti contenenti acqua.

Parametri tecnici
Ingresso alimentazione: 700800 W
Voltaggio: AC220-240V / 50-60 Hz

Legenda
1 Preriscaldamento (luce rossa)
2 Pronto per la cottura (luce verde)
3 Coperchio
4 Chiusura del coperchio
5 Base
6 Piastre per sandwich
7 Piastre per waffle
8 Piastre per grigliare panini, carne, pesce e verdure
9 Blocchi delle piastre
10 Serpentina
11 Cavo di alimentazione
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Prima del primo utilizzo
Aprire la tostiera e rimuovere entrambe le piastre per sandwich (vedere Pulizia). Lavare tutte le
piastre sotto acqua corrente ed asciugarle.

Avviso importante!
Collegare la tostiera alla rete di alimentazione e accenderla solo poco prima di
utilizzarla e spegnerla e scollegarlaimmediatamente dopo I'uso.

Toast

Inserire le piastre per i toast nella piastra e premerli delicatamente fino a quando i blocchi
scattano in posizione (1). Ungere entrambe le piastre con un sottile strato di olio da cucina o di
burro fuso 0 margarina; rimuovere il grasso in eccesso con un panno pulito.

Chiudere la tostiera e premere delicatamente il coperchio fino a quando la chiusura scatta in
posizione. Collegare la spina del cavo di alimentazione alla rete 230 V; la luce rossa si accendera
e la piastra impieghera circa 5 minuti per raggiungere la temperatura (2). Quando la luce verde
si accende, significa che la tostiera ha raggiunto la temperatura di funzionamento ed & pronta
all'uso (3).

Avvertenza: La tostiera potrebbe emanare odore durante il primo utilizzo, dovuto al fatto
che viene riscaldata per la prima volta. Cio & normale e non si verifichera durante gli utilizzi
SuCcessivi.

Aprire la tostiera e disporre due sandwich farciti sulla piastra inferiore (vedere le Ricette) in
modo che la farcitura non fuoriesca dai bordi della tostiera. Chiudere la tostiera e premere
delicatamente il coperchio fino a quando la chiusura scatta in posizione (4).

Avvertenza: Se il coperchio della tostiera non si chiude scattando in posizione, controllare
che le piastre siano posizionate correttamente nella tostiera e che lo spessore degli alimenti
inseriti non sia eccessivo. In entrambi i casi, staccare la spina della tostiera, lasciarla raffreddare,
risolvere i problemi e ripetere le operazioni.

| toast impiegano generalmente dai 3 ai 5 minuti per cuocere; il tempo di cottura varia

a seconda del tipo di pane, della farcitura e del gusto personale. La tostiera pud essere aperta
durante la cottura per controllare le pietanze.

Una volta cotti i toast, staccare la spina della tostiera, aprirla, prelevare i toast utilizzando un
utensile non metallico e non affilato, e trasferirli su un piatto (5).
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Avvertenza: La luce verde si spegne e si riaccende durante la cottura, ad indicare che
I'apparecchio sta mantenendo costante la temperatura di funzionamento.

Waffle

Inserire le piastre per waffle nella tostiera e distribuire la pastella sulla piastra inferiore (vedere
le Ricette) Procedere come per la preparazione dei sandwich. | waffle impiegano generalmente
dai 10 ai 12 minuti per cuocere.

Piastre per grigliare panini, carne, pesce e verdure

Inserire le piastre per grigliare nella tostiera. Posizionare sulla piastra inferiore panini, fette
di lonza o pollo, filetti di pesce o verdure adatte a quel tipo di cottura tagliate in fette dello
spessore appropriato (vedere le Ricette). Procedere come per la preparazione dei sandwich.
Il tempo di cottura di panini, carne, pesce e verdure pud variare a seconda del tipo di alimento;
i panini impiegano generalmente 5 minuti per cuocere mentre carne, pesce e verdure
richiedono 12 minuti.

Avviso importante!

Le piastre per cuocere e per grigliare sono molto calde durante I'utilizzo — non
toccarle. Utilizzare sempre utensili adatti che non siano affilati o appuntiti per
maneggiare le pietanze calde nella tostiera; utilizzare un guanto da forno se
necessario.

Pulizia

Scollegare la tostiera dalla rete di alimentazione e lasciarla sempre raffreddare completamente
prima di pulirla. Shloccare il coperchio e aprire la tostiera. Pulire le piastre con un panno umido
e con una soluzione di detersivo delicato e asciugare con carta da cucina. Se necessario, aprire
i blocchi (6), imuovere le piastre e pulirle utilizzando il lato morbido di una spugna da cucina
e asciugarle (7). Se necessario, pulire le altre parti della tostiera con un panno umido e del
detersivo e asciugarle. Assicurarsi che non entri acqua a contatto con le serpentine durante
la pulizia.

Avvertenza: Non lavare la tostiera e le piastre in lavastoviglie! Non utilizzare detergenti
abrasivi, oggetti affilati, pagliette, ecc. per la pulizia.

Conservazione
La tostiera puo essere riposta in posizione verticale per risparmiare spazio (8).
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Ricette

Toast al prosciutto e formaggio

Per 2 toast: 4 fette di pane, 4 fette di formaggio, 2 fette di prosciutto o di altra farcitura come
pomodoro, cipolla, mela, ecc.

Procedimento: Posizionare 2 fette di pane nella tostiera con applicate le piastre per
i sandwich, mettere una fetta di formaggio su ognuna delle fette di pane disponendole in
modo che non fuoriescano dai bordi del pane, quindi disporre anche le 2 fette di prosciutto sul
formaggio. Completare con le 2 restanti fette di formaggio e chiudere con le 2 fette di pane.
Chiudere il coperchio e cuocere i toast per circa 5 minuti.

Waffle fatti in casa

Per 8 waffle: 200 g di farina 00, 240 ml di latte, 2 uova, 15 ml di olio, 10 g di zucchero
vanigliato, 10 g di zucchero a velo, 6 g di lievito, 1 pizzico di sale

Procedimento: Mescolare tutti gli ingredienti in una ciotola, lavorare fino ad ottenere una
pastella liscia e lasciarla riposare in frigorifero per un‘ora. Ungere con un sottile strato di olio
o di burro le piastre per waffle preriscaldate, quindi distribuire uno strato uniforme di pastella
facendo in modo che le sporgenze delle piastre siano completamente coperte, ma che la
pastella non ecceda i bordi esterni delle piastre. Chiudere la tostiera e cuocere i waffle per
10-12 minuti. Servire spolverizzati con zucchero, accompagnati da frutta fresca o marmellata,
topping al cioccolato ecc., 0 con sciroppo d'acero.

Panini grigliati al prosciutto, mozzarella, pomodoro e basilico

Per 1 panino: 1 baguette lunga all'incirca come la tostiera, 50 g di prosciutto stagionato,
100 g di mozzarella, 1 pomodoro, foglie di basilico, condimento fatto con olio d'oliva, aceto
balsamico e aglio sminuzzato, sale e pepe

Procedimento: Emulsionare due parti di olio d'oliva e una parte di aceto balsamico insieme
all'aglio sminuzzato fino ad ottenere un condimento, salare e pepare. Distribuire uno strato di
prosciutto, uno di mozzarella, uno di pomodoro e foglie di basilico sulla meta inferiore della
baguette tagliata nel senso della lunghezza, completare con il condimento precedentemente
preparato e condire con sale e pepe a piacere. A seconda dell‘altezza del pane, chiudere
il coperchio o semplicemente premerlo brevemente (per circa 30 secondi), quindi lasciare
il coperchio sul pane pressato. Cuocere per circa 5 minuti.



@ Instrucciones de uso

Instrucciones de seguridad

El aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios de edad y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o sin experiencia ni conocimientos,
sdlo bajo supervision o después de que hayan sido instruidos en el uso sequro del aparato
y entender los riesgos relacionados. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza
y mantenimiento no puede ser realizada por nifios sin vigilancia. Mantener el aparato y el cable
fuera del alcance de nifios menores de 8 afios cuando esta encendido o enftidndose.

Por favor leer el manual y estas instrucciones

cuidadosamente antes de utilizar el aparato:

Comprobar siempre que el voltaje en su red eléctrica es el mismo que en el aparato. Los datos se
encuentran en la etiqueta de clasificacion en la base del aparato. Conectar el aparato solo a una
toma de corriente sequra instalada correctamente.

Retirar siempre el enchufe de la red cuando el aparato no esté en uso, cuando se pongan
accesorios, durante la limpieza del aparato o cuando ocurra alguna alteracion. Retirar el
enchufe de la toma de corriente; nunca tirar del cable eléctrico.

Asegurar siempre que el aparato esta colocado en un superficie nivelada y estable.
Asegurar siempre que el aparato y su cable de corriente no entra en contacto con ninguna
superficie caliente y esta posicionado de forma sequra; el cable de corriente debe colocarse
cuidadosamente para evitar cualquier dafio.

No se recomiendan adaptadores y extensiones del cable para el uso del aparato; si es necesario,
asegurar que ese tipo de accesorios cumplen con las normas relativas a la sequridad de los
aparatos eléctricos.

El aparato solo puede ser reparado por el fabricante o en un servicio autorizado. Comprobar
de vez en cuando si el cable de corriente del aparato tiene dafos; si encuentra algdn dafio,
desconectarlo del suministro eléctrico. No utilizar nunca el aparato con el cable de corriente o el
enchufe dafiado o en caso de mal funcionamiento.

Este aparato solo puede utilizarse con los accesorios y piezas suministrados por el fabricante.
Este aparato estd disefiado solo para uso en interiores y con fines domésticos. No utilizar nunca
el aparato para otros fines que no estén expuestos en este manual.

El aparato puede quemar durante su uso; manejar con extremo cuidado y no moverlo cuando esté
conectado a la red. Dejar enfriar siempre el aparato completamente antes de manejarlo y limpiarlo.
Cuando maneje los alimentos en las placas con el recubrimiento antiadherente, evitar objetos
afilados de metal, cuchillos, espatulas de metal, tenedores, etc.; nunca cortar los alimentos
directamente en las placas.
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Utilizar el aparato en un drea bien ventilada. Para garantizar una circulacion de aire suficiente,
dejar al menos 10—15 cm de espacio libre en todos los lados del aparato.

No colocar el aparato sobre una estufa de gas o eléctrica, ni sobre un horno caliente ni cerca de
dichos aparatos. No permitir que el aparato toque cortinas, revestimientos de paredes, prendas
de vestir, pafios de cocina u otros materiales inflamables durante su uso.

No sumergir o permitir que el aparato entre en contacto con agua o cualquier otro liquido.
No utilizar el aparato con las manos mojadas o hiimedas.

No utilizar el aparato cerca de materiales inflamables o explosivos incluidos aerosoles.
Durante la limpieza del aparato, desconectar siempre de la corriente. No retirar nunca
el enchufe de la toma de corriente con las manos mojadas.

No dejar nunca a nifios o discapacitados sin supervision con aparatos eléctricos.

El fabricante no acepta ninguna responsabilidad si los dafios son causados por un uso incorrecto
0 mal manejo, o si estas instrucciones no se cumplen.

ADVERTENCIA: No utilizar el aparato cerca del agua o de cualquier otro liquido como cerca de
bafieras, duchas, lavabos, o cualquier otro contenedor de agua.

Parametros técnicos
Potencia de entrada: 700-800 W
Voltaje: AC 220-240V / 50—60 Hz

Descripcion
1 Precalentamiento (luz roja de control)
2 Preparado para tostar (luz verde de control)
3Tapa
4 Cierre de la tapa
5 Base
6 Placas para tostar sindwiches
7 Placas para tostar gofres
8 Placas para grill para bocadillos, carne, pescado y verduras
9 Cierre de la placa
10 Serpentines de calentamiento
11 Cable de corriente

Antes del primer uso

Abrir la sandwichera y retirar la placas para tostar (ver limpieza). Lavar todas las placas bajo el
grifo de agua corriente y secarlas.
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jAviso importante!

Encender la sandwichera conectando el enchufe a la toma de corriente siempre
antes de utilizar el aparato y apagar el aparato desconectandolo de la toma de
corriente inmediatamente después de terminar de tostar o asar.

Sandwiches

Introducir las placas para tostar sindwiches en la sandwichera y presionar suavemente sobre
las placas hasta que los cierres de las placas encajen en su lugar (1). Untar ambas placas con
una fina capa de aceite de cocina o mantequilla o margarina derretida; retirar cualquier exceso
de grasa con una servilleta.

Cerrar la sandwichera y presionar ligeramente la tapa hasta que los cierres encajen en su lugar.
Conectar el enchufe del cable de corriente a la red de 230 V; la luz roja de control aparecerd y la
sandwichera tardard unos 5 minutos en calentarse completamente (2). Cuando la luz verde
de control aparece, la sandwichera ha alcanzado la temperatura de funcionamiento y estd lista
para tostar (3).

Aviso: La sandwichera puede oler ligeramente durante los primeros usos como resultado del
calentamiento de las piezas por primera vez. Esto es normal y no pasard en futuros usos.

Abrir la sandwichera y poner los sindwiches rellenos sobre el fondo de la placa (consultar las
Recetas) de forma que los sandwiches y su relleno no sobresalga por los lados de las placas
para asar. Cerrar la sandwichera y presionar ligeramente la tapa hasta que los cierres encajen
ensu lugar (4).

Aviso: Si la tapa de la sandwichera no se puede cerrar y el cierre no encaja en su lugar,
comprobar si las placas se han colocado correctamente en la sandwichera y si los alimentos del
interior son demasiado altos. En ambos casos desconectar el aparato del enchufe, dejar enfriar,
resolver los problemas y repetir el proceso.

Los sandwiches tostados normalmente estan cocinados entre 3 y 5 minutos; el tiempo de
tostado puede cambiar dependiendo del tipo de pan, relleno y preferencias personales. Puede
abrir la sandwichera mientras tuesta para inspeccion visual de los alimentos.

Cuando los sandwiches estan cocinados, desconectar el aparato del enchufe, abrir la

sandwichera, coger el sandwich tostado utilizando un objeto no metélico que no esté afilado
y trasladarlo al plato (5).
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Aviso: La luz de control verde se encenderd y se apagara mientras tuesta y asa — esto significa
que el aparato mantiene una temperatura de funcionamiento estable.

Gofres

Introducir las placas para gofres en la sandwichera y extender mantequilla en el fondo de la
placa (consultar las Recetas). Proceder del mismo modo que cuando prepara sandwiches. Los
gofres normalmente estan hechos entre 10y 12 minutos.

Asar bocadillos, carne, pescado y verduras

Introducir las placas para asar en la sandwichera Colocar el bocadillo en el fondo de la placa,
rodajas de magro de cerdo o pollo, filetes de pescado o verduras adecuadas cortadas en rodajas
con un grosor razonable (consultar las Recetas). Proceder del mismo modo que cuando prepara
sandwiches. El tiempo de asado para el bocadillo, carne, pescado y verduras puede cambiar
dependiendo del tipo de alimento; el bocadillo normalmente estaré asado en 5 minutos
mientras que la carne, pescado y verduras necesitaran 12 minutos.

jAviso importante!

Las placas para tostar y asar estan calientes durante su uso — no tocarlas. Utilizar
siempre un objeto adecuado que no esté afilado para manejar los alimentos
calientes en la sandwichera; utilizar una manopla cuando sea necesario.

Limpieza

Desconectar la sandwichera de la corriente antes de limpiarla y dejarla siempre enfriar
completamente. Soltar el cierre de la tapa y abrir la sandwichera. Limpiar las placas de tostar
y asar en la sandwichera utilizando un pafio hdmedo con una solucion con detergente suave
y secar con papel de cocina. Cuando sea necesario, liberar los cierres (6), retirar las placas
y limpiarlas utilizando la parte suave de una esponja de cocina himeda y después secarlas (7).
Cuando sea necesario, limpiar las otras piezas de la sandwichera con un pafio himedo con un
poco de detergente y secarlas. Durante la limpieza asegurar que el agua no entra en el drea con
los serpentines de calentamiento.

Aviso: jNo lavar la sandwichera y las placas en el lavavajillas! Nunca utilizar agentes de
limpieza abrasivos, objetos afilados, estropajos, etc. para su limpieza.

Almacenaje
La sandwichera se puede guardar en posicion vertical para ahorrar espacio (8).
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Recetas

Sandwiches tostados con jamon y queso

Para 2 sandwiches: 4 rebanadas de pan, 4 rodajas de queso, 2 rodajas de jamén york o de otro
relleno opcional como rodajas de tomate, cebolla, manzana, etc.

Receta: Colocar las 2 rebanadas de pan en la sandwichera con las placas para asar sandwiches,
poner 2 rodajas de queso sobre las rebanadas de forma que no sobresalgan por los lados del
pan y poner 2 rodajas de jamén york sobre el queso. Colocar las 2 rodajas de queso restantes
sobre las rodajas de jamén y poner las rebanadas de pan restantes encima. Cerrar la tapa
y tostar los sandwiches alrededor de 5 minutos.

Gofres caseros

Para 8 gofres: 200 g de harina de grano medio, 240 ml de leche, 2 huevos, 15 ml de aceite,
10 g de azdcar de vainilla, 10 g de aziicar glas, 6 g de levadura para hornear, una pizca de sal
Receta: Mezclar todos los ingredientes en un bol, amasar hasta obtener una masa suave
y dejar reposar en el frigorifico durante una hora. Aplicar una fina capa de aceite o mantequilla
en las placas para gofres y verter una capa uniforme de masa de forma que los salientes del
interior de las placas estén completamente cubiertos con la masa pero la masa no llegue
a los bordes de la placa. Cerrar la sandwichera y cocinar los gofres de 10 a 12 minutos. Servir
espolvoreados con azdcar, con fruta fresca 0 mermelada, untados con chocolate, etc. o cubierto
con sirope de arce.

Bocadillos a la parrilla con jamén, mozzarella, tomate y albahaca

Para 1 bocadillo: 1 baguete con el largo de la sandwichera, 50 g de jamén serrano curado,
100 g de mozzarella, 1tomate, hojas de albahaca, aderezo de aceite de oliva, vinagre balsamico
y ajo picado, sal y pimienta

Receta: Mezclar dos partes de aceite de oliva y una parte de vinagre con un poco de ajo picado
y sazonar con sal y pimienta. Extender capas de jamén, mozzarella, tomate y hojas de albahaca
sobre la mitad inferior de la baguete cortada a lo largo, rociar con el aderezo y sazonar con sal
y pimienta al gusto. Dependiendo de la altura del pan, cerrar la tapa o simplemente presionar
hacia abajo brevemente (durante aproximadamente 30 sequndos), después dejar la tapa sobre
el pan presionado. Tostar el bocadillo aproximadamente 5 minutos.
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@ Instrucoes de utilizacio

Instrucdes de seguranca

0 aparelho pode ser usado por criancas a partir dos 8 anos de idade e pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, apenas devem
usar este electrodoméstico sob supervisao ou depois de terem sido devidamente instruidos
sobre 0 seu uso seguro e compreender os riscos relacionados. As criancas ndo podem brincar
com o aparelho. A utilizagdo e limpeza do aparelho ndo podem ser feitas por criancas sem
supervisdo. Manter o aparelho e o cabo fora do alcance de criancas menores de 8 anos quando
estiver ligado ou a arrefecer.

Por favor, leia 0 manual e estas instrucoes

cuidadosamente antes de usar o aparelho:

Verificar sempre se a voltagem na sua rede elétrica é a mesma que a do aparelho. Os detalhes
podem ser encontrados na etiqueta de classificacdo na base do aparelho. Ligar o aparelho
apenas a uma tomada elétrica seqgura e instalada corretamente.

Retirar a ficha da tomada sempre que o aparelho néo estiver a ser utilizado, quando colocar
pegas acessorias, ao limpar o aparelho ou quando ocorrer alguma alteracdo. Retirar a ficha da
tomada e nunca puxar o cabo.

Assegurar que o aparelho €é colocado numa superficie estavel e nivelada. Certificar-se sempre
que o aparelho e o cabo de alimentagdo nunca entram em contato com nenhuma superficie
quente e que estao posicionados em seguranca. 0 cabo deve ser colocado com cuidado para
evitar danos.

Adaptadores e cabos de extensao nao sao recomendados para usar com o aparelho.
Se necessario, verificar se esses acessérios estdo em conformidade com os padrdes aplicaveis
a seguranca de aparelhos elétricos.

0 aparelho pode ser reparado apenas pela marca ou por um centro de servico autorizado.
Verificar periodicamente o cabo de alimentacdo. Se encontrar algum dano, deve desligar da
corrente. Nunca usar o aparelho com um cabo ou ficha danificados ou com mau funcionamento.
Este aparelho s6 pode ser utilizado com os acessdrios e as pecas fornecidas pela marca.

Este aparelho destina-se apenas para uso doméstico e s6 pode ser usado no interior. Nunca
utilizar o aparelho para qualquer outra finalidade que ndo a descrita neste manual.

0 aparelho pode estar quente quando estiver a ser utilizado. Manusear com muito cuidado
e ndo o movimentar quando estiver ligado a tomada. Deixar sempre o aparelho arrefecer
completamente antes de 0 manusear e limpar.

Ao manusear alimentos nas placas com revestimento antiaderente, evitar objetos de metal
e afiados, facas, espatulas de inox, garfos, etc., nunca cortar alimentos diretamente nas placas.
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Utilizar o aparelho numa drea bem ventilada. Para garantir a circulacdo de ar suficiente, deixar
pelo menos 10—15 cm de espaco livre em todos os lados do aparelho.

N&o colocar o aparelho num fogdo a gas ou eléctrico, num forno aquecido ou perto de outros
aparelhos. Nao permitir que o aparelho toque em cortinas, revestimentos de parede, roupas,
panos da louga ou outros materiais inflamaveis durante a sua utilizacdo.

N&o submergir ou permitir que o aparelho entre em contato com dgua ou outros liquidos. Nao
usar o aparelho com as maos molhadas ou himidas.

N&o usar o aparelho perto de materiais inflamaveis ou explosivos, incluindo aerossois.
Desligar o aparelho da corrente antes de o limpar. Nunca remover a ficha da tomada com as
mados molhadas.

Nunca deixar criangas ou pessoas incapacitadas sem vigilancia com qualquer aparelho elétrico.
A marca nao assume nenhuma responsabilidade se os danos resultarem de uso inadequado
€ manutencdo incorreta, ou se estas instrugdes nao forem cumpridas.

Aviso: Nao usar o aparelho perto da dgua ou de outros liquidos, como chuveiros, lavatdrios ou
outros recipientes com dgua.

Parametros técnicos
Entrada de energia: 700-800 W
Voltagem: AC 220-240V / 50-60 Hz

Legenda
1 Pré-aquecimento (luz de controle vermelha)
2 Pronto para tostar (luz verde de controle)
3 Tampa
4 Fecho da tampa
5 Base
6 Placas para sanduiches
7 Placas para waffles
8 Placas para panini, grelhar carne, peixe e legumes
9 Fecho das placas
10 Bobinas de aquecimento
11 Cabo de alimentagao

Antes da primeira utilizacdo

Abrir a sanduicheira e remover as placas de grelha (consultar Limpeza). Lavar todas as placas
de grelhar em dgua corrente e secar.
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Aviso importante!
Ligar a sanduicheira ligando a ficha a tomada pouco antes de usar o aparelho e desligar
o aparelho retirando a ficha da tomada logo apés terminar de tostar ou grelhar.

Sanduiches

Inserir as placas para sanduiches na sanduicheira e pressionar gentilmente até que o fecho das
placas encaixe no lugar (1). Untar as duas placas com uma fina camada de dleo de cozinha ou
manteiga derretida e remover o excesso de gordura com um guardanapo limpo.

Fechar a sanduicheira e pressionar suavemente a tampa até que o fecho se encaixe no lugar.
Ligar a ficha do cabo de alimentaco a uma tomada de 230 V. A luz vermelha de controle ird
acender e a sanduicheira levard cerca de 5 minutos para pré-aquecer completamente (2).
Quando a luz verde de controle acende, a sanduicheira atingiu a temperatura de funcionamento
e estd pronta para tostar (3).

Aviso: A sanduicheira pode ter um cheiro diferente durante a primeira utilizacao, como
resultado do aquecimento dos elementos elétricos pela primeira vez. Isso é normal e nao ird
acontecer nas utilizaces sequintes.

Abrir a sanduicheira e colocar duas sanduiches na placa inferior (consultar Receitas), para
que as sanduiches e o recheio ndo se expandam sobre as laterais da placa de tostar. Fechar
a sanduicheira e pressionar delicadamente a tampa até que o fecho se encaixe (4).

Aviso: Se a tampa da sanduicheira ndo puder ser fechada e o fecho nao encaixar, verificar se
as placas estdo colocadas corretamente ou se as sanduiches estao muito altas. Nos dois casos,
desligar o aparelho da tomada, deixar arrefecer, resolver a situagdo e repetir o processo.

As sanduiches tostadas sao geralmente preparadas de 3 a 5 minutos. O tempo que demora
a tostarem pode ser alterado dependendo do tipo de pao, do recheio e preferéncias pessoais.
Pode abrir a sanduicheira enquanto estiver a torrar para verificar os alimentos.

Quando as sanduiches estiverem feitas, desligar o aparelho da tomada, abrir a sanduicheira,
recolher os alimentos tostados com um utensilio ndo metalico e ndo afiado e transferi-los para
um prato (5).

Aviso: A luz verde de controle apaga-se e acende novamente durante o processo de tostar
e grelhar — isso significa que o aparelho mantém uma temperatura de funcionamento estavel.
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Waffles

Inserir as placas para waffles na sanduicheira e espalhar a massa para waffles na placa inferior
(consultar Receitas). Prossequir da mesma maneira que ao preparar sanduiches. Os Waffles sao
geralmente feitos em 10—12 minutos.

Panini, carne, peixe e legumes grelhados

Inserir as placas para grelhar na sanduicheira. Colocar na placa inferior os panini, as fatias
de carne de porco ou frango, filetes de peixe ou legumes adequados cortados em fatias
relativamente grossas (consultar Receitas). Prossequir da mesma maneira que ao preparar
sanduiches. O tempo para grelhar panini, carne, peixe e lequmes pode variar dependendo do
tipo de alimento. Os panini sdo geralmente preparados em 5 minutos, enquanto grelhar carne,
peixe e lequmes leva cerca de 12 minutos.

Aviso importante!

As placas de tostar e grelhar estao quentes quando estao a ser utilizadas — nao tocar.
Usar sempre um objeto adequado que nao seja afiado para manusear alimentos
quentes na sanduicheira. Usar uma luva de forno quando necessario.

Limpeza

Antes de limpar, desligar a sanduicheira da corrente e deixar arrefecer completamente. Abrir
o fecho da tampa e abrir a sanduicheira. Limpar as placas de tostar e grelhar na sanduicheira
com um pano hiimido e com um detergente suave e secar com papel de cozinha. Quando
necessdrio, abrir os fechos (6), remover as placas e limpa-las usando o lado macio de uma
esponja de cozinha hlmida e secar de sequida (7). Quando necessdrio, limpar as outras partes
da sanduicheira com um pano hiimido com detergente e secar. Certificar-se de que a dgua ndo
entra em contacto com a drea das bobinas de aquecimento.

Aviso: Nao lavar a sanduicheira e as placas na maquina de lavar louca! Nunca usar produtos de
limpeza abrasivos, objetos afiados, esfregdes etc. para limpeza.

Guardar
A sanduicheira pode ser guardada na posicao vertical para poupar espaco (8).
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Receitas

Tosta mista

Para 2 tostas: 4 fatias de pao, 4 fatias de queijo, 2 fatias de fiambre ou outro recheio opcional,
como fatias de tomate, cebola, mac, etc.

Receita: Colocar 2 fatias de pao na sanduicheira com as placas para sanduiches inseridas,
colocar 2 fatias de queijo nas fatias de pao e colocar 2 fatias de fiambre sobre o queijo. Colocar
as 2 fatias restantes de queijo nas fatias de fiambre e colocar as fatias restantes de pao por cima.
Fechar a tampa e tostar as sanduiches por cerca de 5 minutos.

Waffles caseiros

Para 8 waffles: 200 g de farinha moida média, 240 ml de leite, 2 ovos, 15 ml de éleo,
10 g de acticar baunilhado, 10 g de aticar em p6, 6 g de fermento em p6, 1 pitada de sal
Receita: Misturar todos os ingredientes numa taca, processar até obter uma massa suave
e deixar a massa repousar na frigorifico durante uma hora. Aplicar uma fina camada de 6leo
ou manteiga nas placas de waffles previamente aquecidas e verter uma camada uniforme de
massa para que as saliéncias dentro das placas fiquem totalmente cobertas pela massa, mas
a massa nao atinja as bordas externas da placa. Fechar a sanduicheira e cozinhar os waffles
por 10 a 12 minutos. Servir polvilhados com acticar, com frutas frescas ou compota, creme
de chocolate etc., ou coberto com topping.

Panini com fiambre, mozzarella, tomate e manjericao

Para 1 panini: 1 baguete do tamanho da sanduicheira, 50 g de presunto, 100 g de mozzarella,
1 tomate, folhas de manjericdo, molho feito com azeite, vinagre balsdmico e alho picado e sal
e pimenta

Receita: Para 0 molho, bater duas partes de azeite e uma parte de vinagre e um pouco de alho
picado e temperar com sal e pimenta. Distribuir as camadas de presunto, mozzarella, tomate
e manjericao sobre a metade inferior da baguete cortada longitudinalmente, depois regar com
0 molho e temperar com sal e pimenta a gosto. Dependendo da altura do péo, feche a tampa
ou apenas pressione-a brevemente (por aproximadamente 30 sequndos) e deixe a tampa no
pdo pressionado. Grelhar panini por aprox. 5 minutos.
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(D Gebrauchsanleitung

Sicherheitshinweise

Dieses Gerdt kann von den Kindern ab 8 Jahre und von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gertes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Die Kinder
diirfen mit dem Gerét nicht spielen. Reinigung und Wartung diirfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden. Die Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der
Anschlussleitung fernzuhalten, solange es in Betrieb ist oder sich abkiihlt.

Lesen Sie vor dem Gebrauch die Gebrauchsanleitung

und die Hinweise sorgfaltig durch:

Vor dem Gebrauch iiberpriifen Sie immer, ob die auf dem Typenschild angegebene Netz-
spannung mit der drtlichen Netzspannung iibereinstimmt. Die ausfiihrlichen Informationen
entnehmen Sie bitte dem Typenschild an der Unterseite des Gerdtes. Das Gerdt nur in eine
ordnungsgemag installierte Steckdose mit integriertem Kinderschutz anschlieBen.

Wenn Sie das Gerat nicht betreiben, bzw. das Zubehdr anschlieBen oder vor dem Reinigen,
bzw. im Stromausfall, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, um das Gerét
auszuschalten. Beim Trennen vom Netz am Stecker anfassen, nicht am Kabel ziehen.
Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer stabilen und ebenen Stellflache. Halten Sie das Gerdt und
das Netz von allen heiBen Flachen fern, betreiben Sie das Geratimmer auf einen sicheren Platz,
schiitzen Sie sorgfaltig das Netzkabel vor Beschadigung.

Es ist nicht zu empfehlen, das Gerdt mit einem Adapter, bzw. Verldngerungskabel zu verwen-
den; Stellen Sie bitte ggf. sicher, damit diese Teile die einschldgigen geltenden Sicherheitsnor-
men filr elektrische Gerdte erfiillen.

Das Gerdt darf nur vom Hersteller, bzw. von einer qualifizierten Servicestelle repariert werden.
Uberpriifen Sie regelmaBig das Netzkabel; wenn das Netzkabel dieses Gerétes beschadigt wird,
muss das Gerdt vom Netz getrennt werden. Das Gerdt nie verwenden, wenn das Netzkabel oder
der Netzstecker beschadigt sind, bzw. im Storfall.

Dieses Gerat darf nur mit Originalzubehdr und mit den Teilen, die vom Hersteller ausdriicklich
empfohlen werden.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt, verwenden
Sie das Gerat nicht im Freien. Verwenden Sie das Gerét nie fiir einen anderen als in der vorlie-
genden Gebrauchsanleitung vorgesehenen Zweck.

Die Gerdteteile konnen im Betrieb heil werden, auf erhghte Aufmerksamkeit achten, wahrend
dem Betrieb das Gerdt nicht bewegen. Vor der Handhabung und vor dem Reinigen immer das
Gerdt vollstandig abkiihlen lassen.
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Bei der Handhabung mit dem Grillgut auf den antihaftbeschichteten Platten keine scharfkan-
tigen und keine Grillutensilien aus Metall, keine Messer, Grillwender, Gabel usw. aus Metall
benutzen, das Grillgut nie direkt auf den Grillplatten schneiden.

Den Sandwichmaker in einem gut beliifteten Raum verwenden. Um das Gerét herum mind.
10-15 cm freien Platz lassen, um eine ausreichende Luftzirkulation sicherzustellen.

Das Gerat nie auf einen Gas-, bzw. Elektroherd, auf oder in einen erhitzten Backofen, bzw. in die Nahe von
diesen Haushaltsgeraten stellen. Darauf achten, dass das Gerat wahrend des Betriebes keine Vorhange,
Wandabdeckungen, Kleidungsstiicke, Kiichentiicher oder andere entziindliche Materialien beriihrt.

Das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen, von Wasser und anderen Fliissig-
keiten fernhalten. Das Gerét nie mit nassen oder feuchten Handen anfassen.

Das Gerdt darf nicht in der Nahe von brennbaren, bzw. explosiven Materialien, einschl. Aero-
solen verwendet werden.

Vor dem Reinigen das Gerdt immer vom Netz trennen. Den Netzstecker nie mit nassen Handen
aus der Steckdose ziehen.

Lassen Sie die Kinder und die Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder menta-
len Fahigkeiten in der Nahe des elektrischen Gerétes nie unbeaufsichtigt.

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir Schdden aufgrund von nicht bestimmungsgema-
BerVerwendung und Handhabung oder Nichtbeachtung der vorliegenden Gebrauchsanleitung.
Warnung: Betrieben Sie das Gerat niemals in der Nahe von Wasser, bzw. anderer Flissigkeit,
2.B. neben den Gegenstanden wie Badewanne, Dusche, Waschbecken oder neben Gefalen, die
Wasser enthalten.

Technische Daten
Leistungsaufnahme: 700-800 W
Stromversorgung: AC 220-240V / 50-60 Hz

Beschreibung
1 Aufheizen (rote Kontrollleuchte)
2 Bereitschaftsanzeige (griine Kontrollleuchte)
3 Deckel
4 Sicherheitslasche
5 Basisgerdt
6 Sandwichplatten
7 Waffelplatten
8 Grillplatten fiir Panini, Fleisch, Fisch und Gemiise
9 Rastnasen der Wechselplatten
10 Heizschlangen
11 Netzkabel
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Vor dem ersten Gebrauch
Den Sandwichmaker 6ffnen, beide Sandwichplatten entnehmen (siehe Reinigung). Alle
Wechselplatten unter flieBendem Wasser spiilen und abtrocknen.

Wichtiger Hinweis!

Den Netzstecker des Sandwichmakers ausschlieBlich knapp vor dem Gebrauch in
eine Netzsteckdose stecken und so den Sandwichmaker einschalten, unverziiglich
nach dem Gebrauch den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen und so das Gerat
ausschalten.

Sandwichs

Die Sandwichplatten in den Sandwichmaker einlegen, leicht driicken, wobei die Rastnasen einrasten
sollen (1). Beide Wechselplatten diinn mit Speisedl, mit zerschmolzener Butter, bzw. Margarine
bestreichen, das iiberschiissige Fett mit einem Papiertuch abwischen.

Den Sandwichmaker schlieRBen, leicht an den Deckel driicken, mit der Sicherheitslasche verriegeln.
Den Netzstecker des Netzkabels in die Steckdose 230V stecken, die rote Kontrollleuchte leuch-
tet, den Sandwichmaker ca. 5 Minuten aufheizen lassen (2). Sobald die griine Kontrollleuchte
leuchtet, ist der Sandwichmaker aufgeheizt und betriebsbereit (3).

Hinweis: Beim ersten Gebrauch kann ein leichter Geruch entstehen, dies ist auf die Erhitzung
der bisher nicht verwendeten Heizschlangen zuriickzufiihren ist. Diese Erscheinung ist normal
und entsteht beim néchsten Gebrauch nicht.

Den Sandwichmaker 6ffnen, gefiillte Sandwichs (siehe Rezepte) auf die untere Wechselplatte
legen, wobei weder Sandwichs noch die Fiillung iiber die Rander der Wechselplatten hinaus-
ragen. Den Sandwichmaker schlieBen, leicht an den Deckel driicken, mit der Sicherheitslasche
verriegeln (4).

Hinweis: Kann der Deckel des Sandwichmakers nicht geschlossen werden und rastet die
Sicherheitslasche nicht ein, bitte iiberpriifen, ob die Wechselplatten richtig eingelegt wurden
und ob das Gargut nicht zu hoch ist. In beiden Fallen das Gerdt vom Netz trennen, abkiihlen
lassen, die Probleme beseitigen, die Vorgehensweise wiederholen.

Die iibliche fiir die Zubereitung der gebackenen Sandwichs erforderliche Backzeit dauert 3 bis
5 Minuten, die Backzeit kann an die Sorte des Toastbrotes, der Fiillung, bzw. individuellen
Geschmack angepasst werden. Wahrend des Backens kann man den Sandwichmaker offnen,
das Gargut visuell iberpriifen.
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Sind die Sandwichs gebacken, ist der Sandwichmaker vom Netz zu trennen, der Sandwich-
maker zu offnen, die gebackenen Sandwichs mit einem nicht scharfen nichtmetallischen
Gegenstand aufzunehmen, auf einen Teller zu legen (5).

Hinweis: Wahrend des Betriebes schaltet sich die griine Kontrollleuchte abwechselnd an und
aus, d.h.es wird die stabile Betriebstemperatur eingehalten.

Waffeln

Die Waffelplatten in den Sandwichmaker einlegen, auf die untere Wechselplatte den fliissigen
Waffelteig gleichmaBig verteilen (siehe Rezepte). Weiter der Vorgehensweise fiir die Zuberei-
tung der Sandwichs folgen. Die iibliche fiir die Zubereitung der Waffeln erforderliche Backzeit
dauert 10 bis 12 Minuten.

Gegrillte Panini, Fleisch, Fisch und Gemiise

Die Grillplatten in den Sandwichmaker einlegen. Auf die untere Wechselplatte ein Panini legen,
mageres Schweine-/Hiihnerfleisch, Fischfilets, bzw. geeignetes Gemiise in recht dicke Scheiben
schneiden (siehe Rezepte). Weiter der Vorgehensweise fiir die Zubereitung der Sandwichs folgen.
Die zum Grillen von Paninis, Fleisch, Fisch und Gemiise erforderliche Backzeit kann je nach Gargut
variieren. Die Gibliche fiir die Zubereitung der Paninis erforderliche Backzeit dauert 5 Minuten, fiir die
Zubereitung von gegrilltem Fleisch, Fisch und Gemiise bis 12 Minuten.

Wichtiger Hinweis!

Die Sandwich- und Grillplatten sind im Betrieb heif3, das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht
anfassen. Bei der Handhabung mit dem hei3en Gargut im Sandwichmaker immer geeig-
nete nicht scharfkantigen Grillutensilien benutzen, ggf. eine Schutzhandschuhe tragen.

Reinigung

Vor dem Reinigen den Sandwichmaker vom Netz trennen und vollsténdig abkiihlen lassen. Die
Sicherheitslasche des Deckels Iosen, den Sandwichmaker 6ffnen. Die Sandwich-/Grillplatten im
Sandwichmaker mit einem feuchten Geschirrtuch mit mildem Spiilmittel reinigen, dann mit einem
Papiertuch trockenwischen. Gegebenenfalls die Rastnasen lsen (6), die Wechselplatten entnehmen,
mit der weichen Seite eines feuchten Spiilschwammes reinigen und trockenwischen (7). Andere Teile
des Gerdtes mit einem feuchten Geschirrtuch mit etwas Spiilmittel reinigen, dann mit einem Papiertuch
trockenwischen. Beim Reinigen darauf achten, dass kein Wasser ins Innere des Gerdtes eindringt.

Hinweis: Weder den Sandwichmaker noch die Wechselplatten in der Spiilmaschine spiilen!
Keine Scheuermittel und keine aggressiven Reinigungsmittel, scharfe Gegenstande, Draht-
schwamme usw. zur Reinigung verwenden.
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Lagerung
Der Sandwichmaker kann fiir Platzersparnis stehend aufbewahrt werden (8).

Rezepte

Gebackene Sandwichs mit Schinken und Kase

Zutaten fiir 2 Sandwichs: 4 Toastbrotscheiben, 4 Scheiben Hartkése, 2 Scheiben Schinken,
bzw. andere Fiillung wie z.B. Tomate, Zwiebel, Apfel in Scheiben usw.

Vorgehensweise: Die Sandwichplatten in den Sandwichmaker einlegen, darauf 2 Toast-
brotscheiben legen, darauf 2 Scheiben Kése legen, wobei der Kése nicht iiber die Rander der
Brotscheiben hinausragen soll, dann die 2 Scheiben Schinken auf die Scheiben Kdse geben.
Auf die Scheiben Schinken die restlichen 2 Scheiben Kdse legen, die zweite Toastbrotscheibe
obenauf setzen. Den Deckel schlieBen, die Sandwichs ca. 5 Minuten backen lassen.

Hausgemachte Waffeln

Zutaten fiir 8 Waffeln: 200 g halbgriffiges Mehl, 240 ml Milch, 2 Eier, 15 ml 01, 10 g Vanille-
Lucker, 10 g Puderzucker, 6 g Backpulver, Prise Salz

Vorgehensweise: In einer Schiissel alle Zutaten vermischen, zu glatter Teigmasse verarbei-
ten, eine Stunde im Kiihlschrank ruhen lassen. Auf die aufgeheizten Waffelplatten diinn mit
Speisefett, Butter auftragen, die Teigmasse regelméBig auf die untere Wechselplatte verteilen,
wobei die Teigmasse die Erhebungen in der Backform decken, der Teig jedoch nicht zu den
AuBenréndern der Wechselplatte erreicht. Den Sandwichmaker schlieRen, die Waffeln 10 bis
12 Minuten backen lassen. Mit Zucker bestreuen, mit frischem Obst garnieren, bzw. mit Konfi-
tiire, Nougatcreme usw. bestreichen, bzw. mit Ahornsirup betrdufeln und servieren.

Gegrillte Paninis mit Schinken, Mozzarella-Kase, Tomate und Basilikum
Fiir 1 Stiick Panini: 1 recht lange Baguette, 50 g luftgetrockneter Schinken i, 100 g Mozza-
rella-Kase, 1Tomate, Basilikumblatter, Dressing aus Olivendl, Balsamico- Essig und zerquetschtem
Knoblauch, Salz und Pfeffer

Vorgehensweise: Zwei Teile Olivendl, einen Teil Essig, etwas zerquetschen Knoblauch neh-
men, zum Dressing verschlagen, mit Salz und Pfeffer wiirzen. Die Baguette langlich schneiden,
auf den unteren Teil Scheiben Schinken, Mozzarella-Kése, Tomate, Basilikumblétter schichten,
mit Dressing betréufeln, je nach Geschmack salzen und pfeffern. Je nach Hohe des Grillguts den
Deckel schlieBen, bzw. nur zuklappen und kurz herunterdriicken (ca. 30 Sekunden), dann den
Deckel auf dem Grillgut liegen lassen. Panini ca. 5 Minuten grillen.
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@ Mode d'emploi

Consignes de sécurité

Les enfants de plus de 8 ans peuvent utiliser cet appareil. Les personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou sans expérience ou connaissance nécessaire
peuvent utiliser cet appareil uniquement sous surveillance ou apres qu'elles aient requ les
instructions relatives a une utilisation sdre et si elles sont conscientes des risques possibles. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Les enfants ne doivent pas effectuer le nettoyage
et I'entretien sans surveillance. Tenir I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans lorsqu'il est allumé ou encore chaud.

Avant utilisation, lire attentivement le mode d'emploi et ces instructions :
Toujours vérifier que la tension du secteur correspond a la tension nominale de I'appareil.
Des informations plus détaillées sont indiquées sur I'étiquette sur le fond de I'appareil.
Brancher I'appareil uniquement dans une prise électrique installée conformément aux normes
de sécurité.

En cas de non-utilisation de |'appareil, en y connectant des accessoires, en le nettoyant ou en
cas de panne du réseau électrique toujours débrancher la prise du réseau. Tirer sur la fiche pour
débrancher I'appareil, ne pas tirer sur le cable d‘alimentation.

Veiller a ce que I'appareil soit toujours placé sur une surface plane et stable. Veiller a ce que
I'appareil et son cordon n'entrent pas en contact avec des surfaces chaudes et que 'appareil soit
placé dans un endroit siir ; placer le cordon de maniére siire pour éviter tout endommagement.
Nous recommandons de ne pas utiliser 'appareil avec un adaptateur ou une rallonge ; en cas de
besoin, s'assurer que ces accessoires respectent les normes de sécurité des appareils électriques
actuellement en vigueur.

Les réparations de I'appareil ne peuvent étre effectuées que par le fabricant ou par un service
autorisé. Vérifier de temps en temps I'état du cordon d'alimentation ; en cas dendommage-
ment, débrancher I'appareil de la prise. Ne jamais utiliser I'appareil si son cordon ou sa fiche
sont endommagés ou en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé uniquement avec les accessoires et pieces d'origine du fabricant.
Cet appareil ne peut étre utilisé qu’a Iintérieur, il n'est approprié qu'a un usage domestique. Ne
jamais utiliser 'appareil a des fins autres que celles indiquées dans ce mode d'emploi.
L'appareil peut étre tres chaud lors de I'utilisation, étre trés prudent et ne pas le déplacer
lorsqu'il est branché. Toujours laisser refroidir complétement avant chaque manipulation et
avant le nettoyage.

Lors de la manipulation des plats sur les plaques a revétement antiadhésif, ne pas utiliser
d'objets en métal et tranchants, des couteaux, des spatules en métal, des fourchettes, etc., ne
jamais couper les plats directement sur les plaques.
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Utiliser I'appareil dans un espace bien aéré. Laisser au moins 10 a 15 cm d'espace libre autour
de I'appareil pour assurer une circulation de Iair suffisante.

Ne pas placer I'appareil sur une cuisiniére a gaz ou électrique, sur ou dans un four chauffé ou
a proximité de ces appareils. S'assurer que I'appareil ne touche pas des rideaux, papiers peints,
vétements, torchons et autres matériaux inflammables.

Ne jamais plonger 'appareil dans I'eau ou d‘autres liquides et éviter son contact avec de I'eau ou
d‘autres liquides. Ne pas toucher I'appareil avec les mains mouillées ou humides.

Ne pas utiliser I'appareil a proximité de matériaux inflammables ou explosifs, y compris les
aérosols.

Avant le nettoyage, toujours débrancher 'appareil de la prise. Ne jamais débrancher la fiche de
la prise avec les mains mouillées.

Ne jamais laisser des enfants ou des personnes handicapées a proximité de I'appareil électrique
sans surveillance.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages résultants d’une mauvaise
utilisation ou du non-respect de ces consignes.

Avertissement : Ne pas utiliser I'appareil a proximité de 'eau ou d’un autre liquide, par
exemple a proximité d’'une baignoire, d’'une douche ou d'un récipient rempli d'eau.

Paramétres techniques
Puissance : 700-800 W
Tension d‘alimentation : AC 220-240V / 50-60 Hz

Description
1 Préchauffage (voyant rouge)
2 Prét a utilisation (voyant vert)
3 Couvercle

4 Fermeture du couvercle
5 Socle
6 Plaques a sandwiches
7 Plaques a gaufres
8 Plaques a paninis, viande, poissons et légumes
9 Verrous des plaques

10 Spirales de chauffage

11 Cordon d'alimentation

Avant la premiére utilisation
Ouvrir I'appareil a sandwich et sortir les deux plaques (voir Nettoyage). Laver toutes les plagues
al'eau courante et les sécher.
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Avertissement important !
N’allumer I'appareil a sandwich en le branchant que juste avant utilisation et
I'éteindre en le débranchantimmédiatement aprés la fin de la cuisson.

Sandwiches

Insérer les plaques a sandwiches dans I'appareil et les presser Iégérement jusqu‘a ce que leurs
verrous ferment avec un claquement (1). Enduire les deux plaques d’une fine couche d’huile ou
de beurre ou margarine fondue, essuyer la graisse excessive avec une serviette propre.

Fermer I'appareil et |égérement presser le couvercle pour que sa fermeture claque. Brancher la
fiche du cordon dans un réseau de 230V, le voyant rouge s'allume et I'appareil se préchauffera
pendant env. 5 minutes (2). Dés que le voyant vert s'allume, 'appareil a atteint la température
d'opération et il est prét a utilisation (3).

Avertissement : Pendant la premiére utilisation, I'appareil peut émettre une odeur due
a l'échauffement des corps de chauffe neufs. Il s'agit d’un phénomeéne naturel qui n‘apparait
plus lors des prochaines utilisations.

Ouvrir I'appareil et placer deux sandwiches garnis sur la plaque inférieure (voir Recettes) de
maniére que ni les sandwiches ni la garniture ne dépassent des bords de la plaque. Fermer
I'appareil et [égérement presser le couvercle pour que sa fermeture claque (4).

Avertissement : S'il n'est pas possible de fermer le couvercle de I'appareil et sa fermeture ne
claque pas, vérifier si les plaques sont bien positionnées dans I'appareil et si le plat préparé n'est
pas trop haut. Dans les deux cas, débrancher I'appareil, le laisser refroidir, éliminer le probleme
et répéter le procédé.

La préparation des sandwiches dure d'habitude 3 a 5 minutes, le temps de préparation peut
étre ajusté selon le type de pain et de garniture utilisés ou selon le godit. Lors de la cuisson, vous
pouvez ouvrir I'appareil pour contrler le plat visuellement.

Dés que les sandwiches sont cuits, débrancher I'appareil, l'ouvrir, soulever le plat avec un objet
non métallique non tranchant et le déplacer sur une assiette (5).
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Avertissement : Le voyant vert séteint de temps en temps pendant la cuisson ; cela signifie
que l'appareil maintient une température d'opération stable.

Gaufres

Insérer les plaques & gaufres dans I'appareil et étaler la pate a gaufres liquide sur la plaque infé-
rieure (voir Recettes). Ensuite, procéder de la méme facon que pour préparer des sandwiches.
Le temps de préparation des gaufres est d’habitude environ 10 a 12 minutes.

Panini, viande, poissons et Iégumes grillés

Insérer les plaques a griller dans I'appareil. Placer des paninis, des tranches de porc ou de poulet
maigre, des filets de poisson ou des espéces appropriées de légumes coupés en tranches d'une
épaisseur adéquate (voir Recettes). Ensuite, procéder de la méme facon que pour préparer des
sandwiches. Le temps de préparation des paninis, de la viande, des poissons et des légumes
peut varier selon le type de plat, d’habitude, les paninis ne prennent que 5 minutes a préparer,
la préparation de la viande, des poissons et des Iégumes grillés, il faut jusqu'a 12 minutes.

Avertissement important !

Les plaques sont trés chaudes pendant la préparation, ne pas les toucher. Lors de la
manipulation des plats chauds dans I'appareil, toujours utiliser un objet adéquat
non tranchant, en cas de besoin, utiliser un gant de cuisine.

Nettoyage

Avant le nettoyage, débrancher I'appareil et le laisser refroidir complétement. Relacher la
fermeture du couvercle et ouvrir I'appareil. Nettoyer les plaques insérées dans I'appareil avec
un torchon humide et une solution de détergent, puis essuyer avec une serviette en papier. En
cas de besoin, relacher les verrous (6), retirer les plaques, les nettoyer avec le coté doux d'une
éponge et les essuyer (7). Nettoyer les autres parties de I'appareil en cas de besoin avec un
torchon humide et un peu de détergent et les essuyer. Lors du nettoyage, veiller a ce que I'eau
n'entre pas dans 'espace avec les spirales de chauffage.

Avertissement : Ne laver ni I'appareil ni les plaques au lave-vaisselle ! Pour le nettoyage,
ne jamais utiliser de produits de nettoyage abrasifs, d'objets tranchants, de pailles de fer, etc.

Stockage
Pour un gain de place, I'appareil peut étre stocké en position verticale (8).
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Recettes

Sandwiches cuits avec du jambon et du fromage

Pour 2 sandwiches : 4 tranches de pain de mie, 4 tranches de fromage dur, 2 tranches
de jambon ou une autre garniture selon le godt : p. ex. des tranches de tomate, d'oignon,
de pomme, etc.

Préparation : Placer 2 tranches de pain de mie dans |'appareil avec les plaques a sandwiches
insérées, mettre 2 tranches de fromage sur le pain de maniére qu'elles ne dépassent pas des
bords du pain et mettre 2 tranches de jambon sur le fromage. Mettre les 2 tranches de fromage
restantes sur le jambon, couvrir par les tranches restantes du pain. Fermer le couvercle et cuire
les sandwiches pendant env. 5 minutes.

Gaufres maison

Pour 8 gaufres : 200 g de farine, 240 ml de lait, 2 ceufs, 15 ml d’huile, 10 g de sucre vanillé,
10 g de sucre glace, 6 g de levure chimique, une pincée de sel

Préparation : Mélanger tous les ingrédients dans un bol, en préparer une pate lisse et la
laisser reposer au réfrigérateur pendant une heure. Enduire les plaques a gaufres préchauf-
fées d’une fine couche d'huile ou de beurre, puis y verser une couche de pate uniforme de
maniére que les saillies a Iintérieur des plaques soient entierement couvertes mais que la pate
n'atteigne pas le niveau des bords extérieurs de la plaque. Fermer I'appareil et cuire les gaufres
pendant 10 a 12 minutes. Servir saupoudré de sucre, avec des fruits frais ou avec de la confiture,
de la pdte a tartiner au chocolat, etc., ou arrosé de sirop d'érable.

Paninis grillés avec du jambon, de la mozzarella, des tomates et du basilic
Pour 1 panini : 1 baguette de taille adéquate, 50 g de jambon de porc, 100 g de mozza-
rella, 1 tomate, des feuilles de basilic, une sauce d’huile d'olive, de vinaigre balsamique et d'ail
pressé, sel, poivre

Préparation : Fouetter la sauce en utilisant deux unités d'huile, une unité de vinaigre et un
peu d'ail pressé, saler et poivrer. Superposer des tranches de jambon, de mozzarella, de tomate
et les feuilles de basilic sur la tranche inférieure de la baguette découpée sur la longueur, puis
arroser de la sauce puis saler et poivrer selon le godit. Selon la hauteur du pain, fermer comple-
tement ou partiellement le couvercle et appuyer brievement (environ 30 secondes), puis laisser
le couvercle sur le pain. Faire griller le panini environ 5 minutes.
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@ Instrukcja uzytkowania

Srodki ostroznosci

Dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub intelektu-
alnej, nieposiadajace doswiadczenia lub wiedzy moga uzywac urzadzenia wytacznie pod nadzorem
lub jesli zostaty pouczone o zasadach bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i s $wiadome nie-
bezpieczeristwa wynikajacego z nieprawidtowego uzytkowania. Urzadzenie nie jest przeznaczone
do zabawy. Dzieci pozostawione bez nadzoru nie moga przeprowadzac czynnosci zwiazanych
z konserwadja i czyszczeniem urzadzenia. Urzadzenie oraz jego kabel nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia, jesli jest podtaczone do sieci lub stygnie.

Przed uzyciem opiekacza nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje obstugi oraz ponizsze wytyczne:

Zawsze nalezy sie upewnic, Ze napiecie elektryczne w sieci odpowiada napieciu nominalnemu
urzadzenia. Szczegétowe dane zostaty podane na znaczniku znajdujacym sie na podstawie urza-
dzenia. Urzadzenie nalezy podtaczac tylko do wasciwie zainstalowanego gniazdka elektrycznego.
Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy przechowywac je z zamontowanymi akcesoriami.
W czasie czyszczenia urzadzenia lub w przypadku awarii sieci elektrycznej, nalezy zawsze
odfaczy¢ wtyczke z sieci elektrycznej. Podczas odtaczania kabla od Zrodta zasilania nalezy
przytrzymywac wtyczke, nie nalezy ciagnac za kabel.

Podczas pracy urzadzenie powinno znajdowac sie zawsze na réwnej i stabilnej powierzchni.
Nalezy zadbac, aby urzadzenie oraz kabel zasilajacy nie miaty kontaktu z goracymi powierzch-
niami oraz byty umieszczone w bezpiecznym miejscu. Kabel zasilajacy nalezy starannie
umiesci¢ tak, aby nie ulegt uszkodzeniu.

Nie zaleca sie uzywania urzadzenia z adapterem lub przedtuzaczem; w razie potrzeby nalezy
upewnic sig, czy wyzej wymienione akcesoria spetniaja aktualnie obowiazujace normy bezpie-
czenistwa dotyczace urzadzen elektrycznych.

Urzadzenie moze by¢ naprawiane jedynie przez producenta lub autoryzowany serwis. Nalezy
na biezaco sprawdzac, czy kabel zasilajacy urzadzenie nie jest uszkodzony; w przypadku
uszkodzenia nalezy odtaczy¢ go od Zrodta zasilania. Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia
z uszkodzonym kablem zasilajacym lub wtyczkg lub urzadzenia, ktére ulegto awarii.
Urzadzenie moze by¢ uzywane wyfacznie z oryginalnymi akcesoriami i cze$ciami producenta.
Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie w pomieszczeniach zamknietych oraz w gospodar-
stwach domowych. Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia w innych celach, niz wymienione
W niniejszej instrukgji.

Urzadzenie podczas uzywania moze byc¢ gorace, nalezy zachowac szczegdlng ostrozno$¢ i nie
przenosic urzadzenia podtaczonego do sieci elektrycznej. Przed przystapieniem do przenosze-
nia lub czyszczenia urzadzenia nalezy zawsze pozostawic je do wystygniecia.
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Podczas manipulowania potrawami na ptytach o powtoce antyadhezyjnej nalezy unika¢
metalowych i ostrych przedmiotow, nozy, metalowych fopatek, widelcéw itd. Nigdy nie nalezy
kroi¢ potraw bezposrednio na ptytach.

Urzadzenia nalezy uzywac w dobrze wentylowanym pomieszczeniu. Aby zapewni¢ odpowiednia
cyrkulacje powietrza, w otoczeniu opiekacza nalezy zapewnic okoto 1015 cm wolnej przestrzeni.
Opiekacza nie nalezy umieszczac na kuchence gazowej oraz elektrycznej, na lub w rozgrzanym
piekarniku i w poblizu tych urzadzen. Podczas uzytkowania opiekacz nie moze znajdowac sie
w poblizu zaston, firanek, tapet, ubran, Scierek lub innych materiatow fatwopalnych.
Opiekacza nie nalezy zanurza¢ w wodzie ani innej cieczy. Nalezy uniemozliwic kontakt urzadzenia
zwoda lub innymi cieczami. Opiekacza nie nalezy obstugiwa¢ mokrymi lub wilgotnymi rekami.
Opiekacza nie nalezy uzywac w poblizu substancji tatwopalnych lub wybuchowych, w tym
aerozoli.

Przed przystapieniem do czyszczenia opiekacza nalezy zawsze odfaczy¢ go od Zrédta pradu
elektrycznego. Nigdy nie nalezy wysuwac wtyczki z gniazdka mokrymi rekami.

Nigdy nie nalezy pozostawia¢ dzieci oraz oséb niepetnosprawnych w poblizu urzadzenia
elektrycznego bez nadzoru.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku niewtasciwego uzytko-
wania i obstugi lub postepowania niezgodnie z t3 instrukgja.

Ostrzezenie: Nie nalezy uzywac opiekacza w poblizu wody lub innej cieczy, na przyktad
w poblizu wanny, prysznica, umywalki lub jakiegokolwiek naczynia z woda.

Parametry techniczne
Moc: 700-800 W
Zasilanie: AC 220-240V / 5060 Hz

Opis
1 Rozgrzewanie (czerwona kontrolka)
2 Gotowe do zapiekania (zielona kontrolka)
3 Pokrywa
4 Zamkniecie pokrywy
5 Podstawa
6 Plyty do zapiekania kanapek
7 Ptyty do zapiekania gofrow
8 Plyty do grillowania panini, miesa, ryb i warzyw
9 Zabezpieczenie ptyt
10 Spirale grzewcze
11 Kabel
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Przed pierwszym uzyciem
Opiekacz nalezy otworzy¢i wyjac obie ptyty do grillowania (patrz Czyszczenie). Wszystkie ptyty
do grillowania nalezy umy¢ pod biezaca woda i wysuszyc.

Wazne ostrzezenie!

Opiekacz nalezy wigczac poprzez podtaczenie wtyczki do gniazdka zawsze tuz przed
jego uzyciem oraz wytaczac odtaczeniem wtyczki od gniazdka zawsze zaraz po
zakonczeniu zapiekania lub grillowania.

Kanapki

Do opiekacza nalezy wiozy¢ ptyty do zapiekania kanapek i delikatnie na nie nacisna¢ do momentu,
az zabezpieczenia plyt klikna (1). Obie ptyty nalezy posmarowac cienka warstwa jadalnego oleju,
rozpuszczonego masta lub margaryny, nadmiar ttuszczu nalezy wytrzec czysta écierka.

Opiekacz nalezy zamknaci delikatnie nacisna¢ na pokrywe, aby zamkniecie klikneto. Wtyczke ka-
bla nalezy podtaczy¢ do sieci 230V, wiaczy sie czerwona kontrolka i opiekacz bedzie nagrzewa¢
sie okofo 5 minut (2). Jak tylko zaswieci sie zielona kontrolka, opiekacz osiagnie temperature
robocza i bedzie gotowy do zapiekania kanapek (3).

Ostrzezenie: Podczas pierwszego uzycia opiekacz, w wyniku rozgrzania sie nieuzywanych
elementéw grzewczych, moze wydziela¢ delikatny zapach. To zjawisko jest naturalne i nie
wystepuje podczas dalszego uzytkowania.

Opiekacz nalezy otworzy¢ i na dolng ptyte potozy¢ dwie kanapki ze sktadnikami (patrz Przepisy)
tak, aby ani kanapki, ani ich sktadniki nie wystawaty poza krawedzie ptyty do zapiekania.
Opiekacz nalezy zamkna( i delikatnie nacisna¢ na pokrywe, aby zamkniecie klikneto (4).

Ostrzezenie: Jesli pokrywy opiekacza nie mozna zamknac i zamkniecie nie Kliknie, nalezy
sprawdzic, czy ptyty sa prawidtowo wtozone do opiekacza, a wysokos¢ przygotowanej potrawy
jest wasciwa. W obu przypadkach nalezy odtaczy¢ urzadzenie od gniazdka, pozostawi¢ do
wystygniecia, usunac przyczyne i powtdrzy¢ procedure.

Przygotowanie zapiekanych kanapek zwykle trwa od 3 do 5 minut, czas zapiekania mozna
dostosowac do rodzaju uzytego pieczywa oraz rodzaju sktadnikéw lub osobistych upodoban.
Podczas zapiekania mozna otworzy¢ opiekacz i wizualnie skontrolowac potrawe.

Jak tylko kanapki beda gotowe, opiekacz nalezy odtaczy¢ od gniazdka, otworzy¢, a przygoto-
wang potrawe podwazy¢ nieostrym, niemetalowym przedmiotem i przetozy( j3 na talerz (5).
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Ostrzezenie: Zielona kontrolka bedzie podczas zapiekania oraz grillowania stale gasnac, co
0znacza, Ze opiekacz utrzymuje stabilng temperature robocza.

Gofry

Do opiekacza nalezy whozy¢ ptyty do zapiekania gofréw i na dolnej ptycie rozprowadzi¢ ptynne
cisto na gofry (patrz Przepisy). Dalej nalezy postepowac w taki sam sposéb, jak w przypadku
przygotowywania kanapek. Czas potrzebny do przygotowania gofréw wynosi zwykle od
10 do 12 minut.

Grillowane panini, migso, ryby i warzywa

Do opiekacza nalezy wiozy¢ ptyty do grillowania. Na dolna ptyte nalezy potozy¢ panini, ka-
watki chudego migsa wieprzowego lub drobiowego, filety rybne lub wfasciwy rodzaj warzyw
pokrojone na odpowiednio grube plastry (patrz Przepisy). Dalej nalezy postepowac w taki
sam sposobh, jak w przypadku przygotowywania kanapek. Czas grillowania panini, miesa, ryb
i warzyw moze roznic sie w zaleznosci od rodzaju potrawy, do przygotowania panini zwykle
wystarcza 5 minut. Do przygotowania grillowanego miesa, ryb i warzyw potrzeba do 12 minut.

Wazne ostrzezenie!

Podczas uzywania ptyty do zapiekania i grillowania sa gorace, nie nalezy ich
dotykac. Podczas manipulowania goracymi potrawami w opiekaczu nalezy zawsze
uzywac odpowiedniego, nieostrego przedmiotu, w razie potrzeby nalezy uzy¢
rekawicy kuchennej.

Czyszczenie

Przed przystapieniem do czyszczenia opiekacz nalezy odtaczy¢ od sieci i zawsze pozostawi¢
go do catkowitego wystygniecia. Nalezy poluzowac zamkniecie pokrywy i otworzyc opiekacz.
Piyty do zapiekania i grillowania umieszczone w opiekaczu nalezy wyczysci¢ wilgotng Scierka
z odrobia ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wytrze¢ do sucha recznikiem papierowym.
W razie potrzeby nalezy poluzowac zabezpieczenia (6), ptyty wyjac i wyczysci¢ migkka strong
wilgotnej gabki kuchenneji wysuszy¢je (7). Pozostate czesci opiekacza w razie potrzeby nalezy
czyscic wilgotng Scierka z dodatkiem detergentu. Podczas czyszczenia nalezy dbac o to, aby do
przestrzeni ze spiralami grzewczymi nie przedostata sie woda.

Ostrzezenie: Opiekacza oraz ptyt do zapiekania nie nalezy my¢ w zmywarce! Do czyszczenia
nie nalezy uzywac agresywnych Srodkéw czyszczacych, ostrych przedmiotéw, druciakow itp.

Przechowywanie
Aby zaoszczedzic miejsce, opiekacz mozna przechowywac w pozycji pionowej (8).
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Przepisy

Kanapki zapiekane z szynka i serem

Na 2 kanapki: 4 kromki chleba tostowego, 4 plastry twardego sera, 2 plastry szynki lub
opcjonalnie inne sktadniki: np. plastry pomidora, plastry cebuli, plastry jabtek itp.
Przygotowanie: Do opiekacza z wtozonymi ptytami do zapiekania kanapek nalezy wiozy¢
2 kromki chleba tostowego, na nich umiesci¢ 2 plastry sera w taki sposéb, aby nie wystawaty
poza krawedzie chleba tostowego, a na serze umiescic 2 plastry szynki. Na plastrach szynki
umiesci¢ pozostate 2 plastry sera, nastepnie przykry¢ pozostatymi kromkami chleba tostowego.
Pokrywe nalezy zamkna¢, a kanapki zapiekac przez okoto 5 minut.

Domowe gofry

Na 8 gofrow: 200 g maki pszennej, 240 ml mleka, 2 jajka, 15 ml oleju, 10 g cukru waniliowe-
go, 10 g cukru pudru, 6 g proszku do pieczenia, szczypta soli

Przygotowanie: Wszystkie sktadniki nalezy wymiesza¢ w misce i przygotowac gtadkie ciasto,
ktére na godzine nalezy pozostawi¢ w lodowce. Na rozgrzane ptyty do przygotowywania
gofrow nalezy nanies¢ cienka warstwe jadalnego ttuszczu lub masta, a nastepnie wylac réwno-
mierng warstwe ciasta tak, aby wgtebienia wewnatrz ptyt byty catkowicie wypetnione ciastem,
ale ciasto nie dosiegato poziomu zewnetrznych krawedzi ptyty. Opiekacz nalezy zamknac,
a gofry piec od 10 do 12 minut. Podawac posypane cukrem pudrem, ze $wiezymi owocami lub
posmarowane dzemem, kremem czekoladowym itp., ewentualnie polane syropem klonowym.

Grillowane panini z szynka, mozzarella, pomidorem i bazylia

Na 1 panini: 1 odpowiednio dtuga bagietka, 50 g suszonej szynki wieprzowej, 100 g mozza-
relli, 1 pomidor, liscie bazylii, sos z oliwy z oliwek i octu balsamicznego oraz tartego czosnku,
sol i pieprz

Przygotowanie: Z dwdch fyzek oliwy z oliwek, jednej tyzki octu i odrobiny przetartego czosn-
ku nalezy przygotowac sos, dodac sol i pieprz. Na dolng czes¢ przekrojonej wzdtuz bagietki
nalezy potozy¢ warstwami szynke, mozzarelle, pomidor oraz liscie bazylii. Na koniec nalezy
dodac odrobine sosu oraz sol i pieprz do smaku. W zaleznosci od wysokosci bagietki pokrywe
nalezy zamkna¢ lub jedynie przymknac i lekko docisna¢ (ok. 30 sekund), nastepnie pokrywe
pozostawi¢ na docisnietym pieczywie. Panini nalezy grillowac ok. 5 minut.
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@ Navod na poutzitie

Bezpecnostné pokyny

Tento spotrebi¢ mdZu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skdisenosti a znalosti iba v pripade, Ze je
zaisteny dohlad alebo poudenie tykajiice sa bezpecného pouZivania a uZivatelia st si vedomi
moznych rizik. S pristrojom sa nesmd hrat deti. Cistenie a uzivatelski ddrzbu nesmd vykondvat
deti bez dozoru. UdrZujte spotrebic a jeho kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov, pokial
je zapnuty alebo chladne.

Pred pouzitim si pozorne precitajte navod a tieto pokyny:

Vzdy overte, Ze napatie v elektrickej sieti zodpovedd menovitému napatiu spotrebica.
Podrobné (idaje st uvedené na $titku na zakladni spotrebica. Zapdjajte spotrebi¢ iba do riadne
instalovanej bezpecnostnej elektrickej zasuvky.

Pokial pristroj nepouzivate, pripdjate k nemu prisludenstvo, istite ho alebo ak nastane porucha
v elektrickej sieti, vzdy odpojte zastrcku z elektrickej siete. Vysunite zastrcku zo sietovej zdsuvky,
nikdy netahajte za samotny elektricky kabel.

Dbajte, aby spotrebi¢ vZdy stél na stabilnom a rovnom podklade. Dbajte, aby spotrebi¢
a elektricky kébel neprisiel do styku s horticimi povrchmi a bol umiestneny bezpecne, elektricky
kabel je potrebné starostlivo umiestnit tak, aby nehrozilo jeho poskodenie.

Odporticame nepouzivat spotrebic s adaptérom alebo predizovacou $nirou; v pripade potreby
zaistite, aby tieto doplnky spifiali aktualne platné normy bezpecnosti elektrickych pristrojov.
Spotrebi¢ mdZe opravovat iba vyrobca alebo autorizovany servis. Priebezne kontrolujte, ¢i
elektricky kabel spotrebica nie je poskodeny; v pripade poskodenia ho odpojte od elektrického
pridu. Nikdy nepouZivajte spotrebic s poskodenym elektrickym kablom alebo zéstrckou alebo
pristroj, u ktorého sa vyskytla porucha.

Tento spotrebic musi byt pouzivany iba s originalnym prislusenstvom a dielmi od vyrobcu.
Tento spotrebi¢ je vhodny iba na pouZitie v interiéri a v domdcnosti. Spotrebi¢ nikdy
nepouzivajte na iné dcely, ako je uvedené v tomto ndvode.

Spotrebi¢ moze byt pocas pouZitia hortici, dbajte na zvysent opatrnost a nepremiestriujte ho,
pokial je zapojeny do elektrickej siete. Pred manipuldciou a Cistenim nechajte pristroj vzdy
Gplne vychladndt.

Primanipulacii s pokrmami na doskéch s antiadhéznym povrchom sa vyhnite kovovym a ostrym
predmetom, nozom, kovovym obracackam, vidlickdm a pod., pokrmy nikdy neporciujte priamo
na doskach.

Spotrebi¢ pouZivajte v dobre vetranom priestore. Na zabezpecenie dostatocnej cirkuldcie
vzduchu ponechdvajte okolo pristroja aspofi 10—15 cm volného priestoru.
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Neumiestfiujte spotrebic na plynovy i elektricky sporak, na zahriatu rdru alebo do nej a ani do
blizkosti tychto spotrebicov. Dbajte, aby sa pristroj pocas pouZivania nedotykal zaclon, tapiet,
odevov, utierok ¢i inych horlavych materidlov.

Spotrebi¢ nepondrajte do vody ani inej kvapaliny a zabréiite styku pristroja s vodou a inymi
kvapalinami. Spotrebi¢ nepouzivajte s mokrymi alebo vihkymi rukami.

Spotrebi¢ nepouZivajte v blizkosti horlavych alebo vybusnych latok vrétane aerosélov.

Pred Cistenim spotrebic vzdy odpojte od zdroja elektrického prudu. Nikdy nevystvajte zéstrcku
20 zésuvky mokrymi rukami.

Nikdy nenechdvajte deti a zdravotne postihnuté osoby v blizkosti elektrického pristroja bez dozoru.
Vyrobca nepreberd zodpovednost za $kodu vzniknutt z dovodu nesprdvneho pouZitia
amanipuldcie alebo nedodrzania tychto pokynov.

Vystraha: Spotrebi¢ nepouZivajte v blizkosti vody alebo inej kvapaliny, napriklad blizko vane,
sprchy, umyvadla alebo akejkolvek nadoby s vodou.

Technické parametre
Prikon: 700-800 W
Napajanie: AC 220-240V / 50-60 Hz

Popis
1 Predhrievanie (Cervend kontrolka)
2 Pripravené na zapekanie (zelend kontrolka)
3 Veko
4 Uzéver veka
5 Zakladna
6 Zapekacie dosky na sendvice
7 Zapekacie dosky na vafle
8 Grilovacie dosky na panini, mdso, ryby a zeleninu
9 Poistky dosiek
10 Vykurovacie 3pirdly
11 Privodny kabel

Pred prvym pouzitim

Sendviovac otvorte a vyberte obe zapekacie dosky (vid Cistenie). Vietky dosky umyte pod
teclicou vodou a vysuste ich.
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Ddlezité upozornenie!
Sendvicovac zapinajte zapojenim zastrcky do zasuvky vidy tesne pred jeho pouzitim
a vypinajte odpojenim zo zasuvky vzdy ihned'po ukonceni zapekania ¢i grilovania.

Sendvice

Do sendvitovaca vlozte zapekacie dosky na sendvite a mierne na ne zatlacte, aby poistky
dosiek zapadli (1). Obe dosky potrite tenkou vrstvou jedlého oleja alebo rozpusteného masla ¢i
margarinu, prebytocny tuk zotrite cistym obriskom.

Sendvicovac zavrite a na veko mierne zatlacte, aby uzaver zapadol. Zastrcku privodného
kdbla zapojte do siete 230V, rozsvieti sa Cervena kontrolka a sendvicovac sa bude cca 5 minit
zahrievat (2). Akonahle sa rozsvieti zelena kontrolka, sendvicovac dosiahol prevadzkovi
teplotu a je pripraveny na zapekanie (3).

Upozornenie: Pocas prvého pouZitia mdze sendvicovac vplyvom zahriatia doteraz
nepouzivanych vykurovacich telies vydavat mierny zapach. Tento jav je prirodzeny a pri dalSom
pouZivani sa neobjavuje.

Sendvicovac otvorte a na spodni dosku poloZte dva sendvice s napliiou (vid Recepty) tak, aby
sendvice ani ndplfi nepresahovali okraje zapekacej dosky. Sendvicovac zavrite a na veko mierne
zatlacte, aby uzéver zapadol (4).

Upozornenie: Pokial veko sendvicovaca nemozno zavriet a uzaver nezapadne, skontrolujte,
@i st v sendvicovaci spravne vloZené dosky a ¢i je vyska pripravovanych pokrmov primerand.
V oboch pripadoch vypnite pristroj zo zasuvky, nechajte ho vychladnit, problémy odstrarite
a postup opakujte.

Priprava zapekanych sendvicov zvycajne trva 3 az 5 mindt, dobu zapekania mozno upravit
podfa typu pouZitého peciva a druhu ndplne alebo osobnej chuti. Pocas zapekania mézete
sendvicovac otvorit a pokrm vizulne skontrolovat.

Akonahle st sendvice hotové, odpojte pristroj zo zasuvky, sendvicovac otvorte, pripravené
pokrmy podoberte neostrym nekovovym predmetom a premiestnite ho na tanier (5).

Upozornenie: Zelend kontrolka bude pocas zapekania a grilovania priebezne vypinat, to
znameng, Ze pristroj udrzuje stabilnti prevadzkovd teplotu.

46



Vafle

Do sendviovaca vloZte zapekacie dosky na vafle a na spodnu dosku rozotrite tekuté vaflové
cesto (vid' Recepty). Dalej postupujte rovnako ako pri priprave sendvicov. Doba potrebna na
pripravu vafli je zvycajne 10 az 12 mindit.

Grilované panini, maso, ryby a zelenina

Do sendvicovaca vlozte dosky na grilovanie. Na spodnd dosku polozte panini, plétky chudého
bravéového alebo kuracieho mésa, rybie filety alebo vhodny druh zeleniny nakréjanej na
primerane hrubé platky (vid Recepty). Dalej postupuijte rovnako ako pri priprave sendvicov.
Doba grilovania panini, mésa, ryb a zeleniny sa moze lisit podla druhu pokrmu, na pripravu
panini zvycajne postaci 5 min(t grilovania, na pripravu grilovaného médsa, ryb a zeleniny je
potrebnych az 12 mindt.

Délezité upozornenie!

Zapekacie a grilovacie dosky st pocas pouzitia horice, nedotykajte sa ich. Pri
manipuldcii s horiicimi pokrmami v sendvicovaci pouzivajte vidy vhodny neostry
predmet, v pripade potreby pouzite kuchynsku rukavicu.

Cistenie

Pred cistenim odpojte sendvicovac zo siete a nechajte ho vzdy celkom vychladnit. Uvolhite
uzdver veka a sendviovac otvorte. Zapekacie a grilovacie dosky v sendviovadi vycistite vihkou
utierkou s jemnym sapondtovym roztokom a potom vytrite papierovou utierkou dosucha.
V pripade potreby uvolhite poistky (6), dosky vyberte a vycistite ich mékkou stranou vihkej
kuchynskej Spongie a vysuste ich (7). Ostatné casti sendvicovaca Cistite v pripade potreby
vlhkou utierkou s pridavkom sapondtu a vysuste ich. Pri Cisteni dbajte, aby do priestoru
s vyhrievacimi Spirdlami nevnikla voda.

Upozornenie: Sendvi¢ovac ani dosky neumyvajte v umyvacke! Na ¢istenie nikdy nepouZivajte
abrazivne Cistiace prostriedky, ostré predmety, drotenky a pod.

Skladovanie
Sendvicovac mozno pre Usporu miesta skladovat v zvislej polohe (8).
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Recepty

Zapecené sendvice so Sunkou a syrom

Na 2 sendvice: 4 krajce toastového chleba, 4 plétky tvrdého syra, 2 platky Sunky alebo ind
volitelnd napli: napr. platky paradajky, platky cibule, platky jablk a pod.

Postup: Do sendvicovaca s vloZzenymi zapekacimi doskami na pripravu sendvicov vlozte
2 krajce toastového chleba, na ne polozte 2 platky syra tak, aby nepresahovali cez okraje
toastového chleba a na syr polozte 2 plétky Sunky. Na platky Sunky polozte zvy3né 2 platky syra,
priklopte zvy3nymi pldtkami toastového chleba. Zavrite veko a sendvice cca 5 mint zapecte.

Domace vafle

Na 8 vafli: 200 g polohrubej muky, 240 ml mlieka, 2 vajcia, 15 ml oleja, 10 g vanilkového
cukru, 10 g praskového cukru, 6 g prasku do peciva, Stipka soli

Postup: Vsetky ingrediencie zmiesajte v mise a pripravte hladkeé cesto, ktoré nechajte hodinu
odlezat v chladnicke. Na zahriate dosky na pripravu vafli naneste tenkd vrstvu pokrmového
oleja alebo masla a potom nalejte rovnomernd vrstvu cesta tak, aby vystupky vnitri dosiek
boli cestom dplne zakryté, ale cesto nedosahovalo az po troveri vonkajsich okrajov dosky.
Sendvicovac zavrite a vafle pecte 10 az 12 minut. Podévajte posypané cukrom, s cerstvym
ovocim alebo potreté marmelddou, cokoldadovou ndtierkou a pod., pripadne preliate javorovym
sirupom.

Grilované panini so Sunkou, mozzarellou, paradajkou a bazalkou

Na 1 panini: 1 primerane dlhd bageta, 50 g susenej bravcovej Sunky, 100 g mozzarelly,
1 paradajka, listky bazalky, zdlievka z olivového oleja, balzamikového octu a treného cesnaku,
soli a korenia

Postup: Z dvoch dielov olivového oleja, jedného dielu octu a trochy prelisovaného cesnaku
vyslahaijte zalievku, ktord osolte a okorefite. Na spodnii ¢ast pozdlzne rozkrojenej bagety
vrstvite platky Sunky, mozzarelly, paradajky a listky bazalky, ktoré nakoniec pokvapkajte
zélievkou a podIa chuti este osolte a okorefite. Podla vysky peciva veko uzavrite, alebo len
privrite a kratko stlacte dole (cca 30 sekind), potom veko ponechajte na stlacenom pecive.
Panini grilujte cca 5 minut.
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@ Hasznalati utmutato

Biztonsagi eldirasok

Ezt a késziiléket 8 évnél iddsebb gyermekek és csokkent fizikai, értelmi és mentdlis képesség(
személyek csak feliigyelet mellett, vagy a késziilék biztonsdgos hasznélatara vonatkoz6
megfeleld tajékoztatds esetén hasznalhatjék, valamint ha tisztdban vannak a hasznélattal
jard esetleges veszélyekkel. A késziilékkel gyermekek nem jatszhatnak. Gyermekek feliigyelet
nélkiil nem végezhetnek tisztitast és karbantartast. Tartsa tévol a késziiléket és a kabelt 8 évnél
fiatalabb gyermekektdl, ha a késziilék mikodik vagy épp ki lett kapcsolva, és még meleg.

Elsé hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati

utmutatot és az alabbi utasitasokat:

Mindig gy6z6djon meg réla, hogy a hdlézati fesziiltség megegyezik az aljzat aljan lévd cimkén
feltiintetett fesziiltséggel. Részletes adatok a késziilék aljan elhelyezett cimkén talalhatéak.
A késziiléket csak a megfelelGen felszerelt elektromos csatlakozdaljzathoz csatlakoztassa.
Mindig htzza ki a késziiléket az elektromos halézathdl, ha nem haszndlja, ha kiegészitdket
csatlakoztat hozzd, ha tisztitja azt, vagy dramkimaradds esetén. Hizza ki a csatlakoz6t, soha ne
htizza magét az elektromos kabelt.

Ugyeljen arra, hogy a késziilék mindig stabil és egyenes feliileten alljon. Ugyeljen arra, hogy
a késziilék és az elektromos kabel ne érintkezzen forrd feliiletekkel, és biztonsagosan helyez-
kedjen el, az elektromos kabelt gondosan kell elhelyezni tigy, hogy ne sériiljon meg.

Ne haszndlja a késziiléket adapterrel vagy hosszabbitéval; sziikség esetén ellendrizze, hogy
ezek a kiegésziték megfelelnek- e az elektromos késziilékekre aktudlisan érvényes biztonsagi
el6irasoknak.

Aterméken javitast csak a gyartd vagy markaszerviz végezhet. Folyamatosan ellendrizze, hogy
az elektromos kabel nem sériilt -e, sériilés esetén kapcsolja le az elektromos halézatrdl. Soha
ne haszndlja a haztartsi eszkozt sériilt elektromos kabellel vagy csatlakozdval vagy olyan
késziilékkel, amiben meghibdsodds tortént.

Ezt a késziiléket csak a gydrtd eredeti tartozékaival szabad haszndlni.

A készilék kizarélag otthoni hasznélatra ajanlott, kiiltéri kornyezetben ne haszndlja. Soha ne
haszndlja a késziiléket mds célra, mint ahogy az a hasznalati itmutatoban szerepel.

Haszndlat kdzben a készilék forrd lehet, legyen kiilondsen dvatos, és ne helyezze azt at, amig
az elektromos dramkorbe csatlakoztatva van. Barmilyen manipuldcid és tisztitds el6tt varja
meg, amig a késziilék teljesen kihdl.

A tapaddsmentes bevonatu grillezélapokon valé manipulcié soran ne hasznaljon éles fém
eszkozoket, késeket, fém forditolapatot, villat stb., ne szeleteljen egyenesen a grillezélapon.

A késziiléket jol szell6ztethetd helyen hasznalja. Hagyjon legalabb 10—15 cm helyet a késziilék
koriil a megfeleld légaramlds biztositasa érdekében.
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Ne tegye a késziiléket gdz- vagy elektromos tiizhelyre, bemelegitett siitdbe, vagy ezen esz-
kozok kozelébe. Ugyeljen arra, hogy hasznélat kizben a késziilék ne érintkezzen fiiggonnyel,
tapétéval, ruhdzattal, konyharuhdval vagy mds gydlékony anyagokkal.

Ne meritse a késziiléket vizbe vagy més folyadékba, és keriilje a késziilék érintkezését vizzel és
mds folyadékokkal. Ne haszndlja a késziiléket vizes vagy nedves kézzel.

Ne haszndlja a késziiléket gyulékony vagy robbandsveszélyes anyagok kozelében, beleértve
az aeroszolokat is.

Tisztitas el6tt mindig hiizza ki a késziiléket az elektromos halézatbdl. Soha ne hiizza ki a dugét
az aljzathdl nedves kézzel.

Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a gyermekeket és a fogyatékkal él6ket az elektromos késziilék
kozelében.

A gyarté nem vallal feleldsséget a nem megfeleld hasznalatbdl és kezeléshdl, illetve ezen
utasitasok be nem tartdsabol eredd karokeért.

Figyelmeztetés: Ne haszndlja a késziiléket viz vagy egyéh folyadék kozelében, példaul kid,
zuhanyzo, mosdd vagy eqyéb vizzel teli edény kozelében.

Miiszaki paraméterek
Enrgiafogyaztas: 700—-800W
Fesziiltség: AC 220240V / 50-60 Hz

Leiras
1 Elémelegités (piros kijelz6)
2 Siitésre kész (zold kijelzé)
3 Fedél

4 Fedélzdré
5 Alapszerkezet
6 Szendvicssiitd lap
7 Goffrisiitd lap
8 Grillezdlap paninihez, hiishoz, halhoz, zoldséghez
9 Siitdlap biztositéi

10 Fitdspiralok

11 Halozati kébel

Elsé hasznalat eldtt
Nyissa szét a szendvicssiitdt, és vegye ki mindkét siit6lapot (Iasd Tisztitds). Mossa el folyd viz
alatt az dsszes siitélapot, majd szaritsa meg Sket.
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Fontos figyelmeztetés!

Mindig kozvetleniil hasznalat eldtt csatlakoztassa a szendvicssiitd haldzati kabelét
az elektromos halézatba, és grillezés vagy siités utan azonnal kapcsolja le az
elektromos halézatrél.

Szendvicsek

Helyezze a siit6lapokat a szendvicssiitébe, és lazan nyomija le Gket, hogy a siit6lapok biztositdi
bekattanjanak (1). Mindkét siitélapot vékonyan kenje be olajjal, vajjal vagy margarinnal,
a foldsleges zsiradékot tordlje le papirtdrldvel. Zdrja le a szendvicssiitdt, és enyhén nyomja le,
hogy fedélzard kattanjon.

Ahdlozati kdbel dugéjét csatlakoztassa 230 V-os hélézathoz, felvillan a piros kijelzd, és a szend-
vicssiitd cca. 5 perc alatt felmelegszik (2). Amint a kijelzén felvillan a zold fény, a szendvicssiitd
lizemkész (3).

Figyelmeztetés: Az elsd haszndlatkor a szendvicssiitd enyhe égett szagot bocsathat ki az
0j, eddig nem hasznlt fiitGtestek felmelegedésének hatéséra. Ez természetes jelenség, ami
a tovabbi haszndlatkor mér nem fordul eld.

Nyissa fel a szendvicssiitdt, és az alsd siitélapra helyezzen rd két szendvicset (ldsd Receptek)
ligy, hogy sem a szendvics, sem a toltelék ne nydljon ki a siit6lapok széleire. Zérja le a késziiléket, és
afedelet enyhén nyomja le, hogy a fedélzard rakattanjon (4).

Figyelmeztetés: Ha a szendvicssiitd fedelét nem lehet lezarni és a fedélzaré nem kattan be,
ellendrizze, hogy a siitélapok megfeleléen vannak -e behelyezve a szendvicssiitdbe, és hogy az
elkészitett étel magassaga megfelel -e. Mindkét esetben htizza ki a késziiléket a konnektorhl,
hagyja kihdlni, héritsa el a problémét, és ismételje meg a miiveletet.

A szendvicsek elkészitése altaldban 35 percet vesz igénybe, a siités idejét a péksiitemény és
a toltelék tipusahoz, vagy egyéni izléséhez igazitsa. Siités kzben kinyithatja a szendvicssiitét,
és vizudlisan ellendrizheti az ételt.

Amint az étel elkésziilt, hizza ki a késziiléket a hdlézatbél, nyissa ki a szendvicssiitdt, az
elkésziilt ételt emelje &t egy tdnyérra nem éles és nem fémeszkdzzel (5).

Figyelmeztetés: A zold kijelz6 a siités vagy grillezés soran folyamatosan kialszik, ami azt
jelenti, hogy a késziilék megtartja stabil izemkész hdmérsékletét.
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Gofri

Helyezze bele a szendvicssiitdbe a gofrisiité lapokat, és az alsé lapra toltse rd a folyékony tésztat
(Iasd Receptek). Ezutdn ugyantgy jérjon el, mint a szendvicssiitésnél. A gofri elkészitéséhez kb.
10-12 perc sziikséges.

Grillezett panini, hus, hal és zéldség

Helyezze bele a szendvicssiitébe a gofrisiitd lapokat. Az alsé lapra helyezze rd a paninit,
sovany sertés-, vagy csirkehtsszeleteket, halfilét, vagy megfeleld vastagsagura szeletelt zold-
séget (Iasd Receptek). Ezutdn ugyanigy jérjon el, mint a szendvicssiitésnél. A panini, a hus,
a hal és a zoldségek grillezési ideje az étel tipusatdl figgden véltozhat, a panini elkészitéséhez
dltalaban 5 perc grillezés elég, grillezett hs, hal és zoldség elkészitéséhez 12 perc sziikséges.

Fontos figyelmeztetés!

Assiito- és grillezolapok hasznalat kozben forréak, ne érintse meg 6ket! A szendvics-
siitoben Iévé forré ételekhez hasznaljon megfeleld életlen targyat, sziikség szerint
hasznaljon konyhai fogékesztyiit.

Tisztitas

Tisztitds el6tt hizza ki a hdlézati csatlakozot a konnektorhdl, és hagyja teljesen kihdlni. Lazitsa
meg a fedélzarot, és nyissa ki a szendvicssiitdt. A siit6- és grillezdlapokat enyhén mosdszeres
nedves torloruhdval tisztitsa meg, majd papirtorldvel tordlje szérazra. Sziikség szerint lazitsa
meg a siit6lap biztositdit (6), vegye ki a siit6lapokat, és nedves konyhai szivacs puha oldalaval
tisztitsa meg és szdritsa meg dket (7). A szendvicssiitd tobbi részét sziikség szerint enyhén
mosdszeres nedves torloruhdval tisztitsa és szdritsa meg. Tisztitds kdzben iigyeljen arra, hogy
afiitdspirdlokat ne érje viz.

Figyelmeztetés: A szendvicssiitt, sem a siit6lapokat ne mossa mosogatdgépben! A tisztitdshoz
ne haszndljon stroldszereket, éles targyakat, drétszivacsot és has.

Tarolas
A szendvicssiit6t helytakarékosan fiiggéleges helyzethen lehet tarolni (8).
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Receptek

Toast sonkaval és sajttal

2 db szendvicshez: 4 szelet toast kenyér, 4 szelet keménysajt, 2 szelet sonka vagy egyéb
toltelék: pl. paradicsomszelet, hagymaszelet, almaszelet és has.

Munkamenet: A behelyezett szendvicssiitélapokra tegyen 2 db toast kenyeret, azokra helyezze
a sajtszeleteket Ggy, hogy azok ne érjenek tdl a kenyér szélein, és a sajtra helyezzen 2 szelet
sonkdt. A sonkaszeletekre tegye rd a mésik 2 sajtot, majd takarja le a azokat a toast kenyér
maradék mdsik felével. Hajtsa le a fedelet és cca. 5 percig siisse a szendvicseket.

Hazi gofri

8 db gofrihoz: 200 g finomliszt, 240 ml tej, 2 tojas, 15 ml olaj, 10 g vanilids cukor,

10 g porcukor, 6 g siitdpor, csipet s6

Munkamenet: Minden dsszetevét keverjen el egy talban, készitsen sima tésztdt, melyet
egy Ordra tegyen a hiitébe. A felmelegitett siitdlapokra kenjen vékonyan olajat vagy vajat,
majd ontse rd a tésztat egyenletesen tigy, hogy a siitélapot elfedje, de ne csorogjon tdl rajta.
Csukja be a szendvicssiitdt, és siisse a gofrit 10—12 percig. Talalja porcukorral megszérva, friss
gylimolccsel, dzsemmel, csokikrémmel és has., esetleg ontse le juharsziruppal.

Grillezett panini sonkaval, mozzarellaval,

paradicsommal és bazsalikommal

1db paninihez: 1 megfeleld hossziisagu bagett, 50 g szaritott sertéssonka, 100 g mozzarella,
1 paradicsom, bazsalikomlevelek, olivaolaj — balzsamecet — ztizott fokhagymadntet, s6, bors
Munkamenet: Két rész olivaolajhdl, egy rész ecethdl és egy kevés zizott fokhagyméhdl
keverjen ki ontetet, melyet soval és borssal izesitsen. A hosszaban elvagott bagett als felére
rétegesen helyezzen sonkaszeleteket, mozzarellat, paradicsomot és bazsalikomlevelet, majd
minderre csepegtessen Ontetet, és izlés szerint s6zza, borsozza. A bagett magassagatél
fiiggden a fedelet csukja le vagy hajtsa le, és réviden nyomja lefelé (cca. 30 mdsodpercig), majd
a fedelet hagyja rajta a lenyomott bagetten. A paninit cca. 5 percig grillezze.
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@ MHCprKuMﬂ no Ncnonb30BaHuio

MHCprKI.ImI N0 TexHnKe 6e3onacHoCTy

[Jletin o1 8 neT u nnua ¢ OrpaHUYeHHbIMN ¢M3MH€CKMMM, CEHCOPHBIMM NN YMCTBEHHBIMK CO-
CoBHOCTAMY MAM € OTCYTCTBMEM ONbITA U 3HaHUIA MOryT UCnonb3oBatb y(TpOI?ICTBO TONbKO NOA
NPUCMOTPOM B3POC/bIX UNK NOCIE 03HAKOMNEHUA C TexHUKoil 6e3onacHocTy. Monb3oBatensb
HeceT 0TBETCTBEHHOCTb 3 BO3MOMHbII PUCK. lletam 3anpellaetca urpatb C y(TpOVICTBOM.
Oumctka n 06(J'Iy)KVIBaHI/I€ He 10/KHbI NPOU3BOAUTLCA AeTbMU 6e3 npucmoTpa. ﬂep)KI/ITe
y(Tp0I7ICTBO 1 ero Kabenb BHe 30Hbl poctyna JeTeil MnajLue 8 neT, eCv OHO BKIIOYEHO Unu
0CTbIBaeT.

Hepen UCnojib30BaHNeM BHUMATE/IbHO NPoYTUTE

WHCTPYKLMIO U AaHHDbIE YKa3aHUA:

Y6eauTecb, UTo HaNpAXeHUe B INEKTPOCETU COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY HaNpAXKeEHMI0
ycTpoiicTaa. Mogpo6Hble faHHbIE YKa3aHbl Ha STUKeTKe NOACTaBKI YCTPOiACTBa. [oaKnoyait-
Te YCTPOIACTBO TONbKO K NPaBUNIbHO YCTaHOBEHHOIE 6e30nacHoii po3eTke.

Ecnu Bbl He ncnonb3yeTe YCTPOACTBO, NOAKAKYALTE K HEMY aKceccyapbl, MOeTe ero uan
BO3HUKNM NepeBoy B INeKTPOCeTH, BCerAa BblHUMAIiTe BUAKY 13 Po3eTKu. BbiHbTe BUKY 13
PO3€TKV 3NEKTPOCETH, HUKOTAA He TAHNMTE 3a Cam dNeKTPUYecKii kabenb.

CneguTe 3a Tem, uT06bl YCTPOACTBO CTOANO HA CTabUNbHOI 1 PoBHOIF NoBepxHOCTU. (nepuTe
32 TeM, uTo6bl YCTPOIACTBO 1 INeKTPUUECKil Kabenb He CoNpUKacanuch C FopAYUMI MOBEpX-
HOCTAMM 1 Bl pacnonoxeHbl 6e3onacHbiM 06pa3om; anekTpuyeckmil kabenb Heobxoanmo
pa3meLLaTb Tak, 4Tobbl eMy He rpo3uNo NoBpeXxaeHue.

He pekomeHayeTca ncnonb3oBatb YCTPOICTBO C NEPEXOAHUKOM U yanuxutenem. lpu
HeobXOANMOCTH UX MCNONb30BAHNA YOEAUTECD, UTO AaHHbIE aKCeCCyapbl 0TBEYAKT HOPMaM
6e30nacHocTv aneKTponpu6opoB.

YCTpOiCTBO NOANEXUT PEMOHTY TONbKO Y MPONU3BOAUTENA WA B ABTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. [lepropmnyecky NpoBepAiTe, He NOBPEXAEH N NEKTPUYECKMi Kabenb YCTPOIiCTBa;
B (Ty4ae NOBPeX/ieHnA 0TKMI0YUTe ero o1 eKTpoceTi. HUKoraa He ncnonb3yiiTe ycTpoiicTBo
C MOBPEXAEHHbIM 3MEKTPUYECKM Kabenem, BUKON, Uan pYrMY HeNCnpaBHOCTAMM.
[NlaHHoe yCTpoiicTBO MOXeT BbITb CMOMb30BAHO TOMbKO C OPUTMHANbHBIMI aKCeccyapamu
11 COCTaBHbBIMI YACTAMI OT POU3BOAUTENA.

[laHHOe YCTPOICTBO MOAXOANT ANA UCTIONb30BAHMA TONbKO BHYTPYU XUN0T0 nomeLenma. Hu-
KOrAa He NCnoNb3yliTe YCTPOICTBO B LIEAAX, OTANYHBIX OT ONUCAHHbIX B AAHHOM PYKOBOACTBE.
YcTpoiicTBO B NpoLiecce UCM0Nb30BaHNA MOXeET ObITb ropauMM, byAbTe NpesenbHo 0cTo-
POXHbI 1 He NepemeLLaiiTe ero, ecin OHO NOAKAIOYEHO K IneKTpoceTy. Mepen obpalueHnem
CYCTPOICTBOM 11 €r0 0UNCTKOI JaliTe eMy OCTbITb.
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Mpy obpaLLieHni C NULLEit Ha AHTUNPUTAPHBIX NOBEPXHOCTAX HE UCMOMb3YiiTe MeTananyeckyto
YTBapb ¥ 0CTPble NPEAMETbI, HOXM, METaNNNYeckie 1ONaTKK, BUNKM U T. fi.; HUKOTAA He Ha-
pe3aiiTe NuLLy NPAMO Ha NOBEPXHOCTIA.

Wcnonb3yiiTe ycTpoiicTBO B X0POLLIO NPOBETPUBaeMOM MoMeLLieHun. [ins obecnieyeHua oCTaTouHoit
LMpKYNALIN BO30yXa OCTaBbTE BOKPYT YCTPOiACTBA MUHUMYM 10—15 cM cBOBOAHOO MPOCTpaHCTBa.
He nomewaiite ycTpoiicTBO Ha ra3oBylo AN INEKTPUYECKYIO NANTY, HArPeTyH AyXOBKY
WM BHYTPb Hee uni B6NM3M Takux npubopos. Yoeautecs, uto yCTpoiicTBO BO Bpema uc-
MoNb30BaHUA He CONPUKACALTCA CO LUTOPaMK, 060AMM, OLEXAON, NONOTEHLAMMN UM MHBIMIA
NerkoBoCNNaMeHAKLMMUCA MaTepuanamu.

He norpy»aiite ycTpoiicTBO B BOAY MAI Apyrine XUAKOCTI, @ TaKkxe 13beraiite Kakoro-nn6o
KOHTaKTa yCTpoiicTBa ¢ BOZOI U Apyrvmu Xuakoctami. He nonb3yiitecb ycTpoiicTsom, ecnn
¥ BaC MOKpbIe UNu BNaxHble pyKu.

He ucnonb3yiite ycTpoitcTBo BOAU3M ropHUIX U B3PbIBOONACHDIX BELLIECTB, BK/HYAA a3PO30AIM.
lepen 0uncTKOI BCeraa oTKAKYaliTe YCTPOICTBO OT INeKTpoceT. HuKoraa He BbiTackuBaiiTe
BUIKY M3 PO3ETKY MOKPbIMM pyKamu.

Hukorza He ocTaBnaiite feTeit v ntofeil C OrpaHUUeHHbIMI CNOCOBHOCTAMM BOAM3M SneKTpu-
YecKoro YCTpoiicTBa 63 npucmotpa.

Mpou3BonuTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEX/EHNH, BOHUKLLUME N0 NpUYMHE Henpa-
BUNLHOTO MCMONb30BaHMA U 06PALLIEHIA € YCTPOIACTBOM NN HecoBIoAeHNA JaHHbIX MHCTPYKLMIA.
Mpepynpexpenne: He ucnonb3yiite ycTpoiicTBo BOAN3I BOAbI U APYTUX KUAKOCTEN,
Hanpumep, PAAOM C BaHHOI, ByLIeBOIA, paKOBUHOI K N0BBIMU EMKOCTAMM € BOAOIA.

TexHnueckue napameTtpbl
Morpebnaemas mowHocTb: 700800 Br
WcTounuk nutanma: AC 220-240 B / 50-60 iy

OnucaHue
1 Pa3orpeB (KpacHblil MHAMKaTop)
2 [0TOBO K 3aMneKaHuIo (3eNeHblil nHauKaTop)
3 Kpblwka
4 3awenka KpbILwKin
5 Nopcraska
6 [ToBepxHOCTM ANA 3aneKaHnA CHABNYe
7 NoBepxHOCTN AnA 3anekanunsa Bagenb
8 oBepxHOCTI ANA TPUNA ANA NAHWUHM, MACA, PbiObl 1 0BOLLEi!
9 OuKcaTopbl NOBEPXHOCTEIA
10 HarpegatoLyue cnupanu
11 Kabenb nutaHna
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Nepep nepBbIM NCNONb30BaHNEM
OTKpo#iTe COHABUYHMLY W AOCTaHbTe 06e noBepxHOCTY AnA rpund (cm. Ynctka). BeimoiiTe Bee
MOBEPXHOCTY NPOTOYHOI BOAOIA 1 TILATENbHO BbICYLLNTE.

BaxHoe 3ameyaHue!
Moakniovaiite COHABUYHULY K JNIeKTpoCeTH Bcerga HenocpeacTBeHHO nepen uc-
nonb30BaHNEM U OTK/OYaliTe Cpasy nocsie 3aneKkaHua unm rpunsa.

(HABKUYM

BcTaBbTe B (3HABMYHMLY NOBEPXHOCTY ANA 3aneKaHWA COHABIYEIA 11 CNErka Ha HUX HajaBuTe,
yT06bI 3alLenkHynuch dukcatopbl (1). Ha 06e noBepxHOCTU HaHecuTe TOHKIIA CNOW pac-
TUTENBHOTO MACa UK PACTOMNEHHOTO CIMBOYHOTO MAcia AN MaprapuHa, MMLIHWIA Xup
NPOMOKHUTE CandeTKoi.

3aKpoiiTe CGHABUYHILLY 11 ClIETKa HAXXMITE Ha KPBILLIKY, 4T00bl KpbILLKA YCTPOCTBA aLLieNKHY-
nacb. loakniounTe BUNKY IneKTpuyeckoro kabens K cetin 230 B, 3aroputca KpacHblit HANKaTOp
11 COHABMYHILA ByaeT pa3orpeBaTbcA NPUMEPHO 5 MUHYT (2). 3eneHblii IHAMKATOp CUTHANU3M-
PYeT, 4T0 COHABMYHMLIA AOCTUNA He0OX0AMMOIi TeMnepaTypbl 1 FOTOBA K MCMOb30BaHMo (3).

BHumaHue: pn nepBom ncnonb3oBaHUN COHABIYHMLA MOXET UCNYCKaTb Nerkuil 3anax
B C/Ny pa3orpeBa paHee He UCMoNb30BaHHbIX HarpeBaTeNbHbIX NeMeHTOB. 3T0 eCTeCTBEHHOR
ABNeHNe, He BO3HNKAILLee MOBTOPHO.

OTKpoiATe C3HABMYHMLY M Ha HIXKHIOK NMOBEPXHOCTb MONOXMTE ABa COHABIYA C HAUMHKOI
(cm. PewienTbl) TaK, uT06bI COHABIUYYM WM UX HAUMHKA HE BbIXOAMAY 3a Kpas NOBEPXHOCTY ANA
3aneKaHuA. 3aKpoiiTe CHABUUHMLY 1 CNIETKa HaXKMMTE Ha KPbILLIKY, 4T06bl OHa 3aLLenkHynach (4).

BHumanue: Ecnm Kpbilka COHABIYHNLIbI He 3aKPbIBAETCA U He 3allenkuBaeTcs, ybeauTecs,
470 N0BEPXHOCTM NPABUIbHO BCTaBEHbI B COHABUYHNLY U Pa3Mep COHABUYEI COOTBETCTBYET
TpeboBaHuAMm. B oboux cnyuasx oTknouMTe YCTPOICTBO OT CETH, AaiiTe eMy 0CTbITb, YCTPaHuTe
npobnemy 1 NOBTOPUTE NOPALROK AECTBUIA.

(3HABMYM 06bIYHO 3aneKaloTca 3-5 MUHYT, Bpema 3anekaHua MOXeT BapbupoBaTbCA B 3aBU-
CMMOCTM OT TUNA UCNONb3yeMoro xneba, HaunHKKM UK NpeanouTeHuii. Bo Bpema 3anekanusa
C3HABUYHULY MOXHO OTKPbITb U NPOBEPUTD COCTOAHNE COHABUYEN.

Kak Ton1bKo C3HABMUM BY1yT rOTOBbI, OTKIIOUMTE YCTPOIACTBO OT CETH, OTKPOIATE (OHABUYHULLY
11 J0CTaHbTE NPUTOTOBAEHHYIO 81y NPY OMOLLIA HEOCTPOTO HeMETaNNYecKoro npeameta (5).
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BuumaHue: 3eneHbiii WHANKATOp BO BPEMA 3aneKaHWA U rpuna 6y,£l,€T nepuoanyecki racHyTb.
370 03HayaeT, uTo y(TpOVI(TBO noaaepxmBaer HeOﬁXO,U,VIMyK) (TaﬁMHbHyIO Temneparypy.

Badnu

BcTaBbTe B (3HABMYHMLY NOBEPXHOCTU ANA BaeNb U HA HIKHIOW NOBEPXHOCTb HaneiiTe
Xuakoe Tecto AnA Badensb (cm. Peuentbi). [lanee BbinonHuTe Te e AelicTBIAA, Kak Npu noj-
roToBKe C3HABWYeli. (TaHAapTHOe Bpema NpuroToBneHna Bagens — 10—12 MunyT.

Manunu, mAco, pbiba 1 oBOLLYM Ha Fpune

BcTaBbTe B (3HABUYHMLY NOBEPXHOCTY ANA TPUNA. Ha HIXKHIOK NOBEPXHOCTb NONOXMTE MaHUHK,
KYCOUKI HEXIPHOI CBUHWHbI UW KypuLbl, ¢une puibbl unM NOAXOAALLME 0BOLUM, HApe3aHHble
Ha NOMTVKM OANHAKOBOM TONLLMHBI (M. PeuenTbi). [lanee BLINOMHUTe Te Xe AeilCTBUA, Kak npu
MOATOTOBKe (HABMYelA. Bpema 3anekaHya naHUHM, MACa, Pbibbl 1 0BOLLIE/ MOXeT BapbPOBATLCA
B 33BUCMMOCT OT TN 6110a; ANA NPUrOTOBNEHUA NaHNHN 00bIYHO JOCTATOYHO 5 MUHYT Ha
rpune, ANA NPUroTOBNEHMA MACa, Pblbbl 1 0BOLLEIt Ha rpune HeobxoanMo 12 MUHYT.

BakHoe 3ameyaHme!

HOBerHO(TM ANA 3aneKaHuA U rpuna B npouecce NpUroToBNeHua ropaune, He
npuKacaiitecb K Hum. lpu obpaweHnn ¢ ropayeil nuwei B COHABUYHMLE NONb-
3yl7ITetb noaxoAAwWMM HeOCTPbIM NpeaMeToMm, Npu Heoﬁxonumocm ucnonbsyﬁre
KYXOHHYI0 pyKaBuLy.

Yuctka

Mepen 0UMCTKOIT OTKAKOUNTE COHIBUYHULY OT CETU W AaifTe eii NONHOCTbIO OCTbITb. Ocnabbte
3aLLeNKy KPbILLKK 11 0TKPOiTe (3HABMYHMLLY. [pOTPUTE MOBEPXHOCTY ANA 3aneKaHua U rpuns
B (3HAABUYHMLIE BNAXHON TPAMKOIA C HEBONBLIMM KONMYECTBOM MOIOLLEr0 CPeCTBa, NoCTe
yero npotpuTe BymaxHoii candetkoil Hacyxo. pu HeobxoaumocTi ocnabobre Gukcatopsl (6),
BbIHbTE MOBEPXHOCTY! M BbIMOIATE WX MATKOIA CTOPOHOIA ry6KI [N1A MbITbA OCYAbI 1 BbICyLUMTE (7).
OcTanbHble YacTil COHABUYHILI NPY HEOOXOAMMOCTY NPOTPUTE BAAXHOI TPAMKONA C MOI0-
LMM CPeACTBOM U BbicyLumTe. Mpy 0UMCTKe CeuTe 3a TeM, UTo6bI B MPOCTPAHCTBO C Ha-
rpeBaTeNbHbIMIA CPANAMM He NoNana Boga.

BHumanue: He moiite CHABUYHULY WX NOBEPXHOCTN ANA 3aneKaHuA B ﬂO(y,ElOMOE‘IHOVI
maimHe! He VI(HOHb3yl7ITE ONA OYNCTKK arpeccBHbIE XUMUYeckne CpeacTsa, oCTpble
NpeAmMeTbl, METaJInyeckne I'y6KVI Ut o.

XpaHeHue
ﬂ,ﬂﬂ 3KOHOMUMN NPOCTPAHCTBA CSHABUYHULY MOXHO XPaHUTb B BEPTUKANIbHOM MOJIOXKEHUN (8)
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PeuenTbl

3aneyeHHble CGHABUYYN C BETUNHOM N CbIpom

Iina 2 conpBuyeit: 4 nomTnka ToCToBOro Xneba, 4 NOMTMKa TBEPAOrO Cbipa, 2 NOMTUKA
BETYMHbI UNK ApyraA HauyMHKa: Hanpumep, Hape3aHHble NOMUAOPDI, NYK, ABNOKU M T. .
MowaroBblit peuenT: B (3HABUYHMLY C NOBEPXHOCTAMU ANA 3aneKaHNA (IHABUYEl
BIOXMUTE 2 NOMTUKA TOCTOBOIO xneﬁa, Ha HUX NONOXMUTE 2 NOMTUKA (blpa TaK, YT06bI OHM He
BbIXOAWAN 33 KpaA Xneba, a Ha Cblp NONOXMTE 2 NOMTUKA BETYMHDI. Ha BeTUMHY nonoxute
0CTaBLUMeCA 2 NOMTHUKA Cblpa, NPUKPOVTe 0CTABLUNMMCA NOMTUKAMM TOCTOBOTO Xneba.
3aKpoiiTe KpbILLKY U 3aneKaiiTe CGHABUYN NPUMEPHO 5 MUHYT.

MlomawuHue Bagnu

Iina 8 Badenb: 200 r myku nonyrpy6oro nomona, 240 mn monoka, 2 Aiiua, 15 mn macna,
10 r BaHUnbHoro caxapa, 10 r caxapHoii nyapbl, 6 F pa3pbixauTens AnA TecTa, LenoTka conm
Mowarosbiit peuent: (MelwaiiTe BCe UHrPeaneHTbl B MIUCKE, 3aMecuTe 0fHOPOAHOE
TecTo, 0CTaBbTe €ro Kak MUHUMYM Ha 2 Yaca B X0noAuIbHIKe. Ha HarpeTble NoBepXHOCTH
ANA Badenb HaHecuTe TOHKMI CN10ii PacTUTENbHOTO AW CIMBOYHOTO MAcNa, 3aTeM Haneiite
PaBHOMepHbIIi CIOV TecTa TaK, YTo6bl BLICTYNbI MOBEPXHOCTEN ObiN MOHOCTbIO 3aKPbITHI
TeCToM, HO NPy 3TOM TeCTO He NPeBbILLIaNo YPoBeHb BHELLHIX KpaeB NoBepXHOCTY. 3aKpoiite
CHABUYHULY 1 BbInekaiiTe Badnu 10—12 muyT. [ogaBaiiTe nocbinaHHble CaxapHoi NyApoil,
€O CBEXMMY QPYKTaMM UK CMa3aHHble BapeHbeM, LWOKOMAAOM U T. M., MOXHO 3aNUTb
KNMEHOBbIM CMPOMOM.

MannHK Ha rpune ¢ BeTUNHOIA, MOLIapennoil, noMuaopamu 1 6asunukom
[ina 1 nanunu: 16aret cpeaHeii AnuHbl, 50 T cyLueHoi BUHOI BeTuHbI, 100 T MoLapensbl,
1 nomuaop, nncTbA 6a3unuka, 3anpaska 3 OMBKOBOro Maca, 6anb3amuueckoro ykcyca
11 TepTOro YecHoKa, CoNb U1 nepell

MowaroBbiii peuent: /14 3anpaBky cvelLaiiTe 2 YacTin 0IMBKOBOrO Macna, 1uacTb yKcyca
11 HEMHOrO TepTOro YecHoKa, MocoauTe v nonepuuTe. Ha HUKHIOK YaCTb pa3pe3aHHoro BAOb
6areTa nomecTuTe IOMTUKN BETUMHDI, MOLAPENbl, NOMUAOP U INCTbA Ba3unuka, cMaxbTe
3anpaBkoii, CONb 1 nepew No BKYCy. 3aKpoiiTe UM NPUKPOIATE KPbILLKY B 3aBUCMMOCTH
0T BbICOTbI Xneba n cnerka HapasuTe (MpUuMepHo Ha 30 CeKyHA), 0CTaBbTe KPbILLKY Ha
npuaasneHHom xnebe. 3anekaiite NaHUHN NPUOAUSUTENLHO 5 MUHYT.
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